Peceni s novym

varnym systémem
SelfCookingCenter®
Rozmanité a vzdy Cerstve jako
od profesionalniho pekare.

RATIONAL




Zarizeni SelfCookingCenter®.
Profesionalni systém peceni.

Kromé vareni je SelfCookingCenter® mimoradné vhodny
také k peceni. Vy pfedem urcite, jak ma Vase pecivo ve
vysledku vypadat. Zda ma byt upeceno dozlatova, nebo
ma mit spiSe tmavsi barvu, zda ma mit kfupavou kircic-
ku, nebo ne, ma byt nakynuté, nebo bez kynuti. To vse je
ve Vasich rukou a Vas varny systém SelfCookingCenter®
presné splni Vase zadani.

Tento systém peceni funguje tak dokonale proto,

ze vznikl na zakladé zkuSenosti ziskanych ze 40letého
vyzkumu peceni, ktery provadéla spole¢nost RATIONAL.
Systém tyto zkuSenosti vyuziva, a dosdhne tak pozado-
vaného vysledku velmi rychle a bezpecné. Pokud jste

s vysledkem piipravy spokojeni, mliZete cely proces
jedinym stisknutim tla¢itka kdykoliv zopakovat.

Vysledek bude stdle stejné dobry — bez ohledu na to,
kdo praveé vafi, a nezévisle na tom, zda budete pfisté
pfipravovat vétsi nebo mensi mnozstvi peciva, mensich
nebo vétsich rozmérd. To vie Vas systém peceni sam
pozna a prizplsobi nastaveni tak, aby byl vysledek
piipravy vzdy takovy, jaky jste si pFali.

5 Senses.
SelfCookingCenter® je jediny inteligentni systém peceni: Citi a pozna,

co je tieba udélat, aby vzdy dosahl presné takového vysledku, ktery jste
zadali. Pfemysli s Vami, predvida a uci se od vas. Navic se s Vami dokonce
dorozumiva a ukazuje Vam, co praveé dél3, aby Vase zadani splnil presné
tak, jak si prejete. Prijima nezbytna rozhodnuti a optimalné prizplsobuje
teplotu, dobu pecent, rychlost proudéni vzduchu i klima v pecicim prostoru
potiebam vaseho peciva a o vdem Vas informuje na displeji.



Pecivo jako od

profesionalniho pekare.

Genialné jednoduché. Vzdy Cerstve.
S naprostou samozrejmosti.

Varny systém SelfCookingCenter® je vybaven vsemi dllezitymi funkcemi,
které zajisti, Ze VaSe pecivo bude vypadat i chutnat jako od profesionalniho
pekare. Mlizete v ném pripravovat sladké i pikantni pecivo, malé susenky

i velké dortové korpusy, pecivo z Cerstve pripraveného tésta i mrazené

a predpecené produkty. Profesionalnim pekarem se nyni miZe stat kazdy.
Stadi pouze nastavit Vami pozadovany vysledek peceni — to je vie. Varny
systém SelfCookingCenter® piizplsobi vihkost, teplotu, rychlost proudéni
vzduchu a dobu peceni piesné podle druhu pfipravovaného tésta a podle
toho, jak si prejete pecivo propéct.

Pomoci systému SelfCookingCenter® pFipravite témér jakékoli pecivo na
svété. Pokud si prejete, prihlédne Vas novy pomocnik pfi pe¢eni dokonce

i k mistnim zvlaStnostem. Napfiklad zda si pfejete upéct vlia¢ny tvarohovy
kola¢ dozlatova az ¢okolddové hnéda, nebo spiSe svétly krémovy newyorsky
.cheesecake". Vie mate ve svych rukou a Vase zafizeni SelfCookingCenter®
Vam pritom pomze.

Vas asistent peceni s profesionalni technikou

> Skrapéni v pfesnych davkach, variabilni objem napafovani a doby pfipravy
prizplisobené potfebam vaseho vyrobku

> Regulace vlhkosti s pfesnosti na procenta a dynamické proudéni vzduchu
zajistujici stejné vysledky v kazdém zéasuvu.

> Dokonale pfesné peceni se sondou teploty jadra diky inteligentnimu
prizplisobeni procesu peceni rliznym formam a velikostem

> R{izné rychlosti ventilatoru v zavislosti na citlivosti vaseho peciva

> Integrované stupné kynuti pro dosazeni idealni harmonie vini
a optimalniho objemového prirlistku ¢erstvého tésta.

> Pribézné peceni s inteligentni regulaci vihkosti a prodlouzenim doby
peceni v zavislosti na tom, jak ¢asto a jak dlouho byla oteviena dvirka

> Peceni v pafe se specialni regulaci pro vyrazné zvétseni objemu
u croissantt, plundrového a Cerstvého tésta




Vybér z rozmanitych druhu peciva
jednim stisknutim tlacitka.
Kvalita, kterou si vasi hosté oblibi.
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Zadate pozadovany vysledek. Systém
iCookingControl uskute¢ni vase predstavy.
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Do Siroké nabidky pecicich funkci se mazete
vrétit jedinym stisknutim tladitka.

Nechte se inspirovat jedinec¢nou rozmanitosti, kterou toto nové
zarizeni RATIONAL nabizi, a rozsifte sv(j repertoar ¢erstvého
peciva. Diky tomuto zafizeni bude Vase pecivo vzdy dokonalé
jako od profesiondlniho pekare.

At uz pripravujete housky, louhované pecivo, croissanty, plundrové
pecivo nebo kolace — vysledny produkt je dokonaly a rychle
pfipraveny. Samotnd obsluha je velmi snadna. Urite pozadovany
vysledek, jako napfiklad miru zhnédnuti produktu. A o zbytek se jiz
postara systém iCookingControl. A to vzdy s dokonalou presnosti.

Zprosténi kazdodennich rutinnich ¢innosti, jako je kontrolovani

a regulace, se mUzete soustredit na to podstatné: na spokojeného
zakaznika. Béhem peceni vas systém iCookingControl neustale
informuje o tom, co pravé déla. Mate tak stale prehled o priibéhu
peceni.

Vybér z rozmanitych druhii peciva jednim stisknutim tlacitka:

> Housky, bagety nebo celé chleby s klirkou —
z Cerstvého tésta, z predpecenych i mrazenych polotovart

> Kynuté kolace bez tvorby kiirky — z ¢erstvého tésta i z predem
pfipraveného kvaskového tésta

> Cajové petivo — kolacky, susenky nebo korpus z kiehkého tésta

> Koldce a pisSkoty — muffiny, srnéi hibety a klasické piSkotové
korpusy

> Tvarohové kolac¢e — vhodné pro pfipravu v rozeviracich
dortovych formach, na plechu nebo v jinych velikostech,
se zhnédnutim nebo bez néj

> Dozlatova upecené housky — sladké nadychané rozinkové Sneky,
Zemle k pripravé burgert a hotdogU bez tvorby kiirky

> Croissanty, plundrové pecivo a pecivo z listového tésta —
zlatohnédé a nadychané pecivo s vyrazné zvétsenym objemem
pii peceni

> Pecivo z odpalovaného tésta, vétrniky a dezerty éclair —
s kiehkou klirkou a nadychanou sttidkou

> Louhované pecivo — variabilni pfizptisobeni peciciho prostoru
podle regionalnich zvyklosti

> Pizza a slané kolace — kiupavé a zarover Stavnaté,
a to pfi zpracovani predpeceného i Cerstvého tésta

S integrovanymi zkuSenostmi z peceni z celého svéta
dosdahnete vzdy pozadovaného vysledku:

> Snadné ovladani i pro pomocny personal

> Setii ¢as a zbavi Vs ¢asové naro¢nych rutinnich ¢innosti
> Samostatné vyuziva 100 % vSech technickych moznosti
> Nejlepsi vysledky pecent, které Ize kdykoli zopakovat




Dodatecna priprava formou
smisenych varek.
Pokazdé Cerstvé pecivo.

Systém iLevelControl Vam umozni co nejefektivnéji vyuZzit varny systém

SelfCookingCenter®. Diky systému iLevelControl budete moci pfipravovat 'flw PekaFSké Vi’rObky 2 E 1 Vot);;:jz\\//;/::;urjﬁ zoZ;?j:hl\}ljmrlvml
rdzné druhy peciva soucasné v téze pecici komore. Systém sleduje se gohled poznate k&;eﬁ'é dru-hy pZ(“:iva

sekundovou presnosti kazdy jednotlivy zasuv. - . - ’ - -
“ize Muffin "z Ciabata E patii k sobé.
Prizplisobuje dobu peceni velikosti vsazky, cetnosti a délce otevieni

dvefi, aby zajistil trvale vysokou kvalitu. Kdyz jsou pozadované druhy m u m 5
Na displeji vidite, jaké pokrmy se

peciva hotové, zafizeni SelfCookingCenter® se automaticky samo pfrihlasi.
Funkce signalizace zasuvnych rostd Vas navic dokonce upozorni blikanim nachazi v konkrétnich zasuvech.
u konkrétniho zasuvného rostu, kdyz nastane cas jeho plnéni nebo

vyjmuti.
Kazdy zasuv je sledovan samostatné

MiZete tedy snadno pfizplisobit objem jednotlivych druhd pfipravo- 00:05:31 IS _ “ s . o
ALk k h h

vaného peciva, aniz byste ztraceli drahocenny ¢as, a to i v piipadé mensiho 2;,\/:21,(:%2 ic:r]::e s;zor:\l;aZU]e cas

mnozstvi. Vase Cerstvé pecivo bude krasné vonét, skvéle vypadat a jeho 00:07:34 [} Celozrnng Chiéh yva) pripravy.

chut uspokoji i ty nejmisné&jsi jazyeky. e

00:05:37 I Doba peceni se prizplisobi
vlozenému mnozstvi a dobé,
po kterou byla oteviena dvifka.
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00:06:42 8 Sezmovy Chiéb 5 Zafizeni vas upozorni, jakmile
bude néktery z pokrm(i hotov.
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4 00:09:54 g1} "4z Vicezrnny Chléb

Chytra pfiprava smisenych varek pomoci — 11:21 11:24
funkce iLevelControl n m 20.07 20.07

> Vlyrazna Uspora ¢asu, vzdy Cerstvé pecivo

> Bez nutnosti neustalych kontrol

> Trvale vysoka kvalita pripravovaného peciva diky
inteligentnimu prizplsobeni doby peceni viozenému
mnozstvi, Cetnosti a celkové délce otevieni dvirek

> Snadna manipulace. Systém Vam ukazuje, které druhy
peciva lze pripravovat spolecné




Plech na peceni
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Deska na grilovani a pizzu

Forma na muffiny a timbal

Zalezi také na spravhém

prislusenstvi.

Vas vsestranny spolecnik.

Az diky pouZzivani originalniho pfislusenstvi RATIONAL
se Vam oteviou heomezené moznosti vyuzivani
zafizeni SelfCookingCenter®. Jen tak se vam povedou i
specidlni postupy peceni tak, jak si to pfejete. Originalni
piislusenstvi RATIONAL je specidlné vyvinuto pro stroje
RATIONAL. Vyznacuje se nejvyssi kvalitou, diky ¢emuz
se nejlépe hodi pro kazdodenni zatizeni v profesionalni
kuchyni.

Podstavce

(pro varny systém SelfCookingCenter® 61 a 101)

Pro stabilni instalaci pfistroje RATIONAL mate k
dispozici podstavce dle pekarskych norem z kvalitni a
pevné uslechtilé oceli. VSechny podstavce a nosné skiiné
jsou vyrobeny dle platnych hygienickych predpisd.

Stojanové voziky v provedeni podle pekarské normy
(pro varny systém SelfCookingCenter® 61a 101)
Ergonomicky zplisob provedeni stojanového voziku
umozniuje rychlé vkladani i vyjimani. Pfidavny pfepravni
vozik umoziuje diky svym zvlast velkym hygienickym
tandemovym fiditelnym koleckim (CNS) s tichym
chodem bezpecnou prepravu.

Kondenza¢ni digestore

Kondenzacni technologie UltraVent a UltraVent Plus

se stara o zachyceni a odvod vystupujicich par. Nakladna
technickd opatfeni souvisejici s instalaci systému pro
odvétravani tak jiz nejsou potieba. Instalace je jedno-
ducha a Ize ji provést i kdykoli dodate¢né. Vyvedeni
digestore do venkovniho prostoru neni nutné.

Plechy na smazeni a peceni

Plech na smazeni se idealné hodi k piipravé housek,
croissantd, plundrového peciva i opékanych brambor.
Ale i Fizkd, medailonkd, dribeziho masa a dalSich
pokrm. S plechy na smazeni a peceni pfipravite
neuvéritelné mnozstvi nejriiznéjsich produktl. Ve

je rovnomérné dozlatova pripravené, Stavnaté i s
krasnou kdrcickou. (GN nebo pekarska norma)

Dérovany pecici plech vyuzijete k pfipravé
predpripravenych vyrobkd (GN nebo pekaiska norma).

Deska na grilovani a pizzu

Deska na grilovani a pizzu je vhodna k pFipravé Cerstvé
nebo predpfipravené pizzy, ale také slanych kolact a
tradi¢nich chlebovych placek. Diky vynikajici tepelné
vodivosti vzdy dosdhnete optimalniho zhnédnuti a
kfupavosti. Jemnd Zebrovana struktura na grilovaci
strané desky je zvlast vhodna k pFipravé grilované
zeleniny, ryb a jinych grilovanych pokrm. (GN nebo
pekarska norma)

Panev na peceni a smazeni

Na péanvi k pe€eni a smazeni pfipravite témér vSechny
klasické pokrmy, jejichz pfiprava je vhodna na panvi,
jako jsou Svycarské bramborové résti, tortilla, slané
kolace, palac¢inky nebo také malé kolace, jako napfiklad
tarte tatin. Diky vynikajici tepelné vodivosti dosdhnete
b&hem nékolika minut stejnomérného opeceni dozlatova
po celé spodni ¢asti pokrmu. Specidlné tvarované nosné
plechy dostupné v obou velikostech zajistuji snadnou,
bezpecnou a stabilni manipulaci.

Forma na muffiny a timbaly

Forma na muffiny a timbaly z vysoce flexibilniho
materidlu se vyznacuje optimalni nepfilnavosti.

Diky objemu napIné 100 ml je zvlast vhodna k piipravé
muffinG a chlebovych pudink, ale rovnéz zeleninovych
nakypt, masovych timbal(, posirovanych vajec a
nejriznéjsich dezertdl. (GN nebo pekai'ska norma)

Granitové smaltované nadoby

Granitové smaltované nadoby spole¢nosti RATIONAL
jsou témér neznicitelné. Rohy nadob jsou pIné
vytvarované, diky ¢emuz nedochazi u porci kolacl a
nakypt k zadnym ztratam. Diky velmi dobré tepelné
vodivosti jsou pokrmy vzdy rovhomérné dozlatova
pripravené. (GN nebo pekarska norma)

V nasich prospektech s pfislusenstvim a také na strankach
www.rational-online.com najdete prehled veskerého naseho
prislusenstvi.
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Balicek all inclusive.
RATIONAL ServicePlus.

RATIONAL CookingLive Academy RATIONAL Club RATIONAL Servisni partner RATIONAL

Vyzkousejte si piipravu peciva a drobného obcerstveni  Jediné u nas je priibézné vzdélavani vzdy v cené. Internetova platforma pro profesiondlni kuchare, pekafe NaSe SelfCookingCenter® jsou spolehlivd a maji dlouhou
spole¢né s nasimi kuchafskymi mistry a poznejte, Na strankdch www.rational-online.com se bezplatné a vSechny ostatni uzivatele zafizeni RATIONAL. Najdete  Zivotnost. Pokud v8ak prece jen dojde k technickému
jak mohou zafizeni RATIONAL zlepSit Vas vSedni prihlaste na nami pofadané seminare. zde recepty, rady odbornikd, videonavody k nasim problému, poskytnou Vam servisni partnefi RATIONAL

den V3echny terminy najdete na strankach . pristrojlm a spoustu dalSich zajimavych informaci rychlou pomoc. Garantovana dostupnost nahradnich dilG

www.rational-online.com. Aktualjzace softwaru .. v a napadu pro Vas provoz. Stadi se registrovat na strance  a vikendové pohotovostni sluzby: tel.: +420723462212
Aktualizace softwaru nabizime zdarma: stadi si je www.club-rational.com

Poradenstvi a planovani stahnout ze stranek Club RATIONAL a miZete zacit ’ ' ’ Navraceni starych stroju a recyklace

Pom(izeme Vam s rozhodovanim: spolecné s Vami vyuzivat nejnovéjsi poznatky naseho vyzkumu. Aplikace Club RATIONAL Zcela v souladu s efektivnim vyuzitim zdrojl jsou nase

sestavime feSeni, které Vam bude nejlépe vyhovovat. Své SelfCookingCenter® tak budete mit vzdy v | na cestach miZete tézit ze spousty praktickych tipQ. produkty recyklovatelné. Stary stroj u Vas vyzvedneme

Navic od nds obdrzite navrhy na pfestavbu nebo tom nejaktualnéjsim technickém stavu. ChefLine® a zajistime jeho recyklaci.

vystavbu vasi provozovny. Mate-li jakykoliv dotaz ohledné pouzivani pfistroje nebo

Vyzkouseni chcete-li se jednoduse zeptat na néjaky recept, zavolejte

Radi byste si varny systém SelfCookingCenter® pred nam a my Vam ochotné poradime. Rada od naseho

jeho ndkupem vyzkouseli? Samoziejmé! Staci zavolat: kuchare — rychle, jednodude a 365 dni v roce. Linka

tel.: +420723462212. ChefLine® je dostupna na ¢isle +420723462212.

Instalace

O instalaci stroje ve Vasi kuchyni se postaraji servisni
partnefi RATIONAL. Pokud si vSak chcete stroj
zprovoznit sami, dostanete od nds navod

se vSemi konstrukénimi podrobnostmi.

Osobni zaskoleni

Prijdeme do vaseho provozu a ukdzeme Vasemu tymu,
jak nase zafizeni funguji a jak je miZete nejlépe vyuzit
tak, aby Vam pfinasela co nejvétsi uzitek.

V pripadé zéjmu o dalsi informace si vyzadejte prospekt k ServicePlus
nebo navstivte internetové stranky www.rational-online.com.
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Radi byste se presvedcili
na vlastni oci?
Pak prijdte k nam.

// +Poprvé jsme SelfCookingCenter®
v akci zazili na eventu RATIONAL
CookingLive. Kdyz jsem ochutnal
pripravena jidla a vidél, kolik ¢asu
je mozné usetfit a jak snadna je
manipulace, bylo mi jasné, Ze toto
vybaveni potrebuji ve své kuchyni.*
Raghavendra Rao, majitel, Kadamba,
Bangalore, Indie
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Presvédcte se sami o vykonnosti SelfCookingCenter®.
NazZivo, nezavazné a ve Vasi blizkosti. Nazivo, nezavazné
a ve Vasi blizkosti. Navstivte jeden z nasich bezplatnych
eventl RATIONAL CookingLive.

Na telefonnim &isle +420 723 462 212 nebo na strankach
www.rational-online.com se dozvite informace o nejblizSich
terminech.




RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraRe 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 (0)71 727 9090
Fax +41(0)71 727 9080

info@rational-international.com
rational-international.com
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Pravo na technické zmény na zakladé dal$iho vyvoje vyhrazeny!



