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BAKERLUX SHOPPr




Inteligentnd dokonalost v peceni a dizajne.




Dizajn a inteligentné technoldgie, elegancia skla, dotykovo ovladané prvky a pripojenie k internetu. Vsetko, ¢o
ste si kedy zelali aby mala rlra, je teraz vo vaSich rukach. Dokonalog v kazdom detaile.

° Pozrite si video na oficidlnom kandli UNOX na YouTube.




Rura, ktora sa nepodoba na Ziadnu inu.




Moderny dizajn,
vynimocny vykon.

BAKERLUX SHOP.Pro™ je rad peci navrhnutych pre
dopekanie mrazenych pekarenskych produktov v
obchodnych priestoroch, kde nacasovanie je rozhodujulce a
mnozstva obrovskeé.

Kazda chyba méze byt drahd a kazda sekunda sa pocita.

Pec BAKERLUX SHOP.Pro™ si vysledkom dlhoro¢ného
vyskumu  spolo¢nosti  UNOX a ich skusenosti v
supermarketovych pekdrfiach, potravinach a fast food
retazcoch.

Su navrhnuté pre optimalny vykon pri vietkych pracovnych
podmienkach a pritom su jednoduché na obsluhu.

Pouzitim najnovsej ,smart” technoldgie poskytuju realnu
podporu a dokazu sa prisposobit kazdému pracovnému
prostrediu, ¢i uz skryté pred okom divaka, v miestnosti na
pripravy, alebo v otvorenej kuchyni v predajni.

Modely 600x400, s 10, 6, 4 a 3 plechmi su Standardné
pre akékolvek velkoobjemové prevadzky, zatialco modely
460x330, s 4 a 3 plechmi su perfektné pre mensie prevadzky
s mensim priestorom.

To, Ze st na vyber Styri rozdielne ovladacie panely znamena,
ze mate dostupnych viac rieSeni, takze vzdy najdete
BAKERLUX SHOP.Pro™ ktory Vam vyhovuje najviac.

° Ak sa chcete dozvediet viac, pozrite si video "Dokonalost teraz"
na oficidlnom kandli UNOX na YouTube.
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Jednoduch3,
rychla a odolna.

BAKERLUX SHOP.Pro ™ GO je ¢isto konvek¢na rura.

Bola navrhnutd Specidlne na pecenie mrazenych croissantov alebo
na dopecenie predpeceného mrazeného chleba. Dokonale sa hodi
do kaviarni, snack barov a mensich maloobchodnych predajni, ktoré
nevyzaduju delikatne pecenie. BAKERLUX SHOP.Pro ™ GO nevyZaduje
privod vody a je Specidlne vybaveny na inStaldciu digestora bez
pripojenia na vodu BAKERLUX SHOP.Pro ™, ktory redukuje zapach z
pecenia a umoznuje tak inStalaciu rury kdekolvek v predajni.
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Pridavanie vlhkosti eleganthym
a Sikovhym sposobom.

LED Model BAKERLUX SHOP.Pro™ je prvou moznostou pre tych,
ktori potrebuju lahko ovlddatelnd ruru s funkciou reguldcie vikhosti a
nastavovania rychlosti ventiladtora pocas cyklu pecenia, aby sa tak umoznilo
pecenie aj najdelikatnejSich pekdrenskych vyrobkov ako su velké mrazené
chlebové bochniky alebo zmrazené pecivo z listkového cesta. Schopnost
ovladat funkcie rary BAKERLUX SHOP.Pro™ z ovlddacieho panela umoziuje
vytvorit kompletnu pekarensku stanicu. Digestory ktoré su k dispozicii pre
model LED BAKERLUX SHOP.Pro™ mézu byt pripojené na privod vody s
funkciou kondenzdcie pdr - BAKERLUX SHOP.Pro ™ Ventless alebo digestor
BAKERLUX SHOP.Pro™ Waterless hodd, ktory nevyzaduje privod vody.

/
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Malé vylepsenia robia rozdiel,

V4 - L] 14
ktory vidiet.
Model BAKERLUX SHOP.Pro™ TOUCH ponuka vsetky vyhody 2,4-palcového
LCD displeja, ktory umoznuje ukladat a pomenovat programy pecenia s
obrdzkami a ponuka rychle a intuitivne nastavenie programov. Je k dispozicii
bud s vertikdlne otvaracimi dverami, alebo vo verzii Matic s bo¢nymi
otvaracimi dverami, ktoré sa automaticky otvaraju po dokonceni cyklu
pecenia. Volitelné internetové pripojenie umoznuje kontrolovat pouzivanie
a dialkovo naprogramovat kazdu riru v kazdom z vasich obchodov priamo z
vasho PC alebo smartfonu. Model BAKERLUX SHOP.Pro™ TOUCH je Specialne
vybaveny pre instalaciu odsavacov BAKERLUX SHOP.Pro™ Ventless alebo

Waterless hoods (bez pripojenia na vodu) a na ovladanie zariadenia priamo
z ovlddacieho panela rury.

5 palcovy ovlddaci panel s 2,4 palcovym LCD dotykovym displejom
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Najnovsia technoldgia a tie najlepsSie
vysledky. Bez kompromisov!

Ovladaci panel MASTER je tym najmodernejsim, ¢o svet technoldgie
momentalne ponuka. Vynika skvelym vykonom pri peceni, automatickymi
programmi, umelou inteligenciou a pripojenim na internet. BAKERLUX
SHOP.Pro™ MASTER s 6-palcovym ovladacim panelom je vybaveny
automatickymi programmi pecenia CHEFUNOX, technoldgiou MULTITIME,
ktord umoznuje sti¢asne piect az 10 roznych typov peciva naraz a funkciou
READY.COOK, ktord aj pouzivatelom bez predchadzajlcich skisenosti doda
dokonalé vysledky. Inteligentné automatické otvaranie dveri AUTO.MATIC
je Standardom, DDC.Stats ukazuju informaciu, ktora uzivatela oboznami so
Statistikamipouzitia priamo z displeja a volitelnym internetovym pripojenim,
ktoré umoznuje dialkové ovladanie rury z vasho PC a smartfénu. Uzivatel
moze z ovladacieho panelu ovladat ako ruru tak aj obe verzie digestorov.

6-palcovy ovladaci panel s 5-palcovym LCD dotykovym displejom

) St

SET MULTITIME ~ PROGRAMS
=~

READYBAKE  CHEFUNOX

T 1M:00 =8



UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE
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Unox Intelligent Performance

Inteligentné pecenie.
Zarucené vysledky.

Dosiahnutie rovnakych vysledkov po,as kazdého pe. enia
si vyzaduje inteligenciu a odbornos®. Kazdy detail sa po ., ita:
.0 sa deje pred a po.as pe.enia, r6zne mnozstva naplne,
rozne produkty, ktorych vlastnosti sa liSia v zavislosti od
ro . nych obdobi ajedine, nych manualnych technik kazdého
.lena vasho timu.

Napriklad?

Pe . enie na nieko“kychzasobnikoch si vyzaduje viac ,asu
ako pe,enie len na jednom alebo dvoch: dvere zostavaju
otvorené dlhSie a ndsledné znizenie teploty je va.Sie. Pri
va Sich objemoch musi rdra za . a® piec® pri nizsej teplote
a tym padom potrebuje dlhsi . as na dosiahnutie spravnych
pracovnych podmienok. Okrem toho, vlhkos® v plne
naplnenej rure je va. Sia ako pri mensich davkach a pri
ne,akanom otvoreni dveri hrozi podstatna zmena vsetkych
parametrov ovplyv ujucich proces pe.enia. Dosiahnutie
opakovate”nychvysledkov si vyzaduje nepretrzity doh“ad,
monitorovanie vSetkych detailov a okamzity zasah,
skratka inteligencia a odbornos®. Presne to, .0 vasa rura
BAKERLUX SHOP.Pro ™ MASTER poskytuje v kombindcii s
technolégiou UNOX INTELLIGENT.Performance.

Vzdy dokonalé vysledky.

Technolégia ADAPTIVE.Cooking™ transformuje vasu ruru
na inteligentny nastroj, ktory dokaze interpretova® vase
nastavenia a pochopi®, aky vysledok pozadujete. Pomocou
senzorov BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER zaznamendva
zmeny teploty, odhaduje, aké mnozZstvo potravin sa
skuto,ne pripravuje a automaticky upravi proces pe,enia
tym, Ze upravi .as a teplotu pod”a potreby a zaru, uje
dokonalé, identické vysledky s kazdym pe.enim. Uzasné
vysledky bez oh”adu na podmienky.

Funkcia jemného pecenia.

Prudké zvysSenie teploty pri pe.eni jemného pe.iva a
vysoké za®azenie pece mbze ohrozi® jednotnos® celkového
vysledu. Ke" je aktivovana funkcia AUTO.Soft, systém
BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER automaticky reguluje
zvySenie teploty pod“atoho, .o snima,e detekuju, a tak

zaru i optimalne rozdelenie tepla do kazdého kura rury.
Pretoze pri pe,eni sa po . ita kazdy detail.




Inteligentné predhrievanie.

Spravne predhriata rdra vytvara idedlne podmienky
na optimalizdciu pecenia uz od prvych okamihov. Rura
BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER, vybavena technoldgiou
inteligentné predhrievania, automaticky nastavi najlepSiu
teplotu a ¢as predhrievania podla parametrov zvoleného
sposobu pecenia a predchadzajucej historie pecenia. Ak
potrebujete rychlo prejst z vysokej teploty pecenia na nizsiu
teplotu, rura automaticky zapne chladiaci systém. Tento
systém zaru¢i zakazdym rovnaké vysledky a v pripade
predohrevu uSetri az o 20% energie viac v porovnani s
manualnym predhrievanim.

Vzdy dokonalé vysledky.

Komercné priestory moézu byt ¢asto hluéné a upondahlang,
¢im sa stdva neustdly dohlad nad procesom pecenia
nesmierne naro¢nym. Te teda celkom mozné, Ze si personal
nevsimne, ze rura dokoncila pecenie, ¢o znamena, ze
pecivo zostdva vo vnutri aj o niekolko minut dlhSie, ako by

bolo vhodné, ¢o nasledne moze znicit vSetku tvrdu pracu .

BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER a TOUCH su zamerané
na dosiahnutie dokonalych vysledkov. Vdaka technoldgii
AUTO.MATIC automaticky otvdraju dvere a prerusuju
proces pecenia v spravnom case, aby zarucili vynikajuce

vysledky, a to aj ked nie ste momentalne na blizku.

15
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OPTIMALNE PODMIENKY PRE
POLOVICNE NALOZENU RURU

KOLACE
BEZ S BEZ
ADAPTIVE. ADAPTIVE. ADAPTIVE.
COOKING™ COOKING™ PRE 200°C COOKING™
Technolégia ADAPTIVE.Cooking ™ Technolégia @ 20 min Cas pecenia:
rozpozndva mnozstvo potravin v ADAPTIVE.Cooking™ 20 min
rdre a automaticky optimalizuje rozpozndva mnozstvo Aktudlna
Cas, teplotu a podmienky potravin v rdre a automaticky E 165 °C priemernad teplota:
pecenia. optimalizuje Cas, teplotu a 185 °C

podmienky pecenia.

CHLIEB
BEZ S BEZ
AUTO.MATIC AUTO.MATIC AUTO.MATIC
Po dokonceni pecenia je potrebné Vdaka technoldgii @ Bl Oneskorenie pri
vcas vytiahnut plech z rary, aby AUTO.MATIC sa dvierka otvdranidveri

sa zabrdnilo tomu, Ze zvyskové
teplo z komory pece bude 3j
nadalej piect produkty, ¢o
moze mat za ndsleodk ich
spalenie.

Vlhkost moZze znicit
Struktdru a vonu
peciva.

otvaraju automaticky po
dokonceni cyklu pecenia,
vdaka comu moze zbytkové

teplo uniknut a odstrani sa
riziko zni¢enia peciva. Netreba
zasahovat manualne.

BEZ S
AUTO.SOFT AUTO.SOFT
Zmena z jedného programu na AUTO.Soft

funkcia riadi vzostup
teploty tak aby nebola
teplota agresivna a
zabezpeci jej distribuciu
rovnomerne na kazdy plech a
kazdu cast plecha.

druhy s vyssou teplotou sposobi
rychle zvysenie teploty, ktoré
mbze byt agresivne voci
citlivym produktom:
vysledok moze byt

nerovnomerny.
BEZ S
SMART.PREHEATING SMART.PREHEATING

Funkciainteligentné
predohrevu SMART.Preheating
rozpozndva ¢innost, ktoru

rira vykonala pred spustenim
programu pecenia a inteligentne
nastavi predhrievanie podla
aktudlnych podmienok. V pripade,
ak ide o prvé pecenie po vypnuti,
predohrev bude intenzivnejsi, ak
bola rira uz vyhriata alebo v pripade,
ak sa v nejuz pieklo, systém znizi
teplotu predohrevu alebo tento krok
rovno preskoci v pripade, ak je nira
dostatocne tepld. To vedie vidy k
perfektnym vysledkom pecenia, pricom
sa etrf Casa energia.

Rura sa predhrieva na nastavenu
teplotu bez toho, aby sa bral
do Uvahy ako bola rdra pouzita
pred spustenim prgramu.
Existuje tu teda riziko, ze
rdra nebude dostatocne
tepld pre prvy program
dna, alebo plytva energiou
pocas fazy predhrievania,
kedy uz rdra akumulovala
dostatocné mnozstvo
tepla pocas
predchadzajucich
programov pecenia.

VYSLEDKY PRI POUZITI
JEDNEHO PLECHU

S
ADAPTIVE.
COOKING™

Cas pecenia:

18 min

Aktudlna
priemerna teplota:
165°C

S
AUTO.MATIC

Oneskorenie pri
otvdrani dveri

po ukonceni po ukoncenf
E 180 °C cyklu pecenia: cyklu pecenia:
Vysoké riziko. Ziadne riziko.
W 20%
MINIPIZZA  KROKY 1/2
BEZ S
@ 5 min AUTO.SOFT AUTO.SOFT
E 145 °C Cas zvysenia teploty Cas zvysenia teploty
7 145 °C - 180 °C: 145°C - 180°C:
k% 20% Tmin 4 min
KROKY 2/2
@ 15 min
[ 180°c
& o%
CROISSANT
BEZ S
SMART.PREHEATING SMART.PREHEATING
«w . Doba predohrevu: Doba predohrevu:
§ 6 min 9 min
-g 2 Teplota v komore Teplota v komore
PRE 190°C § % po pgedohreve: po predohrevoe:
S s 100 °C 165 °C
S
E 165 °C
Doba predohrevu: Doba predohrevu:
6 min 0 min

Teplota v komore
po predohreve:
190 °C

11:00 hod,
riira je vyhriata

Teplota v komore
po predohreve:
165 °C




VYSLEDOK S PLNYM
ZATAZENIM

BEZ S
ADAPTIVE. ADAPTIVE.
COOKING™ COOKING™
Cas pecenia: Cas pecenia:
20 min 23 min
Aktudlna Aktudlna priemernd
priemerna teplota: teplota:
155 °C 165°C
BEZ S
AUTO.MATIC AUTO.MATIC:

Oneskorenie pri
otvarani dveri

Oneskorenie pri
otvdrani dveri

po ukonceni po ukonceni
cyklu pecenia: gyklu pecenia:
Vysoké riziko. Ziadne riziko.
BEZ S
AUTO.SOFT AUTO.SOFT

Cas zvysenia teploty
145°C - 180°C:

Cas zvysenia teploty
145°C - 180 °C:

2 min 7 min
BEZ S

SMART.PREHEATING SMART.PREHEATING

;‘m,

S S S

Doba predohrevu:
9 min

Teplota v komore
po predohreve:
165 °C

Doba predohrevu:
6 min

Teplota v komore
po predohreve:
100 °C

oW

-

-

o

-~

?“J-

-
-

T

-

Doba predohrevu:
0 min

Teplota v komore
po predohreve:
165 °C

Doba predohrevu:
6 min

Teplota v komore
po predohreve:
190 °C
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Vasa rura je jedinecna,
inteligentna
a pripojena.

Umeld inteligencia pracujuca s aktudlnymi tdajmi je uréena
na to, aby vam pomohla vyuzit plny potencidl peci a rur
BAKERLUX SHOP.Pro™ spolo¢nosti UNOX: zhromazduje
Udaje, spracovavainformacie,analyzuje spdsoby pouzivania,
poskytuje dennd spravu a pripdja sa ku cloudu, aby vam
mohla ponuknut recepty a tipy, ktoré su prispdsobené vasim
aktudlnym potrebdm. Vdaka takémuto sposobu pecenia sa
pece a rury BAKERLUX SHOP.Pro™ UNOX stavaju nie¢im
viac nez len nastrojmi na pecenie, stavaju sa skuto¢nymi
partnermi, ktori prispievaju k budovaniu vasho tspechu.
Technoldgia Data Driven Cooking je k dispozicii pre rury
BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER a TOUCH.

Data Driven Cooking.
BlizSie k vam, blizSie k vasmu Uspechu.

Ocenenie za inovacie

° Pozrite si video o Data Driven Cooking.




Staci len kliknut.

Prostrednictvom internetového portalu ddc.unox.com a aplikdcie
ddc.unox mézete ovlddat akukolvek rdru BAKERLUX SHOP.Pro™
MASTER a TOUCH, ktora je pripojena priamo k vasmu pocitacu
alebo smartfénu. Mézete sledovat jej prevadzkovy stav v realnom
Case, zhromazdovat udaje a analyzovat mesiace pouzivania,
vytvdrat recepty a odosielat ich vSetkym vasim pripojenym
raram lan par kliknutiami.

Zamerané na neustdle zlepSovanie.

Rury BAKERLUX SHOP.Pro ™ MASTER monitoruju a analyzuju
spotrebu vody a energie, zaznamenavaju ¢as pecenia a aj to, ako
dlho zostdvaju dvere otvorené: funkcia DDC.Stats na ovladacom
paneli zobrazuje tieto uzitocné informacie, ktoré vam nasledne
pomozu zistit, ¢i a ako sa daju vase procesy zlepsit, eliminovat
zbytoc€né ztraty a zvysit denny zisk.
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Rozhodli ste saist s
najlepsimi. Maximalna
efektivita pri peceni.

Dokonalo upiect, predat a vSetko zopakovat. Po cely den a
kazdy den. Prevadzky, ktorych hlavnou ¢innostou je predaj
pekarenskych vyrobkov, upriamuju svoju pozornost na vysoky
Standard kvality, opakovatelné vysledky, rychlost, usporu
energie a spolahlivost. Pri ndvrhu nasich novych peci sme tieto
zakladné premisy vzali do Gvahy a vyhotovili zariadenia, ktoré
tieto poziadavky splhaji. UNOX INTENSIVE.Cooking znamend
maximalnu uc¢innost pecenia, maximalizaciu produkcie a
rozmanitost sortimentu, to vSetko za splnenia podmienok
certifikdtu ENERGY STAR. Certifikované pre vas uspech.

Odstrainovanie vihokosti pre tu najjemnejsiu chut.

Pri peceni kysnutych produktov méze pritomnost vihkosti pocas
kone¢nych faz pecenia ohrozit dosiahnutie poZadovaného
vysledku. Technoldgia DRY.Plus odstranuje vlhky vzduch z
pekarenskej komory, ¢i uz je to uvolnena vihkost z pecenych
vyrobkov alebo rezidudlna vlhokost z predchddzajuceho
pecenia. Tymto spdsobom technolégia DRY.Plus pomdha
vytvdrat spravnu vnatornu Strukturu produktu a zaruCuje
tak texturu, ktord zostane rovnaka aj po dokonceni pecenia.
Zvyknite si robit skvelé veci.

PoZadovana vihkost pre dokonaly vysledok.

Pri dopekani mrazenych pekarskych vyrobkov pomaha
spravna Uroven vlhkosti rozvijat vnutornd Struktiru a
zlatavl korku na vonkajSej strane vyrobku. Technoldgia
STEAM.Plus okamzite vytvori v rure pozadovanu Uroven
vlhkosti pri teplotdch od 90 ° C do 260 ° C, &im zarudi
vynikajuce vysledky pri kazdom peceni.



Preniest, zjednotit, premenit.

Technolégia AIR.Plus zaruCuje v peci dokonalu distribuciu
vzduchu a tepla, ¢im dosahuje rovnomerné vysledky
v kazdom bode pece. Vdaka AIR.Plus budl produkty
rovnomerne upecené a ich Struktlra zostane neporusena
aj o mnoho hodin neskdr. Pomocou BAKERLUX SHOP.Pro™
MASTER, TOUCH a LED mbézete zvolit dve roézne rychlosti
ventilatora, ktoré vdm umoznia piect jednoduché, ale aj
tazsSie produkty: nie je potrebné obmedzit rozsah vasho
sortimentu.

Vykon a efektivita.

BAKERLUX SHOP.Pro™ predstavuje zaruku maximalneho
vykonu a ucinnosti.

Maximalna rychlost pri dosahovani teploty a presnost pri
jej udrziavani, Uspora energie zarucena vdaka kvalitnym
izolanym materialom. A takto to vyzera v Cislach:

Z0 60 na 260 °C za 300 sekund.

NajlepSia  efektivita prevadzky vo svojej triede,
certifikovana podla ENERGY STAR.
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V detailoch je rozdiel. A vy to viete.

—

DVOJITE SKLO SKLO JEDNODUCHE NA UDRZBU DOTYKOVY DISPLEJ PRE MODELY MASTER A TOUCH

SYSTEM VIACERYCH VENTILATOROV OCELOVA KONSTRUKCIA LED OSVETLENIE

VYSOKOUCINNE IZOLACNE MATERIALY IPX4

DVERE S JEMNYM ZATVARANIM USB PORT ERGONOMICKA RUCKA



Spodné alebo bocné otvaranie dveri.
Pre akykolvek priestor a Styl prace.

BAKERLUA

OTVARANIE DVERI VYKLOPENIM DOLE (pre modely Rossella, Elena, Arianna a Stefania, Touch, LED a Go)

OTVARANIE DVERI Z PRAVA DO LAVA (pre rury Camilla a Vittoria a pre vietky ostatné modely Master MATIC a Touch MATIC)

Dozvite sa viac! Pozrite si video "Perfection is now" (Dokonalost je teraz) na oficidlnom kanale UNOX na serveri YouTube.
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PRISLUSENSTVO

Certifikovany digestor
Ventless

Digestor UNOX je idedlnym rieSenim pri instaldcii vasej
rury BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER, TOUCH alebo LED
kdekolvek vo vasich priestoroch; nemusi byt instalovany
v bezprostrednej blizkosti *stropnej ventilacie. Vnutri
digestora je samodistiaci filter, ktory odstranuje zapach
a latentné teplo z vyparov vylu¢ovanych ventilatnym
otvorom, to dokonca bez potreby udrziavat alebo
akokolvek filter cCistit. UNOX digestory zachovavaju Styl
a dizajn rdry a spdjaju oba zariadenia do jedného silného,
tichého a efektivneho systému.

* podlieha overovaniu a schvdleniu miestnych orgdnov a predpisov.

Digestor bez pripojenia na vodu

— |

Digestory rady Ventless musia byt pripojené k zdroju vody,
no vieme, Ze pripojenie na vodu nie je vzdy k dispozicii vo
vsetkych prevadzkach. Preto UNOX digestor Waterlress pre
BAKERLUX SHOP.Pro™ je navrhnuty tak, aby uspokojila tuto
potrebu a je schopnad kondenzovat zapach z pekarenskych
prevadzok bez pripojenia na vodu. Waterless digestor
bez pripojky na vodu je mozné instalovat na vsetky verzie
zariadenia BAKERLUX SHOP.Pro™.




Ziadny zapach v predaijni.
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PRISLUSENSTVO

Stara sa o vase vyrobky.

KERLU

BAKERLUX

Kysiarne BAKERLUX SHOP.Pro ™vo verzidch MASTER,
TOUCH a LED kontroluju teplotu a vihkost v kazdom
okamihu pecenia a poskytuju konzistentné vysledky,
ktoré su vzdy v sulade s vasSimi predstavami.

Kysiarne BAKERLUX SHOP.Pro ™ umoznuju nastavit
pozadované percento vlihkosti vo vnutri rary, aby
ste tak ziskali perfektné vysledky pri kazdom
peceni.




Pecenie bez prerusenia.
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PRISLUSENSTVO

BAKING
ESSENTIALS

Produkty rady Baking Essentials su tymi
najlepSimi  nastrojmi, ktoré vam pomdzu
odomknut plny potencidl vasho BAKERLUX
SHOP.Pro™. Kazdy plech ma vlastnosti, ktoré su
koncipované, navrhnuté a vytvorené na
Specifické ucely. Perfektny plech pre vynikajuce
vysledky.

UMENIE PECENIA

FORO.BAKE

Perforovany hlinikovy plech.

IDEALNE PRE:

* Pecivo

* Kolace

* Pecenie na silikdnovych podlozkach

VYHODY
* Perforovany povrch umoziujci lepsie prenikanie vihkosti
« Ultra nizky okraj pre maximalnu rovnomernost pecenia

28

FORO.BLACK

Nelepiaci sa perforovany hlinikovy plech.

IDEALNE PRE:

* Croissanty

« Cerstvy chlieb
* danske pecivo
* jemné pecivo

VYHODY
* Nie je potrebny zZiaden papier na pecenie
« Ultra nizky okraj pre maximalnu rovhomernost pecenia



FAKIRO™

Hlinikova doska s hribkou 12 mm, plocha na jednej strane a
vribkovana na druhej strane pre dvojaké pouZitie.

IDEALNE PRE:
* Pizza

* Focaccia

* Chlieb

* Sendvice

VYHODY
» Focaccia a sendvice su ohriate za 3 minuty
* Hrubka 13 mm pre efekt pecenia na kameni

UMENIE PECENIA

FAKIRO.GRILL

Hlinikova doska s hribkou 12 mm, plochd na jednej strane
a vrubkovana na druhej strane pre dvojaké pouZitie.

IDEALNE PRE:
* Pizza

* Focaccia

* Chlieb

* Sendvice

VYHODY

* Pizza z tenkého cesta je pripravena len za 4 minuty
* Hrubka 13 mm pre efekt pecenia na kameni
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UMENIE PECENIA

BAGUETTE.GRID

Ultralahky chrémovany plech na pecenie 5 velkych bagiet.

IDEALNE PRE:
* Zmrazené bagety
* Zmrazené sendvicové bagety

VYHODY
* Upeciete az 10 mini bagiet za 18 minut
* Maximalne rozlozenie tepla pre rychle pecenie

BAKE.BLACK

Neprilnavy hlinikovy plech.

IDEALNE PRE:

* Croissanty

* Danske pecivo
* Pecivo

VYHODY
* Nie je potrebny papier na pecenie
* Velmi nizky okraj pre maximalnu rovnomernost pecenia
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FORO.BAGUETTE BLACK

Nelepiaci sa perforovany hlinikovy plech.

IDEALNE PRE:
» Zmrazené bagety
« Zmrazené sendvicové bagety

VYHODY
* 5 perfektne oddelenych bagiet
* Rychle a jednoduché Cistenie

BAKE

Hlinikovy plech.

IDEALNE PRE:

 Pecivo

» Kolace

* Pecenie na silikénovych podiozkach

—

VYHODY
» Tenky plech pre rychlu vymenu tepla
« Ultra nizky okraj pre maximalnu rovnomernost pecenia



Ako keby ste mali dalSi par rak.

BAKING ESSENTIALS

FORO.BAKE

DOSTUPNE V TYCHTO VELKOSTIACH:

* 600X400 Art.: TG 410
+ 460X330 Art.: TG 310
FAKIRO™

DOSTUPNE V TYCHTO VELKOSTIACH:

* 600X400 Art.: TG 440
+ 460X330 Art.: TG 335
CHROMO.GRID

TTTTT UL
BRERRER

TN

A

S
Ul

DOSTUPNE V TYCHTO VELKOSTIACH:

* 600X400 Art.: GRP 405
+ 460X330 Art.: GRP 305
FORO.BAGUETTE BLACK

FORO.BLACK

STEEL.BAKE

DOSTUPNE V TYCHTO VELKOSTIACH:

* 600X400 Art.: TG 430
+ 460X330 Art.: TG 330
FAKIRO.GRILL

DOSTUPNE V TYCHTO VELKOSTIACH:

* 600X400 Art.: TG 465

BAGUETTE.GRID

DOSTUPNE V TYCHTO VELKOSTIACH:

* 600X400 Art.: TG 450

BAKE

/2 1 [ O A O ) 0 T A O, O A [ ) L
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DOSTUPNE V TYCHTO VELKOSTIACH:

* 600X400 Art.: T6405
* 460X330 Art.: TG305
BAKE.BLACK

f—t—
/AAAlllAt|A|<A«A\\

/-..’.'Jllll\\kn\‘\‘
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7 7 S e Ry e i T T S R PR T T

DOSTUPNE V TYCHTO VELKOSTIACH:

* 600X400 Art.: GRP 410
+ 460X330 Art.: GRP 310
FORO.BAGUETTE

DOSTUPNE V TYCHTO VELKOSTIACH:

* 600X400 Art.. TG 435

DOSTUPNE V TYCHTO VELKOSTIACH:

* 600X400 Art.. TG 445

DOSTUPNE V TYCHTO VELKOSTIACH:

* 600X400 Art.: TG460
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Ochrante to, na com vam
zalezi.

Filter UNOX.Pure znizuje mnozstvo latok vo vode,
ktoré prispievaju k tvorbe vodného kamena alebo
hrdze vo vnutri rury, ¢o je aj znamou pric¢inou poruch.

Filtre UNOX sa daju lahko instalovat do akychkolvek
rir BAKERLUX SHOP.Pro™. Pre vacsie pece, Camilla
a Vittoria, Unox odporuc¢a UNOX.Pure, zatial ¢o pre
mensie pece odporucame Bakery.Pure.

Ovladacie panely MASTER a TOUCH monitoruju
mnozstvo vody filtrovanej systémami Bakery.Pure a
UNOX.Pure a automaticky upozornuju, ked nastane
¢as vymenit filter a optimalizovat jeho pouzitie.

w
),

UNOX.Pure . Bakery.Pure
Art.: XHCO03 Art.: XHCO10

-«
‘.
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Ozaj vynimoc¢na rada.

TCUCH

BAKERLUX SHORPrs

a8 o &

BAKERLUX SHORPrs

Typ otvorenia

Typ zatvorenia
Vzdialenost medzi plechmi
Frekvencia

Napatie

Elektricka kapacita
Rozmery SxVxH (mm)

Hmotnost

Typ otvorenia

Typ zatvorenia
Vzdialenost medzi plechmi
Frekvencia

Napatie

Potenza elettrica

Rozmery SxVxH (mm)

Hmotnost

Typ otvorenia

Typ zatvorenia
Vzdialenost medzi plechmi
Frekvencia

Napatie

Potenza elettrica

Rozmery SxVxH (mm)

Hmotnost

Typ otvorenia

Typ zatvorenia
Vzdialenost medzi plechmi
Frekvencia

Napatie

Potenza elettrica

Rozmery SxVxH (mm)

Hmotnost

Typ otvorenia

Typ zatvorenia
Vzdialenost medzi plechmi
Frekvencia

Napatie

Potenza elettrica

Rozmery SxVxH (mm)

Hmotnost

OTVARANIE DVERi POTIAHNUTIM NADOL

4 600x400

3600x400

4 460x330

3460x330

ROSSELLN

XEFT-04EU-ETDV
Otvdranie dveri potiahnutim nadol
Manudlne

75 mm

50/60 Hz

400 V ~ 3N

6,9 KW

800x811x500

57 kg

XEFT-04EU-ELDV
Otvdranie dveri potiahnutim nadol
Manudlne

75 mm

50 /60 Hz

400V ~ 3N

6,9 KW

800x811x500

57 kg

XEFT-04EU-EGDN
Otvéranie dveri potiahnutim nadol
Manudlne

75 mm

50 /60 Hz

400V -~ 3N

6,9 KW

800x811x500

57 kg

XEFT-O3EU-ETDV

Otvéranie dveri potiahnutim nadol
Manudlne

75 mm

50/ 60 Hz

230 V~ 1N

3,45 KW

800x811x425

46 kg

XEFT-03EU-ELDV

Otvdranie dveri potiahnutim nadol
Manudlne

75 mm

50 /60 Hz

230 V~1IN

3,45 KW

800x811x425

46 kg

XEFT-03EU-EGDN
Otvéranie dverf potiahnutim nadol
Manualne

75 mm

50/ 60 Hz

230 V-1N

3,45 KW

800x811x425

46 kg

NARINNNAN

XEFT-04HS-ETDV
Otvaranie dveri potiahnutim nadol
Manudlne

75 mm

50 /60 Hz

230 V~1N

3,45 KW

600x669x500

39 kg

XEFT-04HS-ELDV
Otvaranie dveri potiahnutim nadol
Manuélne

75 mm

50 /60 Hz

230 V~1IN

3,45 KW

600x669x500

39 kg

XEFT-04HS-EGDN
Otvéranie dveri potiahnutim nadol
Manualne

75 mm

50 /60 Hz

230 V-1IN

3,45 KW

600x669x500

39 kg

STEFNANIN

XEFT-03HS-ETDV

Otvdranie dveri potiahnutim nadol
Manudlne

75 mm

50 /60 Hz

230 V~ 1IN

2,95 KW

600x669x425

36 kg

XEFT-03HS-ELDV

Otvdranie dveri potiahnutim nadol
Manudlne

75 mm

50 /60 Hz

230 V~ 1IN

2,95 KW

600x669x425

36 kg

XEFT-03HS-EGDN
Otvéranie dverf potiahnutim nadol
Manudlne

75 mm

50 / 60 Hz

230 V~ 1IN

2,95 KW

600x669x425

36 kg



OTVARANIE DVERI SMEROM Z PRAVA DO LAVA -

10 600x400

6 600x400

4 600x400

3600x400

4 460x330

i)

(reri

ENERGY STAR
PARTNER

3460x330

CAMILLA.MATIC

XEFT-10EU-EMRV

Otvdranie dverfsmerom 2 prava do fava- elektronické
uzatvorenie

75 mm

50 /60 Hz

400V - 3N

15,5 kW

800x811x952

96 kg

XEFT-10EU-ETRV

Otvdranie dverfsmerom 2 prava do fava- elektronické
uzatvorenie

75 mm

50 /60 Hz

400V - 3N

15,5 kW

800x811x952

96 kg

Note:

VITTORIN.MATIC

XEFT-06EU-EMRV

Otvaranie dverf smerom 2 prava 0o ava - elekironické
uzatvorenie

75 mm

50/ 60 Hz

400 V ~ 3N

10,3 kW

800x811x682

72 kg

XEFT-O6EU-ETRV

Otvranie dverf smerom 2 prava do ava - elektronické
uzatvorenie

75 mm

50 /60 Hz

400V ~ 3N

10,3 kW

800x811x682

72 kg

ROSSELLN.MANTIC

XEFT-04EU-EMRV

Otvranie dverf smerom z prava dolava - elektronické
uzatvorenie

75 mm

50/ 60 Hz

400V ~ 3N

6,9 KW

800x811x502

57 kg

XEFT-04EU-ETRV

Otvranie dverf smerom 2 prava dolava - elektronické
uzatvorenie

75 mm

50 /60 Hz

400V - 3N

6,9 KW

800x811x502

57 kg

ELENN.MATIC

XEFT-03EU-EMRV

Otvéranie dverf smerom 2 prava do [ava- elektronické
uzatvorenie

75 mm

50 /60 Hz

230 V- IN

3,45 KW

800x811x427

46 kg

XEFT-03EU-ETRV

Otvéranie dverfsmerom 2 prava do [ava - elektronické
uzatvorenie

75 mm

50/ 60 Hz

230 V-1IN

3,45 KW

800x811x427

46 kg

NARINNNANA.MANTIC

XEFT-04HS-EMRV

Otvaranie dverf smerom z prava do ava - elekironické
uzatvorenie

75 mm

50/ 60 Hz

230 V-IN

3,45 KW

600x669x502

39 kg

XEFT-04HS-ETRV

Otvaranie dverf smerom z prava do ava - elekironické
uzatvorenie

75 mm

50 /60 Hz

230 V-1IN

3,45 KW

600x669x502

39 kg

Apertura porta da sinistra verso destra: esempio codice XEFT-10EU-EMLV (L= left) (R= right)

STEFANIN.MATIC

XEFT-03HS-EMRV

Otvaranie dverf smerom 2 prava dolava - elekironické
uzatvorenie

75 mm

50/ 60 Hz

230 V~ 1IN

2,95 KW

600x669x427

36 kg

XEFT-03HS-ETRV

Otvranie dverf smerom 2 prava dolava - elekironické
uzatvorenie

75 mm

50 /60 Hz

230 V~1IN

2,95 KW

600x669x427

36 kg
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Opytajte sa aj na dalSie.

VENTLESS DIGESTOR

Kompatibilné s MAST=R, TCUCHaL=D.
Frekvencia: 50 / 60 Hz

Elektricky prikon: 0,2 kW - Priemer vystupu digestora: 121 mm
Min, prietok vzduchu: 550 m3/h

Max. prietok vzduchu: 750 m3/h

Rozmery: 800x863x276 WxDxH mm

Art.: XEKHT-HCEU

Kompatibilné s MAST=R, TCUCH,L=DaG<C.
Frekvencia: 50 / 60 Hz

Elektricky prikon: 0,1 kW

Rozmery: 800x863x205 WxDxH mm

Art.: XEKHT-ACEU

Kompatibilné s MAST=R, TCUCHaL=D.
Frekvencia: 50 / 60 Hz

Elektricky prikon: 0,2 kW - Priemer vystupu digestora: 121 mm
Min. prietok vzduchu: 550 m3/h

Max. prietok vzduchu: 750 m3/h

Rozmery: 600x731x276 WxDxH mm

Art.: XEKHT-HCHS

Kompatibilné s MAST=ZR, TCUCH,L=DaGC.
Frekvencia: 50 / 60 Hz

Elektricky prikon: 0,1 kW

Rozmery: 600x731x205 WxDxH mm

Art.: XEKHT-ACHS

KYSIARNE

Kompatibilné s MAST=R, TCUCHaL =D.
Kapacita: 8 600x400

Napatie: 220-240V~1PH+N+PE

Frekvencia: 50 / 60 Hz - Elektricky prikon: 1,2 Kw
Rozmery: 800x792x750 WxDxH mm - Hmotnost: 37 kg
Art.: XEKPT-08EU-C

Kompatibilné s MAST=R, TCUCHaL=D.
Kapacita: 10 600x400

Napatie: 220-240V~1PH+N+PE

Frekvencia: 50 / 60 Hz - Elektricky prikon: 1,2 Kw
Rozmery: 800x792x886 WxDxH mm - Hmotnost: 42 kg
Art.: XEKPT-10EU-C

Kompatibilné s MAST=R, TCUCHaL=D.

Kapacita: 8 460x330

Napatie: 220-240V-1PH+N+PE

Frekvencia: 50 / 60 Hz - Elektricky prikon: 1,2 Kw
Rozmery: 600x711x750 WxDxH mm - Hmotnost: 35 kg

Art.: XEKPT-08HS-C

SUPRAVA NA STOLOVANIE

VAR

Kompatibilny so vsetkymi modelmi.
Obsahuje vetky potrebné sucasti na
inStaldciu dvoch rur.

Art.: XWKQT-00EF-E

Zahtna vietky potrebné Casti pre
indtaldciu riry ROSSELLA v
akejkolvek verzii.

Art.: XWKQT-04EF-E

Kompatibilny so vsetkymi modelmi.
Obsahuje vietky potrebné sucasti na
instalaciu dvoch rar.

Art.: XWKQT-O00HS-E

PODSTAVY

/44 ERAWR

Kompatibilny so vietkymi modelmi.
Rozmery: 794x688x738 WXDXH mm
Vzdialenost medzi plechmi: 60mm - Hmotnost: 10 kg
Art.: XEKRT-08EU-H

Kompatibilny so vietkymi modelmi.
Rozmery: 794x688x559 WXDXH mm
Vzdialenost medzi plechmi: 60mm - Hmotnost: 7 kg
Art.: XEKRT-06EU-M

Kompatibilny so vietkymi modelmi.
Rozmery: 794x688x150 WxDxH mm
Hmotnost: 4 kg

Art.: XWKRT-00EF-F

Kompatibilny so vietkymi modelmi.
Rozmery: 594x546x783 WXDXH mm
Vzdialenost medzi plechmi: 60mm - Hmotnost; 9 kg
Art.: XEKRT-08HS-H

Kompatibilny so vietkymi modelmi.
Rozmery: 594x546x559 WXDXH mm
Vzdialenost medzi plechmi:;: 60mm - Hmotnost: 6 kg
Art.: XEKRT-06HS-M

Kompatibilny so vietkymi modelmi.
Rozmery: 594x546x150 WxDxH mm
Hmotnost: 3 kg

Art.: XWKRT-OOHS-F



SUPRAVA PRE NADRZ

Kompatibilné s MAST=ZR, TCUCHaL=D. Kompatibilné s MAST=ZR, TCUCHaL=D.
Art.: XHCO21 Art.: XHC020

Kompatibilné s MASTZR, TCUCHaL=D. Kompatibilné s MAST=ZR, TCUCHaL=D.
Art.: XHC023 Art.: XHC022

Kompatibilné s MASTER, TCUCHaL=D. Kompatibilné s MASTER, TCUCHaL=D.
Art.: XHC024 Art.: XHCO024

INE PRISLUSENSTVO
Kompatibilné s modeImiMAST=ZR, TCUCH aL =D 600x400 & 460x330

Art.: XHCO16

Kompatibilny so vietkymi modelmi 600x400 & 460x330,
Art.:XECO15

Kompatibilny so véetkymi modelmi 600x400 & 460x330.
Art.: XUCO012

. Kompatibilny so vietkymi modelmi 600x400.  Kompatibilny so vietkymi modelmi 460x330.

e
|

Art.: XUCO35 Art.: XUC025
! L
L{ } | Kompatibilny so véetkymi modelmi 600x400 & 460x330.
Art.: XUC045

UNOX.CARE
Kompatibilné s: CAMILLA a VITTORINMAST=R, TCUCHaL=D.

Art.: XHCO03

Kompatibilné s: CAMILLA a VITTORIANMAST=R, TCUCHaL=D.
Art.: XHCO004

Kompatibilné s: ROSSELLAN ELENA, ARINNNA & STEFANIN MAST=R, TCUCHaL=D.
Art.: XHCO10

Kompatibilné s: ROSSELLN,ELENA, ARIANNA & STEFANIN MAST=R, TCUCHaL =D.
Art.; XHCOT11

PRIPOJENIE NA INTERNET
Kompatibilné s modelm BAKERLUX SHOP.Pro™ MAST=RaTCUCH.

LAN kit
Art.: XECO11

Wi-Fi kit
Art.: XECO12

llustracné foto kit Wi-Fi XECO12
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BAKERLUX SHORPr¢'

e Standard O Volitelné — Nedostupné

SPOSOBY PECENIA
Konvekéné pecenie s nastavitelnou teplotou (30 °C - 260 °C)
Konvekéné pecenie s vihkostou a nastavitelnou teplotou (48 °C - 260 °C)
Maximalna teplota predhrievania 260 ° C
AUTOMATICKE A ROZSIRENE PROGRAMOVANIE
Kroky pri pe¢eni
RYCHLY PROGRAM:
PROGRAMY:
PROGRAMY: mena a obrazky mézu byt priradené k ulozenym programom
PROGRAMY: recepty je mozné ulozit aj s ndzvom
MULTI.Time: spravuje viac ako 10 ¢asovacov na ovladanie pecenia niekolkych produktov stcasne
Pripojenie na WI-FI
DATA DRIVEN COOKING: zhromazduje Gdaje, spracovava informacie, analyzuje spdsob ich pouzitia a umoznuje personalizaciu Udajou
CIRKULACIA VZDUCHU V RURE
Technoldgia AIR.Plus: 2 rychlosti prudenia vzduchu v komore, méze byt nastavend uzivatelom
Technoldgia AIR.Plus: viacero ventildtorov bezi v opatnom smere
KONTROLA VLHKOSTI V RURE
Technoldgia STEAM.Plus: zmiesana konvekcia - pecenie za pritomnosti vihkosti (20-40-60-100%)
Technoldgia DRY.Plus: extrahuje vihkost z komory na pecenie
Technoldgia ADAPTIVE.Cooking ™: ¢&i uz peciete jeden plech alebo niekolko naraz, vzdy dosiahnete tie isté vysledky.
Technoldgia AUTO.Soft: reguluje zvySenie teploty pre celkovd jednotnost
Technoldgia SMART.Preheating: rdra sa predhrieva na pozadovanu teplotu, bertc do tUvahy jej neddvne pouzitie
VARNE STANICE
Technoldgia MAXI.LINK: umoznuje vytvarat jednotky pozostavajuce z dvoch rar
TEPELNA IZOLACIA A BEZPECNOST
Technoldgia Protek.SAFE ™: maximalna tepelna ucinnost a pracovna bezpecnost
Technoldgia Protek.SAFE ™: motor sa zastavi pri otvoreni dveri, ¢&im sa obmedzi strata energie
OTVORENIE DVERI
Ruc¢né otvaranie dveri (zhora nadol)
Elektromechanické a automatické boc¢né otvaranie dveri z prava do lava, iba pre verzie Matic)
Manudlne bo¢né otvaranie dveri (z prava do lava)
POMOCNE FUNKCIE
Teploty predohrevu do 260 °C, ktoré moze uzivatel nastavit pre kazdy program zvIast
Zobrazuje zostavajuci ¢as pre aktudlne beziaci program pecenia.
"INFINITE" nepretrzita prevadzka
Zobrazuje nastaveny a skutocny ¢as pecenia, teplotu komory, troven vihkosti a rychlost ventildtora
Teplotné jednotky zobrazené v ° C alebo ° F
TECHNICKE UDAJE
Listy v tvare pismena L (len pre modely CAMILLA a VITTORIA)
Listy z chromovanej ocele (len pre modely ELENA a ROSSELLA)
Listy z chromovanej ocele s protiblokovacim systémom (len pre modely STEFANIA a ARIANNA)
Uzavrety ovlddaci panel, ktory zabrafuije infiltracii pary (IPX4)
Lahkd avsak pevna struktura s pouzitim inovativnych materidlov
Spina¢ dveri
Obmedzovac teploty pre vacsiu bezpecnost
Lahko cistitelny, otvaratelny vnutorny skleneny panel (len pre modely s otvorenim dveri z prava do lava)

Lahko cistitelny vnutorny skleneny panel (len pre modely s dverami otvdrajicimi sa nadol)
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BAKERLUY &

LONG/[TY 1

Volitelna zaruka na nahradné diely na 4 roky /10 000 hodin *

Najsilnejsia demonstracia kvality a spolahlivosti produktu
BAKERLUX SHOP.Pro™. Zaruku na ndhradné diely* mbzete
rozSirit az na 4 roky alebo 10 000 hodin pouzivania
alebo v pripade pouzivania na 2 roky alebo 10 000 hodin
pouzivania. Aktivdcia zaruky LONG.Life4 je jednoducha.
Jednoducho pripojte novu rdru BAKERLUX SHOP.Pro™
MASTER alebo TOUCH na internet cez Ethernet kabel
(LAN) alebo cez Wi-Fi pomocou prislusného prislusenstva.

PRISLUSENSTVO PRE PRIPOJENIE
BAKERLUX SHOP.PRO™ MASTER E TOUCH
NA INTERNET

Art.: XECOM LAN kit
Art.: XECO12 Wi-Fi kit
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INVENTIVE SIMPLIFICATION
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Pouzité fotografie majl ilustracny charakter.

LI2461A1 - Tla¢: 01-2018

GastroRex s.r.o. E!.i!‘ '[=]
oficidiny dovozca znaky UNOX pre SR E{ k
www.gastrorex.sk E



