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Napady, které meni svét.
Vase prani jsou nasi hybnou silou.

Nas slib zakaznik{m:
Veskeré nase sily vynalozime na to, aby se Vase napady staly skute¢nosti.




| ten nejlepsi napad

muze byt vzdy jesteé lepsi.
Od konvektomatu

k SelfCookingCenter®.

Para
Horky vzduch
Inteligence

= SelfCookingCenter®

Odkaz na video.

Uz vice nez 40 let je nasim cilem nabidnout Vam to nejlepsi zafizeni na
vareni. Zafizeni, které by Vam splnilo sny o vafeni. Takové, s nimz bude
Vase jidlo pFfesné takové, jak si jej pfedstavujete. Zafizeni, které Ize snadno
obsluhovat a osvobodi Vas od rutinnich ¢innosti, abyste pfi kazdodenni
praci v kuchyni zazivali méné stresu a spéchu. Zarfizeni, které se Vam na
konci dne vyplati.

V38e zacalo napadem spojit v jednom zafizeni paru a horky vzduch. V roce
1976 jsme vynalezli prvni konvektomat, ktery jsme neustale zlepSovali.

To nam vsak nestacdilo. Abychom Vam mohli pomoci pii kazdodennt

praci v kuchyni jesté cilenéji, vyvinuli jsme pomocnika s opravdovou
inteligenci: nové SelfCookingCenter® s péti smysly — vice nez jen obycejny
konvektomat. Citi, rozpoznava, mysli dopfedu, uci se od Vas a dokonce se
s Vami dorozumiva. Je to pomocnik do kuchyng, ktery Vam stoji spolehlivé
po boku. Kdykoliv.

§ Horky vzduch

é’{g Kombinace




Hodi se do kazdé
profesionalni kuchynée.
Potvrzeno spokojenymi zakazniky.

Drive potfeboval kuchafr k pripravé dobrého pokrmu kromé spousty usili
také mnoho specialnich pristrojl a nacini, jako byly horkovzdusné trouby,
kotliky, fritézy, parni hrnce, hrnce nebo panve. Dnes je to pouze jediny stroj,
ktery v kazdé kuchyni vykouzli kompletni menu: nové SelfCookingCenter®.

Na ploSe mensinez 1 m? mizete grilovat, smazit, péct, varit v pare, dusit,
predvaret nebo posirovat. A viibec nezalezi na tom, zda pfipravujete maso,
ryby, driibez, zeleninu, pokrmy z vajec, pecivo nebo zékusky, pripadné zda
pripravujete tficet porci ¢i nékolik tisic.

Praci ulehluje tak, jak si to jen kucharsky tym dokaze predstavit: vari
rychle, je jednoduché na obsluhu, pokrmy jsou pfipraveny vzdy v
pozadované kvalité, Setfi Vam penize, €as a energii. VeSkeré ukoly
kontroly nebo hlidani pfevezme za Vas. Samo nastavi teplotu, vihkost
a dobu vareni. Hlida stupen propeceni a zarestovani. Dokonce Vam
Setfi permanentni otaceni kratce pecenych pokrmd.

S vice nez 750 000 prodanymi stroji se nase produkty staly tradi¢nim
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vétsi radost: 93 % nasich zékaznik(l z celého svéta nam potvrdilo, Ze
RATIONAL prinasi zakaznikdim maximalni uzitek (studie provedena
agenturou TNS Infratest v roce 2016). To je rozhodné diivod k tomu,
aby skoro vSichni nasi zakaznici i nadale doporucovali RATIONAL.

Kombinace horkého vzduchu a pary v jednom zafizeni Vam otevira nové
moznosti profesionalni pripravy pokrmu. Pokrmy jsou pfipravovany

velmi Setrné a jsou tak mnohem zdravéjsi. Idedlni pro zdravé stravovani.
Nové SelfCookingCenter® zvlada 95 % veskerych béznych postuptl varent.

g{ Para
& o teploté 30-130 °C
Duseni, posirovani, blansirovani a
vareni v pare — to vSe zvlada nas
vysoce vykonny generdtor cerstvé
pary. At uz se jedna o zeleninu, ryby
nebo vejce, diky pfesnym teplotam
pary a maximalnimu nasyceni parou
docilite intenzivnich barev.
Vitaminy a mineralni latky zGstanou
zachovany. Nic neni seschlé.

== Horky vzduch

== 0 teplot& 30-300°C
Jemné filety, Stavnaté kotletky,
grilované steaky, lakavé pecivo a
zmrazené hotové pokrmy — diky
vytrvalému plisobeni horkého
vzduchu o teploté az 300 °C je
vSe rovhomérné propecené,

kfupavé a bezkonkurenéné Stavnaté.

SelfCookingCenter® je nyni k dostaniiv
malém formatu: nové SelfCookingCenter® XS.
Pro vice informaci si vyZadejte nas specialni
prospekt nebo navstivte nase webové stranky
www.rational-online.com.

‘{E Kombinace pary a horkého
= vzduchu o teploté 30-300 °C
Horkeé a vihké klima zabranuje vysycha-
ni pokrma, minimalizuje hmotnostni
ztraty a zajistuje stejnomérné opecent
dozlatova u peceni, gratinovanych
pokrm nebo nakyptl. Dosahnete
vyjimecéného chutového zazitku a doba
vareni se ve srovnani s tradi¢nim
kuchyfiskym vybavenim vyrazné zkrati.



Jen vysledek se pocita.
SelfCookingCenter® s péti smysly.

Nové SelfCookingCenter® je prvnim varnym systémem na svété s
opravdovou inteligenci a revoluci v pfipravé pokrmd. Jiz nemusite
nastavovat idedlnt teplotu, vihkost nebo rychlost ventildtoru a neustale
tyto hodnoty upravovat. Pouze zadate Vami pozadovany vysledek.
Podle toho, zda si prejete své jidlo upravené spise rare, do riizova nebo
dlkladné propecené, svétlé ¢i tmavé, s klirkou nebo bez ni.

Vybaven 5 smysly snima idealni podminky varného prostoru, rozpozna
velikost a mnozstvi pokrmu, pfemysli u toho a vi, jak jidlo optimalné
uvarit, uci se zplsoblim varent, které uprednostnujete, a dokonce se s
Vami dorozumiva.

Spolecné s kuchafi, vyzivovymi poradci, fyziky a inZenyry jsme nejddlezi-
t&jsi vlastnosti moderniho kuchynského stroje pozdvihli na novou uroven.
Diky vykonu varent, kvalité pokrmd, jednoduchosti a efektivité. Uroven,
které se jiz nebudete chtit vzdat.

OO

> Citi aktudlni podminky ve varné komore a konzistenci surovin

> Rozpoznava velikost a objem naplné varné komory i aktudlni stav
jednotlivych surovin a nastavi intenzitu propecent

> U¢i se Vasim oblibenym zplisoblm vareni a nasledné je pouziva

> Mysli dopiedu a béhem samotného vareni neustéle upravuje zplsob
piipravy tak, aby vysledek odpovidal Vasim pozadavkim

> Dorozumiva se s Vami a ukazuje Vam, co pravé déla, aby vyhovél
Vasim pozadavkim

Vase vyhody:

> Vzdy prvotridni kvalita
pripravenych pokrma

> Snadna obsluha, téz pro
neskoleny personal

> Minimalni provozni naklady
8



Nové SelfCookingCenter®.
Jednoduse se ovlada, vari chutné |
zdravé a s minimem nakladu.

LT noding metes

10

Nasim cilem vzdy bylo a bude, Vam co nejvice usnadnit
praci. Proto jsme nové SelfCookingCenter® vybavili
¢tyfmi inteligentnimi funkcemi a udélali jsme z néj
pomocnika, ktery vzdy zaruci kvalitu, snadnou obsluhu
a efektivitu.

icC

Snadné vareni diky inteligenci pfipravy pokrmt —
iCookingControl

Stadi vybrat pripravovanou surovinu, zadat pozadovany
vysledek a je hotovo! Funkce iCookingControl pfipravi
Vase pokrmy vzdy presné tak, jak si prejete. Piitom
vlbec nezalezi na tom, kdo zafizeni obsluhuje. Rozpozna
stav, velikost a také mnozstvi produktu. Pfemysli v
pribéhu pripravy a mysli i dopredu, neustale zjistuje
idedlni zplsob, jak dosahnout poZzadovaného vysledku a
samostatné provadi potiebné Upravy.

»

Chytra priprava smiSenych davek —

iLevelControl

S funkci iLevelControl pripravite soucasné nejriznéjsi
pokrmy. iLevelControl na displeji zobrazi, ktera jidla
miZete piipravovat soucasné. To zvysuje produktivitu,
Setfi ¢as, penize, misto a energii. Podle obsazenosti
varného prostoru a poctu a doby otevreni dveri
prizptsobuje optimalné dobu vareni prisluSnym
pokrmim. Tak se nic neprevari a vysledek bude vzdy
stejné kvalitni.

& = &=

Tradicni vareni — manualni rezim

SelfCookingCenter® mlizete samoziejmé ovladat také
manualné. Je jedno, zda chcete varit v horkém vzduchu,
pafe nebo v kombinaci obojiho. V manudlnim rezimu
ovladate primo a na stupen presné vSechny parametry
vareni.

LD

HiDensityControl

Presnost pro Spickovou kvalitu —

HiDensityControl®

Vysoce citlivé senzory rozpoznaji a vyhodnocuji kazdou
sekundu aktualni podminky ve varném prostoru. Funkce
HiDensityControl® presné prizplisobuje mnozstvi
energie pozadavklm na piipravu pokrmu a rovhomérné
a efektivné ji rozvadi po celém varném prostoru.
Vysledkem je Spickova kvalita a zdravé jidlo ve vSech
zasuvech pii minimalni spotiebé zdroju.

Efficient
CareControl®

e

Inteligentni automatické cisténi —

Efficient CareControl

Funkce Efficient CareControl je jedinym automatickym
¢isténim, které rozpozna necistotu a vodni kamen a
odstrani je jedinym stisknutim tlac¢itka. Pfizplsobuje se
Vasim potfebdam a navrhuje optimalni ¢isténi v uréenou
dobu. Vysledek: hygienicka cistota plna lesku, ktera Setfi
Vas cas, zivotni prostredi i Vasi penézenku.
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Vybrat pozadovany vysledek.
Nalozit. Hotovo.
1CookingControl.

Nikdy nebylo jednodussi varit jidla Prostiednictvim senzor( rozezna iCookingControl velikost a stav pokrma
presné v té kvalité, kterou si prejete. a naplnéni varného prostoru a podle daného pokrmu optimalné prizptisobi

At uz pripravujete ryby, maso, pribéh vareni vysledklim, které pozadujete. Sam déla nezbytna rozhodnuti
drlibez, pecivo, pokrmy z vajec nebo a automaticky upravuje teplotu, klima varného prostoru a dobu vareni.
dezerty, se SelfCookingCenter® O kazdé zméné Vas informuje na displeji. Diky tomu piesné vite, co se déje,

uvarite vSe Setrné a presné tak, jak ~ a mate o vSem prehled.
jste to méli v umyslu. Vy zadate
vysledek a SelfCookingCenter®
Vase prani spini. Dlsledné a do
puntiku. To umoziuje jedine¢na
funkce inteligentni piipravy pokrmu:

iCookingControl si také zapamatuje Vase obvyklé a oblibené zplsoby
vareni a obsluhu pfizplsobuje Vasim pozadavkidm. Nemusite nic hlidat ani
kontrolovat a vSe bude spolehlivé tak, jak chcete. Na tohoto pomocnika se
pfi vareni vidy mlzete spolehnout.

iCookingControl.

Zadéte Vami pozadovany vysledek. Diky iCC Cockpitu mate vzdy prehled o tom, iCC Monitor zobrazuje, jaka nastaveni jsou
SelfCookingCenter® spolehlivé pini co Vas varny systém pravé déla. systémem v danou chvili pouzivana.

Vase pozadavky.
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Vase vyhody:
> Inteligentni pribéh pripravy:

bez nutnosti sledovani a kontrol

> Pozadovany vysledek pouhym stisknutim tlacitka:
snadné ovladani i pro nekvalifikovany personal

> Automatické prizplsobeni priibéhu pripravy:
vzdy nejlepsi vysledky vareni
> |dedlni teploty stifedu suroviny je vzdy dosazeno Setrné:

az o 10 % niz8i spotreba surovin ve srovnani s predchozim
modelem

13



Vse zaroven a vzdy vcas.

1LevelControl.

14

SelfCockongCenter
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S funkci iLevelControl zvladnete a la carte, mise en place i
snidafiové menu snadno, rychle a flexibilné. Na ploSe pouhého

1 m? nyni vyuzivate nespocet kuchyriského vybaveni sou¢asné —
hrnce, panve, gril, desky na pecenti, fritézy. Pripravujete tak riizné
pokrmy v jednom zafizeni zaroven.

Které suroviny nebo pokrmy Ize pripravovat soucasné Vam
SelfCookingCenter® ukaze na displeji. Staci zadat, jaky pokrm
praveé chystate, a iLevelControl dohlizi na kazdy zasuvny rost
zvlast. Dle mnoZzstvi pripravovanych pokrmd, ¢etnosti otevieni
dveria doby, po kterou byly dvefe otevieny, automaticky upravi
dobu pripravy a dokonce Vas o této zméné informuje. Vzdy tak

mate prehled o tom, co se praveé déje.

Kdyz je pokrm hotovy, ozve se iLevelControl a na displeji zobrazi,
o ktery zasuv se jednda. Pokud chcete, signalizuje systém pomoci
osvétleni, ktery zasuvny rost Ize nalozit a ktery muizete vytahnout.
To témér vylucuje chybnou obsluhu a kazdy pokrm se Vam podafi
pripravit pfesné podle Vasich predstav.

Vase vyhody:

> Soubézna priprava rdznych pokrm:
maximalni flexibilita a az 70 % Uspora energie v porovnani
s tradi¢nimi zpUsoby vareni

> Sledovani a inteligentni prizplisobovani doby pripravy:
konstantné vysoka kvalita pokrmi bez nutnosti kontroly

> Zobrazeni pokrmd, které Ize pripravovat spolec¢né:
snadné ovladani

> Multifunként:
az 70 % uspora energie

// »Diky novému RATIONALu jsme
pri pripravé pro a la carte ucinili
obrovsky skok. Nasi zakaznici chvali
dobrou kvalitu jidel a my dnes
muiZzeme vydavat o 30 % porci za
hodinu vice. A to se stejnym poctem
zamésntanct jako drive.”

Harald KeRler, majitel, hostinec Zum Luitpold,
Fuchstal/Leeder, Némecko

15



Vasi hosteé kvalitu oceni.

Kazdy den.

HiDensityControl®.

Spickové kvality Ize dosahnout jen
v pfipadé, kdy mate k dispozici
dostatecny vykon - obzvlasté pak
pfi pripravé vétsich objem@ pokrmf.
Pfesné o to se stara patentovana
funkce HiDensityControl®.
Rovnomérné a intenzivné rozvadi
ve varném prostoru teplo, vzduch a
vihkost - vzdy tak, jak je to nejlepsi
pro kvalitu a mnozstvi vaSeho
pokrmu.

HiDensityControl®: mohutna sila

Vysoce citlivé senzory rozpoznaji a vyhodnocuji kazdou
sekundu aktualni podminky ve varném prostoru.
Nezbytné mnozstvi energie je optimalné prizplisobeno
pokrm0m. Precizné a efektivné. Vysledek: na vSech
zasuvech stejna Spickova kvalita pokrmd pri minimalni
spotiebé energie.

Vase vyhody:

> Dynamické proudéni vzduchu:
vynikajici rovhomérnost na vsech vsunech

> Aktivni odvlh¢ovani:
kifupavé karky a krusty

> Maximalni stupen nasyceni parou:
Zadné vysouseni ani u citlivych pokrm

> Vysoky vykon a maximalni teplota az 300 °C:
tradi¢ni grilovaci vzor i u velkych mnozstvi —
kratkeé doby predehfevu a diky tomu minimalni
spotreba energie.

// .Stézi jsem dokazal uvéFit tomu,

Ze je vafemé v takovém mnozstvi
vliibec mozné. Pfesto jsem ve svém
SelfCookingCenter® 202 usmazil
240 fizka za 12 minut. Tim, Zze

vSe pripravuji naraz, jsem dosahl
dvojnasobné rychlosti. A kvalita je
pfitom vyjimecna.”

Kurt Stimpfig, vedouci stravovani, Linde AG
Engineering Division, Pullach, Némecko

Generator cerstvé pary: precizni teploty pary stejné Inteligentni Klimamanagement: méreni vihkosti Dynamické proudéni vzduchu: vysoce vykonny Aktivni odvlhéovani: zbrusu nova podtlakova
jako maximalni nasyceni parou zarucuji prvotridni zohlednuje také vlastni vihkost pokrmd a umoziiuje ventilator inteligentné prizplGsobuje rychlost a technologie zarucuje rychlé a uc¢inné odvlhéeni varné
kvalitu pokrm0 pro zdravé stravovani. To vSe bez tak na desetiny presné nastaveni a ovladani klimatu smér svého otaceni podle typu, mnozstvi a stavu komory. Pro kiupavé krusty a karcicky.
nakladného zmékcéovani vody. varného prostoru. Pro kfupavou a Stavnatou peceni a pfipravovaného pokrmu. Pro optimalni distribuci
nadychany chléb. vzduchu a vzdy stejné vysledky.
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Jednoduse cisty a bez

> Cistici prostfedky v pevném skupenstvi:

4 ochrana zdravi diky minimalnimu pouzivani tekutych ¢isticich prostredk
vodniho kamene.

> Detekce zneciSténi s inteligentnim navrhem cisticiho postupu:

E Ff] C] e n t C a re CO n tro | . minimalni provozni nédklady a naroc¢nost prace

> Automatické odvapnént:
zadné naklady za odvapfiovani nebo zmékéovani vody
> Vyytvoreni individualniho planu ¢istént:
vzdy Cisté a dobre udrzované se zarukou hygienického lesku

S funkci Efficient CareControl se SelfCookingCenter® automaticky vycisti a
odstrani vodni kdmen, dle potfeby téZ bez dohledu pfes noc. Podle miry znecisténi
automaticky vyhodnoti nejefektivnéjsi stupen ¢iSténi a zobrazi navrhované davky
¢isticiho prostredku a prostfedku k odvapnéni.

Na ptéani si mGzete uloZit plan ¢isténi, ktery nejlépe odpovida Vasi provozni dobé. MTIQN“L
SelfCookingCenter® se automaticky prihldsi v dobé stanovené pro ¢isténi a vidy

Nakladny a na udrzbu naro¢ny zmékcovac vody uz nebudete potfebovat. Nova |
funkce Efficient CareControl dokdze v porovnani s pfedchozim modelem usetfit
az 30 % prostredkd. Je tedy mnohem uspornéjsi nez diikladné rucni ¢isténi a diky
pouziti tablet je zaru¢ena také bezpecna manipulace s chemikdliemi.

. el 9
zajisti hygienickou ¢istotu a péci. : ' A e g adii #
] 9 SelfCookingCenter ey __-‘ﬂ" iy s 3:_ A h s .

// »,Rocné usetfime minimalné
24.300 K¢ jen diky tomu, ze uz
nepotifebujeme zmékcovace vody.
Kromé toho jsme dokazali snizit
naklady na cistici prostredky, vodu a
energii na minimum.*“
Alan Bird, majitel, Birds of Smithfields, Londyn, Anglie




Setri energii, cas,
prostredky a misto.

whitefficiency®.

20

whitefficiency® je nasim prispévkem k dlouhodobosti. Ve zacina
jiz pFi produktovém vyvoji. Spole¢né s univerzitami pracujeme
na Fesenich, ktera by minimalizovala spotiebu zdrojl. Tato
energeticky Ucinna Feseni pak pouzivame jak v nasi certifikované
vyrobé, tak v logistice i pfi navraceni a recyklaci nasich starych
strojd.

Obzvlasté se pak whitefficiency® vyplati ve Vasi kuchyni. Setfite
energii, vodu, ¢as a stejné tak suroviny. Navic ziskate az 0 30 %
vice prostoru, protoZe na malé plose s RATIONALem nahradite
40 az 50 % veSkerého bézné pouzivaného kuchynského vybaveni.
whitefficiency® pro nas téz znamena byt vzdy na Vasi strané.
Prostrednictvim Siroké nabidky sluzeb se starame o to, abyste z
nasich strojli méli co nejvétsi uzitek. Od nakupu po celou dobu
jejich zivotnosti.

A

Management
P S ENERGY STAR
Produktion ATiKearney PARTNER
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Lean & Gi
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Restaurace s priimérnou piipravou 200 jidel denné pouzivajici dvé SelfCookingCenter® 101 —

navyseni zisku oproti tradi¢nimu vybaveni kuchyné.

Vas

zisk

Maso/ ryby/ dribez

V primeéru o 20 % nizsi naklady na

suroviny diky presnému fizeni a funkci
iCookingControl®.*

Tuk

Tuk je pri pripravé pokrmu témér zbytecny.

Naklady na nakup a likvidaci tukt jsou
snizeny 0 95 %.

Energie

Jedinecny varny vykon, iLevelControl a

nejmoderné;jsi ridici technologie zajisti
Usporu energii az o 70 %.*

Cas na praci

Funkce iLevelControl zkracuje diky
pribéznému pInéni dobu pripravy az o

50%. Diky iCookingControl® odpadd
potieba provadéni rutinnich ¢innosti.

Zmékcovani vody/ odvapiovani
S funkci Efficient CareControl tyto naklady

odpadnou Uplné.

Navyseni Vaseho zisku za mésic

Navyseni Vaseho zisku za rok

Naklady
za mésic

Néklady na suroviny
83.200 K¢

Néklady na suroviny se
SelfCookingCenter®
66.560 K¢

Néklady na tuk

1.824 K¢

Néklady na tuk se SelfCookingCenter®
91,20 K¢

Spotreba

6.300 kWh x 5,13 K¢/kWh
Spotreba se SelfCookingCenter®
1.890 kWh x 5,13 K&/kWh

Uspora 60 hodin x 155 K¢

Obvyklé naklady

18.000 K¢

Néklady se SelfCookingCenter®
0o K¢

*V porovnani s tradi¢nim vybavenim kuchyné bez konvektomatu.

Navyseni zisku
za mésic

= 16.640 K¢

=1.733 K¢

=22.623 K¢

=9.300 K¢

= 18.000 K¢

=68.296 K¢
= 819.552 K¢

Spoditejte
si sami
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Deska na grilovani a pizzu

22

KFizovy a prouzkovy grilovaci rost

Plech na peceni a smazeni

Cilem je spickova kvalita.
Spravné prislusenstvi -
dokonaly spolecnik.

Teprve pouzivani originalniho prislusenstvi RATIONAL Vam
otvird neomezené moznosti vyuzivani stroje SelfCookingCenter®.
Tak se Vam podarii specialni pfiprava pokrmd, jako je piiprava
predsmazenych produktd, grilovani kurat a kachen nebo

peceni celych jehfiat nebo selat. | Fizky a steaky pfipravite bez
zdlouhavého otéaceni. Originaini pfislusenstvi RATIONAL je
specidlné vyvinuto pro stroje RATIONAL. Vyznacuje se vysokou
odolnosti a hodi se tak pro kazdodenni nasazeni v profesionalni
kuchyni.

Deska na grilovani a pizzu

S vysoce vodivou deskou na pizzu pripravite vSechny druhy pizzy,
chlebovych placek a slanych kolact v optimalni kvalité. Otocte ji

a mUlzete grilovat zeleninu, steaky nebo také ryby s perfektnim
otiskem grilovaci mrizky.

KFizovy a prouzkovy grilovaci rost

Diky inovativni konstrukci mate u kfizového a prouzkového
grilovaciho rostu k dispozici hned dva riizné grilovaci vzory.
Podle toho, kterou stranu pouzijete, vam kiiZzovy a prouzkovy
grilovaci rost vytvori na Vasich pokrmech otisk klasickych
prouzki nebo oblibeny originalni otisk "american steakhouse".

Plechy na smazeni a peceni

Hlinikové plechy RATIONAL se vyznacuji dokonalou nepfilnavosti,
odolnosti a dlouhou Zivotnosti. Housky, pe¢ivo z plundrového
tésta, minutky nebo i obalované pokrmy budou krasné dozlatova,
propecené a obzvlast kifupavé.

Muitibaker

Multibaker se hodi k pfipravé vétsiho mnozstvi sdzenych vajec,
omelet, bramborovych placek ¢i bramboracku a tortill. Specialni
teflonova vrstva zamezuje ulpivani potravin.

Pro vice informaci si vyzadejte nase prospekty k prislusenstvi nebo navstivte
nase webové stranky www.rational-online.com.
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Technika, ktera toho zvladne vic.
Protoze rozdil je v kazdém detailu.

Osvétleni LED se signalizaci pro jednotlivé zasuvy.
Kompletné nové osvétleni LED zajistuje optimalni osvétlent
varného prostoru a kazdého zasuvného rostu, odshora dold a
odzadu dopredu. Svétlo vérné zobrazuje miru propeceni pokrmu.
Set¥i energii, ma dlouhou Zivotnost a nevyZaduje Gdrzbu. Diky
nové volitelné signalizaci zasuvnych rostt je nyni pouzivani funkce
iLevelControl jesté snadnéjsi: blikajici svétlo signalizuje, kdy a
ktery zasuvny rost je pripraveny k vytazeni nebo vlozeni pokrmd.

300
1
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Maximalni teplota varného
prostoru 300 °C

Obzvlast odolnd konstrukce
stroje SelfCookingCenter®
dovoluje ve varném prostoru i

pfi dlouhodobém provozu vysoké
teploty az 300 °C. Diky tomu jsou
mozné i zplsoby piipravy jako je
grilovani nebo prudké restovani
velkého mnozstvi surovin.

Podélny zasuv

Diky mensimu otvirani dvefi

u podélnych zasuvnych rostt
unikne vyrazné méné energie,

i kdyz pfi pfipravé pro ala carte
dvere otevirate casto. Maly Uhel
otvirani navic nevyzaduje moc
prostoru. Pro mensi mnozstvi
muzZete pouzit také 1/3 a

2/3 GN prislusenstvi.

Dvifka varné komory z
trojitého skla

Trojité zaskleni s nejmoderné;jsi
vrstvou odrazejici teplo zajistuje
minimalizaci tepelnych ztrat. Tim
usetrite dalSich 10 % nakladl na
energii. Protoze Ize vSechna skla
¢istit, zGstava pohled pres dvere i
po letech velmi dobry.

Inteligentni 6-ti
bodova sonda

| v pripadé, kdy sonda nebyla
spravné umisténa, vypocitd
spolehlivé nejstudenéjsi bod

Zobrazeni spotreby
energie

Jste neustale informovani o tom,
kolik energie jednotlivé kroky
vareni spotrebuji a kolik energie
bylo spotiebovano za den. Udaje
jsou viditelné na displeji a také
jsou dostupné ke stazeni.

Patent

Asistent spravné polohy
Patentovany asistent spravného
umisténi sondy teploty stiedu
pokrmu ulehéuje jeji zavedeni

do tekutych, mékkych nebo velmi

suroviny. Diky tomu jsou véechny Malych surovin.

pokrmy vzdy spravné pripraveny.

£

Funkce Remote

Pokud je Vase
SelfCookingCenter® piipojeno

k siti, mGzete jej snadno ovladat
a kontrolovat prostiednictvim
Vaseho iPhonu. Mate tak vSe pod
kontrolou a jste stale informovani
o tom, co se ve stroji pravé
odehréva.

Generator cerstvé pary

Vestavéna rucni sprcha s
navijecim mechanismem

Diky moznosti nastaveni
intenzity proudu a pohodIné
manipulaci je ¢isténi, oplachovani
a napousténi jesté snadnéjsi.
Vestavény vratny mechanismus

a automaticky uzavér vody
zarucuji optimalni bezpecnost a
dodrzeni hygienickych podminek
stanovenych normou EN 1717

a spolkem SVGW (Svycarsky
spolek plynéren a vodaren).

Generdtor Cerstvé pary je nepostradatelny, kdyz chcete dosahnout
nejvyssi kvality pokrmu pii vareni v pare. 100 % hygienicka cerstva
para je zarukou nejvyssiho nasyceni parou také pfi vareni v nizkych
teplotach, jako napfiklad u posirovani. V pribéhu ¢isténi je generator
pary automaticky odvéapnovan. Diky tomu jsou drahé zplisoby

odvapnovani naprosto zbytecné.

_Patent

ClimaPlus Control®

Vlhkost ve varném prostoru je
presné mérena prostiednictvim
senzorl a upravovana podle
zadani na desetinu presné.

V pripadé potreby systém
prebytecnou vlhkost odsaje

a prostrednictvim nového
generdtoru pary dodd novou
vihkost. | pfi vétsim mnozstvi
pokrm budete mit zaru¢enou
krfupavou krustu a kar¢icku,
typicky vzor grilovaciho rostu
a Stavnaté pecené.

Odstredivy systém
odvadéni tuk

Zajistuje stéle cisté ovzdusi ve
varném prostoru i bez nutnosti
ménit nebo distit tukové filtry.
Cisty chutovy prozitek.

\WLLLIYY,

Patent

Dynamické proudéni vzduchu

Diky vyjimecné geometrii varné komory a vykonnému pohonu
ventilatorového kola, jehoz smér a rychlost otdceni se inteligentné
prizplGsobuje podle konkrétniho pripravovaného pokrmu, je teplo
ve varné komore vzdy optimdlné rozdéleno. Tim je zaru€ena vysoka
kvalita pokrm0 i pfi Uplném naplnéni varné komory. Vestavéna brzda
kola ventildtoru bleskové reaguje a pii otevieni dveri dokaze kolo
velmi rychle zastavit. Tim je zajiSté&na vyssi bezpecnost.

US 6,753,027; US 7,048,312; US 7,150,891; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,223,943; US 7,232,978; US 7,438,240; US 7,409,311; US 8,025,740; US 8,269,1517; US 8,147,888; US 8,344,294; US 8,475,857,
JP 3916267; JP 1227539; JP3916261B1; JP4598769B2; JP4255912B2; a patenty Cekajici na schvaleni

Produkty vyrobené spole¢nosti RATIONAL jsou chranény jednim nebo vice z nasledujicich patentd, uzitnych vzord nebo modell navrhu: DE 195 18 004; DE 197 08 229; DE 197 57 415; DE 199 33 550;
DE 100 37 905; DE 10 230 244; DE 10 230 242; DE 101 14 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 101 20 488; DE 103 01 526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862;
EP 0 848 924; EP 1162 905; EP 1519 652; EP 1530 682; EP 0 856 705; EP 1499 195; EP 1653 833; EP 1682 822; US 5,915,372; US 6,299,921; US 6,510,782; US 6,600,288; US 6,752,621; US 6 772 75T;
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Pro vase specifické potreby.

Vzdy vhodny stroj:

At uz pripravujete tiicet nebo nékolik tisic
pokrm, od nas dostanete SelfCookingCenter®
vzdy ve vhodné velikosti a nyni také v malém
formatu SelfCookingCenter® XS. Najde se pro
né misto v kazdé kuchyni a diky rafinovanému
montaznimu feSeni se téz hodi pro Front-
Cooking kuchyné, kdy je stroj v provozu v
blizkosti host .

SelfCookingCenter® XS je dostupny v
elektrickém provedeni. VSechny ostatni
modely jsou navic i v plynovém provedeni.
Rozméry, vybava a vykon jsou u obou variant
identické. Navic jsou dostupnd i mnoha
provedeni na miru, s nimiz je mozné stroj
prizpUsobit danym dispozicim Vasi kuchyné.

Diky jednoduché kombinaci dvou strojd nad
sebou v sestavé Combi-Duo ziskate jeSté vétsi
flexibilitu bez potfeby dal$iho mista. Dolni
pfistroj pfitom snadno a pohodIné ovladate z
horniho ovladaciho panelu.

Pro vice informaci si vyzadejte nas
katalog stroju a prislusenstvi. Vedle
SelfCookingCenter® Vam nabizime také
nas CombiMaster® Plus ve dvanacti
dalSich provedenich.

Vice podrobnosti najdete v naSem prospektu
CombiMaster® Plus a v prospektu
SelfCookingCenter® XS. Nebo navstivte nase
webové stranky www.rational-online.com.

2-leta zaruka

Guality/Emviconmental
Management

150 $001
150 14001

www debroseol com

ENERGY STAR

ENERGY @\ EFFICIENT

.
CERTIFIED BY [XI%lcERT

Stroje
Elektfina a plyn
Kapacita

Pocet porci

Podélny zasuv

Sitka
Hloubka
Vyska
Privod vody
Odvod vody

Tlak vody

Elektfina

Hmotnost

Prikon

Jisténi

Pripojeni k elektrické siti

Vykon v rezimu ,horkého vzduchu®
Vykon v rezimu ,pary*

Plyn

Hmotnost

Vyska v¢. tokové pojistky
Elektricky prikon

Jisténi

Pripojeni k elektrickeé siti
Privod/pripojeni plynu

Zemni plyn / zkapalnény plyn (LPG)
Max. jmenovity tepelny prikon
Vykon v rezimu ,horkého vzduchu”

Vykon v rezimu ,pary*

XS typ 6 %3

6x2/3GN
20-80

1/2,2/3,1/3,
2/8GN

655 mm
555 mm
567 mm
R 3/4"
DN 40

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

72 kg

5,7 kW

3xT10A

400V, 3 faze, stiidavé
5,4 kW

5,4 kW

Typ 61 Typ 101

6x1/1GN 10x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN
30-100 80-150 60-160 150-300
1/1,1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN
2/8 GN 2/8GN

847 mm 847 mm 1069 mm 1069 mm
776 mm 776 mm 976 mm 976 mm

782 mm 1042 mm 782 mm 1042 mm

R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4"

DN 50 DN 50 DN 50 DN 50

150-600 kPa nebo 150—-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo

0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa
110 kg 135 kg 151 kg 185 kg

11 kW 18,6 kW 22,3 kW 36,7 kW
3x16A 3x32A 3x32A 3x63A

400V, 3 faze, stiidavé 400V, 3 faze, stridavé 400V, 3 faze, stiidavé 400V, 3 faze, stiidavé

10,3 kW 18 kW 21,8 kW 36 kW

9 kW 18 kW 18 kW 36 kW
123 kg 152 kg 168 kg 204 kg
1.012 mm 1.272 mm 1.087 mm 1.347 mm
0,3 kW 0,39 kW 0,4 kW 0,6 kW
1x16 A 1x16 A 1x16 A 1x16 A

230V, 1 faze, stridavé 230V, 1 faze, stiidavé 230V, 1 faze, stiidavé 230V, 1 faze, stfidavé

R 3/4" R3/4" R 3/4" R 3/4"

13 kW / 13 kW 22 kW / 22 kW 28 kW / 28 kW 45 kW / 45 kW
13 kW / 13 kW 22 kW / 22 kW 28 kW / 28 kW 45 kW / 45 kW
12 kW / 12 kW 20 kW / 20 kW 21 kW / 21 kW 40 kW / 40 kW

XS a typ 202 elektrické: ENERGY STAR vyfadil tyto typy zafizeni z certifikace.

Typ 201

20x1/1GN
150-300

1/1,1/2,2/3,1/3,
2/8GN

879 mm
791 mm
1782 mm
R 3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

268 kg
37 kW
3x63A

400V, 3 faze, stridavé
36 kW
36 kW

299 kg

2.087 mm

0,7 kW

1x16 A

230V, 1 faze, stridavé

R 3/4"

44 kW / 44 kW
44 kW / 44 kW

38 kW /38 kW

20x2/1GN

300-500

2/1,1/1GN

1084 mm
996 mm
1782 mm
R 3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

351 kg
65,5 kW
3x100A

400V, 3 faze, stridavé

64,2 kW
54 kW

381 kg

2.087 mm

1,1 kW

1x16 A

230V, 1 faze, stridavé

R 3/4"

90 kW / 90 kW
90 kW / 90 kW

51kW / 51 kW

Testovano na mezinarodni Grovni
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Balicek all inclusive.
RATIONAL ServicePlus.

RATIONAL CookingLive

Vyzkousejte si vafeni s naSimi kucharskymi mistry
a zazijte, jak mohou stroje RATIONAL zlepsit
kazdodenni provoz Vasi kuchyné. VSechny terminy
naleznete na strankdch www.rational-online.com.

Poradenstvi a planovani

Pomiizeme Vam s rozhodovéanim: spolecné s Vami
sestavime feSeni, které Vam bude nejlépe vyhovovat.
Navic od nas obdrzite navrhy na prestavbu nebo
novou vystavbu Vasi kuchyné.

Stroj na zkousku

Radi byste si SelfCookingCenter® pfed jeho
zakoupenim na par dni vyzkouseli u Vas v provozu?
Samoziejmé! Stadi zavolat: tel.: +420 723 462 212

Instalace

O instalaci stroje ve Vasi kuchyni se postaraji servisni
partnefi RATIONAL. Pokud si v8ak chcete stroj
zprovoznit sami, dostanete od nds nadvod se viemi
konstrukénimi podrobnostmi.

Osobni zaskoleni

Prijdeme do Vasi kuchyné a ukdzeme Vasemu
kucharskému tymu, jak naSe stroje funguji a jak
je mlzete nejlépe vyuzit tak, aby Vam prinasely
co

nejvétsi uzitek.
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Academy RATIONAL

Jediné u nas je pribézné vzdélavani vzdy v cené.

Na strankach www.rational-online.com se bezplatné
pfihlaste na nami pofadané seminare. V nabidce pro
Vas mame také placené eventy na vybrana specidini
témata. Tam uvidite, jak Ize v provozu optimalné
pouzivat nové SelfCookingCenter®a objevite nové
moznosti, které vyuzijete pFi akcich a sestavovani
atraktivniho jidelniho listku.

Aktualizace softwaru

Dokonce i aktualizaci softwaru nabizime bezplatné:
stadi si je stahnout ze stranek Club RATIONAL a miZete
zadit vyuzivat nejnovéjsi poznatky naseho vyzkumu.
Své SelfCookingCenter® tak budete mit vzdy v tom

nejaktualnéjsim technickém stavu.

Club RATIONAL

Internetova platforma pro profesionalni kuchare.
Naleznete zde recepty, rady odbornik(, videonavody k
nasim strojlm a spoustu dalsich zajimavych informaci
a napadu pro Vasi kuchyni. Staci se zaregistrovat na
strance www.club-rational.com.

Aplikace Club RATIONAL
| na cestach mUzete tézit ze spousty praktickych tip(.

ChefLine®

Mate-li jakykoli dotaz ohledné pouzivani Vaseho
SelfCookingCenter® nebo konkrétniho receptu,

velmi radi Vam poradime po telefonu. Rada od naseho
kuchare - rychle, jednoduse a 365 dni v roce. Linka
ChefLine® je dostupnd na tel. ¢isle +420 723 462 212.

Servisni partner RATIONAL

Nase SelfCookingCenter® jsou spolehliva a maji
dlouhou Zivotnost. Pokud vSak pFece jen dojde k
technickému problému, poskytnou Vam servisni
partnefi RATIONAL rychlou pomoc. Garantovana
dostupnost nahradnich dil{ a vikendové
pohotovostni sluzby: tel.: +420 723 462 212.

Navraceni starych stroju a recyklace

Zcela v souladu s efektivnim vyuzitim zdrojl jsou nase
produkty recyklovatelné. Stary stroj u Vas vyzvedneme
a zajistime jeho recyklaci.

V pFipadé zdjmu o dalsiinformace si vyzadejte prospekt
o strojich, ServicePlus nebo navstivte internetové stranky
www.rational-online.com.
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Radi byste se
presvedcili na vlastni oci?

Varte s nami.

// +Poprvé jsme

SelfCookingCenter®
v akci zazili na eventu

RATIONAL CookingLive.

Kdyz jsem ochutnal
pripravenajidlaa

vidél, kolik ¢asu je
mozné usetfit a jak
snadna je manipulace,
bylo mijasné, Ze toto
vybaveni ve své kuchyni
potfebuji.”

Raghavendra Rao, majitel,
Kadamba, Bengaluru, Indie
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Presvédcte se o vykonnosti SelfCookingCenter®.
Nazivo, nezdvazné a ve Vasi blizkosti. Navstivte jeden z
nasich bezplatnych eventd RATIONAL CookingLive.

Na telefonnim &isle +420 723 462 212 nebo na strankach
www.rational-online.com se dozvite informace o nejblizsich
terminech.

Radi byste ziskali jesSté vice informaci, specialné uréenych pro
Vase potieby a vyuziti? Prosim vyZzadejte si naSe doplrikové
prospekty:

> Restaurace

> Hotely

> Skolni stravovanf

> Zavodni stravovani

> Pekarny

> Reznictvi

> Systémova gastronomie
> Supermarkety

Vice informaci na internetovych strankach www.rational-online.com.




RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraRe 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 (0)71 727 9090
Fax +41(0)71 727 9080

info@rational-international.com
rational-international.com
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