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Novy varny systém
SelfCookingCenter® XS.
Profesionalni zarizeni v

malém vydani.

Milujeme vyzvy. A presné proto jsme se odvazili udélat
néco, co se dosud zdalo nemozné. Malé zarizeni s
maximalnim vykonem, inteligenci a G¢innosti naSeho
zarizeni SelfCookingCenter®.

Po intenzivnich priizkumech nasich fyzikd,

inZenyrd a kuchaié jsme bez jakychkoli kompromist
zvladli zmensit velikost zafizeni. Oteviraji se vam

tak zcela nové moznosti vyuziti. Nové zafizeni
SelfCookingCenter® XS — nas inteligentni varny systém
v malém vydani si najde misto v kazdé kuchyni a diky
rafinovanym FeSenim instalace se hodi jak pro oblast
front cookingu, tak i jako hlavni zafizeni do restaurace.
Samozi'ejmé Vam zafizeni poskytne tu nejvyssi kvalitu,
na jakou jste od spole¢nosti RATIONAL zvykli.

Vafeni se zafizenim SelfCookingCenter® XS je praci
bez kompromisd: 100 % vykon, 100 % kvalita pokrmd,
100 % inteligence.




Maximalni vykon na
minimalnim prostoru.
S technologii, ktera
dokaze vice.

Obrovsky vykon nového zafizeni
SelfCookingCenter® XS je
zalozen na vynikajicim vykonu
nasich konstruktérd. Zarizeni

o hloubce 55,5 cm a Sifce 65,5
c¢m nabizime vSechny dlezité
funkce, které zajistuji Spickovou
kvalitu pFi maximalni G¢innosti.

Vysoce vykonny generator
Cerstvé pary zajistuje
spi¢kovou kvalitu pokrmdi.

Parni
hrnec
Horko-
vzdusna

trouba
Inteligentni
varny systém

= SelfCookingCenter®

Diky dynamickému proudéni vzduchu se ve varné
komore idedlné distribuuje obrovsky vykon novych
topnych prvki a generatoru Cerstvé pary. Teploty
varné komory az kolem 300 °C i inteligentni regulace
klimatu umoziuji dokonce grilovani, peceni do
kfupava nebo gratinovani, a to také pfi plném obsazeni
varné komory. Ale téz pfi vareni s nizkymi teplotami,
jako je napfiklad posirovani ryb, vajec nebo pfi
piipravé narocnych dezertd, jako je Creme Caramel,
nastavuje zarizeni SelfCookingCenter® XS nova
méfritka.

Presna regulace teploty a vihkosti, vykonny generator
Cerstvé pary, inteligentni vaieni nejriznéjsich produktd
a automatické cisténi poskytuje jak profesionaltim,

tak pomocnému personalu v kuchyni v8echny funkce
idedIntho varného systému.

Obsluha nového zafizeni SelfCookingCenter® XS je
jako obvykle snadna. Provozni displej neni umistén nad
zarfizenim, ale diky promyslené ergonomii a technice

ho naleznete nalevo vedle dvifek. Diky tomu je ovladani
bezpecné a elektronické dily jsou chranény pfed
dlouhodobym poskozovanim unikajici parou.
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Novy varny systém
SelfCookingCenter® XS.
Snadno se ovlada, je usporny a
nepotrebuje temer zadny prostor.

=
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56,7 cm

5515 G

Kombinace tepla a pary v jednom zafizeni Vam otevira
nové moznosti profesionalni pripravy pokrm(. Pokrmy
jsou pripravovany velmi Setrné. Proto jsou mnohem
zdravéjsi a ideadlni pro zdravé stravovani. Nové zarfizeni
SelfCookingCenter® XS pokryva 95 % veskerych
béznych postupll vareni.

Varny systém SelfCookingCenter® XS ma samoziejmé
veskeré inteligentni funkce, které nabizi i zafizent
SelfCookingCenter®. Z naseho nejnovéjsiho systému
se stane Vas pomocnik pfi vafeni, ktery Vam zajisti
kvalitu varenych pokrm, nejjednodussi ovladani a
maximalni d¢innost.
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Odkaz na video.

Prehled vyhod, které ziskate:
> vzdy prvotridni kvalita
pripraveného pokrmu,

> snadna obsluha také pro
neskoleny persondl,
> minimalni provozni naklady,
> neni nutné rucni ¢isténi.



Novy varny systém

SelfCookingCenter® XS.
4 pomocnici, nekonecné moznosti.
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Snadné vareni diky inteligenci pfipravy pokrmi -
iCookingControl

Staci vybrat pfipravovanou surovinu, zadat pozadovany
vysledek a je hotovo! Funkce iCookingControl pFipravi
Vase pokrmy vzdy presné tak, jak si prejete. Pfitom
vibec nezalezi na tom, kdo zafizeni obsluhuje. Systém
rozpozna stav, velikost a také mnozstvi produktu.
Premysli v pribéhu a mysli i dopredu, neustale zjistuje
idealni zplsob, jak dosahnout pozadovaného vysledku,
a samostatné si nastaveni upravuije.

Pro vice informaci si vyzadejte
nas hlavni prospekt o zafizeni
SelfCookingCenter® na strankach
www.rational-online.com.
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HiDensityControl

Presnost pro spickovou kvalitu —

HiDensityControl®

Vysoce citlivé senzory rozpoznaji a vyhodnocuji kazdou
sekundu aktudIni podminky ve varném prostoru. Systém
HiDensityControl® piizplsobuje potifebné mnozstvi
energie presné podle pozadavkid pokrmu a rovnomérné
a efektivné jej rozdéluje v celém varném prostoru.
Vysledkem je zdrava a Spickova kvalita na vSech
zasuvnych rostech s minimalni spotiebou zdroju.

Chytra pfiprava smiSenych davek —

iLevelControl

S funkci iLevelControl pfipravite soucasné nejriznéjsi
pokrmy. Na displeji zobrazi funkce iLevelControl,
ktera jidla mizZete pripravovat soucasné. To zvysuje
produktivitu, Setfi ¢as, penize, misto a energii. Podle
obsazenosti varného prostoru, poctu a doby otevieni
dvirek prizplsobuje systém optimélné dobu vareni
prislusnym pokrmdm. Tak se nic nerozvaii a vysledek
bude vzdy stejné kvalitni.

Tradi¢ni vareni — manualni rezim

Varny systém SelfCookingCenter® XS mUzete
samoziejmé ovladat také manudlné. Je jedno, zda
chcete varit v horkém vzduchu, pare nebo v kombinaci
obojiho. V manudlnim rezimu ovlddate pfimo a na
stupen presné vSechny parametry vareni.

Efficient
CareControl®

-

Inteligentni automatické ¢isténi —

Efficient CareControl

Funkce Efficient CareControl je jedinym automatickym
¢isténim, které dokdaze rozpoznat necistotu a vodni
kamen a odstrani je jedinym stisknutim tlacitka. Funkce
se prizplsobuje Vasim potiebam a navrhuje v urcitou
dobu optimalni ¢isténi. V pripadé potieby si podle svych
potreb mUizete uloZit potvrzeny plan ¢isténi. Zarizeni
SelfCookingCenter® se pak automaticky pfihlasi ve
stanoveny cas. Vysledek: Hygienicka Cistota plna lesku,
ktera Setfi Vas Cas, zivotni prostredi i Vasi penézenku.



Hodi se do kazdé kuchyne.
Flexibilni moznosti pro malé vydani.

Je jedno, zda hledate atraktivni
zafizeni pro front cooking nebo jako
dodatelné zafizeni, novy systém
SelfCookingCenter® XS vzdy najde
dostatek mista i v té nejmensi
kuchyni.
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Reseni montaze produkti RATIONAL

Pravé pii front cookingu je vizudlni dojem dulezity.

Redeni montaze od spole¢nosti RATIONAL je mozné doplnit
kondenzacni digestof UltraVent, kterd vaze a zcela odvadi
unikajici paru. Jiz namontovand zaslepovaci sada brani usazovani
necistot na Spatné dostupnych mistech, spliuje pfisné hygienické
naroky a zajistuje profesiondlni a harmonicky celkovy vizualni
dojem.

Zavéseni na sténu

Zavéseni na sténu je idedlni pfi pouziti zafizeni
SelfCookingCenter® XS jako zafizeni do kuchyné restaurace.
Vyuzit zavéSeni na sténu doporucujeme vzdy, kdyz na odkladaci
ploSe neni dostatek mista. IdedIni pro snadnou a bezpecnou
montaz pfimo na sténu.

Combi-Duo: dvé zafizeni na jednom misté

Nase kombinace zafizeni Combi-Duo umoziuje hned dvéma
zafizenim soucasné pracovat na jednom stanovisti. Diky nim
budete jesté flexibiln&jsi v exponovanych ¢asech. Snadno
mUZete pouzivat soucasné dva riizné zpUsoby pripravy pokrmi
a napriklad najednou pfipravovat v pafe a grilovat.

Pro nase fady XS samoziejmé
nabizime vhodny podstavec.
MdUzZete tak pracovat v optimalni
vysce a také je mozné idedlné
umistit prislusenstvi.

Zavéseni na sténu

1



U prislusenstvi nedélejte kompromisy.
Abyste st mohli jeste vice odpocinout.

Teprve pouzivani originalniho
piislusenstvi RATIONAL Vam
otevie neomezené moznosti
vyuzivani varného systému
SelfCookingCenter®XS. Vyznacuje
se maximalni robustnosti, diky
¢emuz se skvéle hodi pro
kazdodenni zatiZeni v profesionalni
kuchyni. Jen s nim mUzete zarizeni
vyuzivat i ke specialnim uceltim,
napf. pro pfipravu pfedsmazenych
potravin nebo grilovani kurat a
kachen. Bez zdlouhavého otaceni
pripravite i fizky a steaky.

KFizovy a prouzkovy grilovaci rost
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Digestor UltraVent

Diky technologiim UltraVent a UltraVent Plus kterymi
je vybaven stroj, jsou vazany a odvadény vznikajici

pary. Nakladna technicka opatrent souvisejici s instalaci
systému pro odvétravani tak jiz nejsou potreba.
Vyvedeni digestore do venkovniho prostoru neni nutné.
Diky tomu m{izete pokrmy bez problému pripravovat i
primo pred hosty.

Deska na grilovani a pizzu

S deskou na peceni pizzy, kterd ma vysokou vodivost
tepla, pripravite vSechny druhy pizzy, chlebovych placek
a slanych kolac¢t v optimalni kvalité. Kdyz desku otocite,
muZete grilovat zeleninu, steaky nebo také ryby s
perfektnim grilovacim vzorem.

KFizovy a prouzkovy grilovaci rost

S novym kFizovym a prouzkovym grilovacim roStem
ziskate na minutkovych masech, rybach a zeleniné
dokonaly grilovaci vzor. Pfitom si m{Zete vybrat:
Kromé klasickych prouzki typickych pro grilovani
nyni nové mulzete mit nejriznéjsi pokrmy s oblibenym
originalnim americkym steakovym vzorem. KfiZzové a
prouzkové rosty jsou mimoradné kvalitni a trvanlivé.
Trivrstva povrchova Uprava TriLlax ma pFiznivy vliv na
opékani potravin dozlatova a je odolna proti vysokym
teplotam.

) Digestor UltraVent

Deska na grilovani a pizzu
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Prislusenstvi pro
profesionalni pouziti.
Neuveritelne odolné.
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Plechy na smazeni a peceni

Hlinikové pecici plechy RATIONAL se vyznacuji dokonalou
neprilnavosti, robustnosti a dlouhou zivotnosti. Housky, pecivo
z plundrového tésta, minutky i obalované pokrmy budou krasné
dozlatova a zvlasté kifupavé.

CombiFry®
Diky patentovanému prislusenstvi CombiFry® je viibec poprvé
mozZna priprava vétsiho mnozstvi predsmazenych produktt, jako

jsou rybi nugety, hranolky a americké brambory, bez pfidani tuku.

Multibaker

Nadoba Multibaker se hodi k pripravé vétsiho mnozstvi sazenych
vajec, omelet, bramborovych placek ¢i bramborak a tortil.
Specialni teflonova vrstva zamezuje ulpivani potravin.

Superspike pro pripravu kurat

Diky usporadani driibeze nastojato a kominovému efektu, ktery
takto vznika, se v porovnani s oto¢nym grilem vyrazné zkracuje
doba pripravy. Tento zvlastni efekt zajistuje mimoradné stavnaté
maso prsni ¢asti a rovnomérné dozlatova opecenou kizicku.

g
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Plech na peceni a smazeni

Chcete-li vice informaci, vyzadejte si naSe prospekty
s prisluSenstvim nebo materialy s ndvody.
Anebo navstivte nase webové stranky na adrese
www.rational-online.com.
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Vzdy po ruce.
Pro zarizeni SelfCookingCenter® XS
se vzdy misto najde.

At uz jste v supermarketu, na ¢erpaci stanici nebo v feznictvi, at uz
zafizeni pouzivate jako hlavniho pomocnika nebo jen doplikové zarizeni
v restauraci, profesiondini tiida v malém vydani zvladne jakékoli vyuziti.
Praktické priklady vyuZiti od nasich spokojenych zakaznikl ukazuji jen
zlomek veskerych moznosti.
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Technika, ktera toho vice zvladne.
Rozdil najdete v kazdem detailu.

Osvétleni LED

Kompletné nové osvétleni LED zajiStuje optimalni osvétleni varného
prostoru a kazdého zasuvného rostu, odshora dold a odzadu dopre-
du. Svétlo vérné zobrazuje miru upeéeni pokrmd. Setii energii, ma
dlouhou Zivotnost a nevyzaduje udrzbu.

18

Dvirka varné komory z
trojitého skla

Dvirka z trojitého skla s nejmo-
dernéjsi vrstvou odrazejici teplo
zajistuje minimalizaci tepelnych
ztrat. Tim usetfite dalSich 10 %
nakladl na energii. VSechna skla
Ize &istit, takZe i po letech zlstava
pohled pres skla kvalitni.

09:20m:s
~0.6xwh

wap |

Zobrazeni spotreby
energie

Jste neustale informovani o tom,
kolik energie jednotlivé kroky
vareni potrebuji a kolik energie
bylo spotiebovano za den. Udaje
jsou viditelné na displeji a také
jsou dostupné ke stazeni.

RATIONAL funkce
vzdaleného pristupu

Pokud je vaSe zafizeni
SelfCookingCenter® pripojeno

k siti, mzete jej snadno ovladat
a kontrolovat prostiednictvim
vaseho iPhonu. Mate tak vSe pod
kontrolou a jste stale informovani
o tom, co se v zafizeni pravé déje.

Vestavéna rucni sprcha s
navijecim mechanismem

Diky moznosti nastaveni
intenzity proudu a pohodIné
manipulaci bude ¢isténi nahrubo,
snadnéjsi. Vestavény vratny
mechanismus a automaticky
uzavér vody zarucuji optimalni
bezpecnost a dodrzeni
hygienickych podminek
stanovenych normou EN 1717
a sdruzenim SVGW (Svycarsky
spolek plynaren a vodaren).

Odstredivy systém
odlucovani tukt

Zajistuje stale cisté ovzdusi ve
varném prostoru i bez nutnosti
ménit nebo ¢istit tukové filtry.
Cisty chutovy prozitek.

ClimaPlus Control®

Vlhkost ve varném prostoru je
presné mérena prostrednictvim
senzord a upravovana podle
zadani na desetinu presné.

V pripadé potieby systém
prebytecnou vihkost odsaje

a prostrednictvim nového
generatoru pary doda novou
vihkost. | pFi vétsim mnozstvi
pokrmt budete mit zaru¢enou
krfupavou krustu a ktr¢icku,
typicky vzorek grilovaciho rostu
a Stavnaté pecené.
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Technika, ktera toho vice zvladne.

A usnadni Vam praci.
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Maximalni teplota varného
prostoru 300 °C

Zvlasté odolna konstrukce
dovoluje dlouhodobé vysoké
teploty varného prostoru az
300 °C. Diky tomu je mozné
zarizeni vyuzivat ke specialnim
uceltim, jako je grilovani nebo
prudké restovéani, a toive
vétsim mnozstvi.

Vyrobky vyrobené spole¢nosti RATIONAL jsou chranény jednim nebo vice z nésledujicich patentd, uzitnych vzort nebo modell navrhu: DE 195 18 004; DE 197 08 229; DE 197 57 415; DE 199 33 550;
DE 100 37 905; DE 10 230 244; DE 10 230 242; DE 101 14 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 101 20 488; DE 103 01 526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862;
EP 0 848 924; EP 1162 905; EP 1519 652; EP 1530 682; EP 0 856 705; EP 1499 195; EP 1653 833; EP 1682 822; US 5,915,372; US 6,299,921; US 6,510,782; US 6,600,288; US 6,752,621; US 6 772 75T;
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Provozni displej

Diky promyslené ergonomii a
technice neni provozni displej
umistén nad zarizenim, ale
naleznete ho nalevo vedle
dvifek. SniZzuje se tak nebezpeci
Urazu zpusobeného unikajici
parou pri obsluze. Sou¢asné

je tak maximalné chrédnéna
elektronika pred dlouhodobym
poskozovéanim unikajici parou.

Patent

Inteligentni 6bodovy
senzor

| kdyz neni snimac vnitfni teploty
pokrmu spravné umistény,
vypocita senzor spolehlivé
nejstudenéjsi bod pokrmu. Diky
tomu jsou vSechny pokrmy do
jednoho spravné uvareny.

Patent

Asistent spravné polohy

Patentovany asistent spravné
polohy uleh¢uje spravné umisténi
snimace vnitini teploty pokrmu
do tekutych, mékkych nebo velmi
malych pokrmd.

Generator cerstvé pary

Generator Cerstvé pary je nepostradatelny, kdyz chcete dosahnout
nejvyssi kvality pokrmu pfi vareni v pare. 100 % hygienicka cerstva
para je zarukou nejvyssiho nasyceni parou také pfi vareni v nizkych
teplotach, jako napriklad u posirovani. V pribéhu ¢isténi je generator
pary automaticky odvéapnovan. Diky tomu jsou drahé zptlisoby
odvéapriovani naprosto zbytec¢né.

Patent

Dynamické proudéni vzduchu

Diky vyjimecné geometrii varné komory a vykonnému pohonu
ventildtorového kola, jehoz smér a rychlost otaceni se inteligentné
prizplisobuje podle konkrétniho piipravovaného pokrmu, je teplo
ve varné komore vzdy optimdlné rozdéleno. Tim je zaru€ena vysoka
kvalita pokrm i pfi Uplném napInéni varné komory. Vestavéna brzda
kola ventildtoru bleskové reaguje a pii otevieni dvifek dokaze kolo
velmi rychle zastavit. Tim je zajiSténa vyssi bezpecnost.

US 6,753,027; US 7,048,312; US 7,150,897; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,223,943; US 7,232,978; US 7,438,240; US 7,409,311; US 8,025,740; US 8,269,15T; US 8,147,888; US 8,344,294; US 8,475,857;

JP 3916267; JP 1227539; JP3916261B1; JP4598769B2; JP4255912B2 a patenty Cekajici na schvaleni.
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Profesionalni zarizeni

v malém vydani.

Prace bez kompromisu.

Pro nové zafizeni SelfCookingCenter® XS
se najde misto v kazdé kuchyni a diky
rafinovanému montaznimu feSeni se hodi
jak pro oblasti, kde je nutné prfedni malé
otevirani, tak i jako zarizeni do restaurace.
Varny systém SelfCookingCenter® XS je
dostupny v elektrickém provedeni. VSechny
ostatni modely SelfCookingCenter® jsou
naviciv plynovém provedeni.

Diky jednoduché kombinaci dvou zafizeni nad
sebou v sestavé Combi-Duo ziskate jesté vétsi
flexibilitu bez potfeby dalSiho mista. Dolni
zafizeni pfitom snadno a pohodIné ovladate z
horniho ovladaciho panelu.

Navic jsou dostupnd i mnoha provedeni na
miru, s nimiz je mozné zarizeni prizpUlsobit
danym dispozicim vasi kuchyné.

Chcete-li ziskat dal$i informace o naSem kompletnim
sortimentu, vyzadeijte si nas katalog zafizeni a
prislusenstvi. Anebo navstivte naSe webové stranky
na adrese www.rational-online.com.
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Zaruka 2 roky

Zarizeni
Elektfina
Kapacita
Pocet porci

Podélny zasuvny rost

Sitka
Hloubka
Vyska
Privod vody
Odvod vody

Tlak vody

Hmotnost
Prikon

Jisténi

Pripojent k elektrické siti

Vykon v rezimu ,horkého vzduchu®

Vykon v rezimu ,pary*

XS typ 6 %

6x2/3GN
20-80

1/2,2/3,1/3,
2/8GN

655 mm
555 mm
567 mm
R 3/4"
DN 40

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

72 kg

5,7 kW

3xT10A

400V, 3 faze, stiidavé
5,4 kW

5,4 kW

Chcete to vsechno
videét na vlastni oci?
Varte s nami.

Presvédcte se sami o tom, jak je zafizeni SelfCookingCenter® XS // +varny systém SelfCookingCenter®

vykonné. Nazivo, nezavazné a ve vasi blizkosti. Navstivte nékterou jsme poprvé vidéli nazivo na akci

z naSich bezplatnych akci RATIONAL CookingLive. RATIONAL CookingLive. Kdyz jsem
zde ochutnal pfipravena jidla a
vidél, kolik ¢asu je mozné usetrit a
jak snadna je manipulace s nim, bylo
mi jasné, Ze toto vybaveni potiebuji

H ve své kuchyni."

Raghavendra Rao, majitel, Kadamba,
Bangalore, Indie

Na telefonnim &isle +420 723 462 212 nebo na strankach
www.rational-online.com se dozvite, kdy a kde se konaji
nejbliz&i akce.
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RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StralRe 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 (0)71 727 9090
Fax +41(0)71 727 9080

info@rational-international.com
rational-international.com
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Technické zmény v disledku vyvoje vyhrazeny.



