Reseni spole¢nosti
RATIONAL

Vhodné do profesionalni
kuchyne.
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Technologie konvektomatd vyrazné zlepsila vyrobni postupy

ve velkych a komer¢nich kuchynich. Byli jsme prvni na svété,
kdo v roce 1976 spojil paru a horky vzduch do jednoho zafizeni.
Konvektomat spole¢nosti RATIONAL ovlivnil celé odvétvi

kuchynich.

Nase patentované postupy zajistuji, Ze teplo, vzduch a vlhkost
jsou ve varné komore distribuovany tak intenzivné a rovhomeérnég,
jako v zadném jiném varném systému. regulac¢ni centréla Fidi klima
tak citlivé, Ze pokrmy narocné na pripravu, jako je soufflé nebo
uslechtilé ryby, se vzdy podaii dokonale.
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Pfesto nam to nestacilo. Abychom Vam mohli pomoci pfi
kazdodenni praci v kuchyni jesté cilenéji, vyvinuli jsme pomocnika,
ktery je opravdu inteligentni: Nové zafizeni SelfCookingCenter®

s péti smysly — vice nez jen oby¢ejny konvektomat. Dokdze citit,
rozpoznavat, myslet, predvidat, ucit se, a dokonce se s vami mize
dorozumét. Je to pomocnik do kuchyné, ktery vam bude stat
spolehlivé po boku. Kdykoli.

S vice nez 750 000 prodanymi zafizenimi se naSe produkty staly
tradi¢nim vybavenim profesiondlnich kuchyni svéta. A co nam
potvrdilo, Ze zafizeni RATIONAL piinasi zakaznikdim maximalni
uzitek (studie provedena agenturou TNS Infratest v roce 20716).
To je rozhodné diivod k dalsimu doporuceni témér vsech zafizeni
RATIONAL.



RATIONAL CombiMaster® Plus:
Trida sama o sobe.

Zatizeni CombiMaster® Plus je nas manualni konvektomat,

ktery Vam, zkusenému kuchari, pom0ze hravé zvladat kazdodenni
praci v kuchyni, protoZe je vybaven veskerymi dilezitymi
funkcemi vareni. Diky rezimGm vareni v pare, horkém vzduchu

a kombinované pére se vam podafi pfiprava mnoha surovin

a VaSe pokrmy budou splfiovat ty nejvyssi naroky na kvalitu.
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Dokazete presné nastavit teplotu ve varné komore,
vihkost a rychlost proudéni vzduchu. Kdyz nastavite
160 °C, pak bude uvnitf skute¢né 160 °C. Diky tomu
dosahnete krupavé kalrcicky, Stavnaté pecené, intenzivni
viné a syté barvy. Je lhostejné, zda ve velkém nebo
malém mnozstvi. M(izete nastavit teplotu az 300

°C, coz ze zafizeni CombiMaster® Plus ¢ini jeden z
nejvykonnéjsich konvektomatl na svéte.

CombiMaster®Plus je idedlnim zafizenim pro vareni

v pare. Diky hygienickému generatoru Cerstvé pary je
mozné rychle dosdhnout nejvyssiho mozného nasyceni
parou. Podle potieby miZe para na vase pokrmy pUlsobit
intenzivné nebo citlivé. Pouze tak se podafi bez vysuseni
uvafit ndro¢né pokrmy, jako je vaje¢na sedlina nebo
uslechtilé ryby.

¢/ Para o teploté

& 0w
30az130°C

Dusenti, poSirovani, blansirovant
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Horky vzduch o teploté
30az 300 °C

Zatizeni je nejlepsi volbou pro viechny, ktefi kladou
velky dUraz na jednoduché ovladani oto¢nymi regulatory
a davaji pfednost manudlnimu nastaveni teploty varné
komory, vlhkosti, doby pfipravy a proudéni vzduchu.
Pokud si chcete postupy vareni pevné naprogramovat,
mate k dispozici 100 programovych mist az se 6 kroky.

Zartizeni CombiMaster Plus je mozné vycistit nékolika
pohyby Jednoduse do varné komory nastiikate ¢istic
spole¢nosti RATIONAL, spustite Cistici program,
vyplachnete a je hotovo. K zafizeni se z vyroby dodava
integrovanad ru¢ni sprcha. Diky kvalitnimu materidlu

a mnohokrat vyznamenanym vyrobnim technologiim
spole¢nosti RATIONAL bude zafizeni CombiMaster® Plus
spolehlivym partnerem ve vasi kuchyni.

/=== Kombinace pary a horkého
—] -
=== vzduchu o teploté
30az300°C

a vareni v pafe — o to vSe se postara
nas vysoce vykonny generator
Cerstvé pary. At uz se jedna o
zeleninu, ryby nebo vejce, diky
presnym teplotdm péry a maxi-
malnimu nasyceni parou docilite
intenzivnich barev. Vitaminy a
mineralni latky zlistanou zachovany.
Nic neni seschlé.

Jemné filety, kfupavé kotletky,
grilované steaky, nadychané pecivo
a zmrazené hotové pokrmy — diky
vytrvalému plisobeni horkého
vzduchu o teploté az 300 °C je vSe
rovhomeérné propecené, kiupavé

a mimoradné Stavnaté.

Horké vihké klima zabrariuje
vysychani pokrmd, minimalizuje
hmotnostni ztraty a zajistuje
stejnomérné opeceni dozlatova

u peceni, zapecenych pokrm(l nebo
nakypul. Dosahnete vyjimec¢ného
chutového zazitku a doba vareni se
ve srovnani s tradiénimi kuchyrnskymi
zafizenimi vyrazné zkrati.




Zarizeni SelfCookingCenter®.
Jednoduse se ovlada, vari chutné
a zdravé s minimem nakladd.

LT nokinglrsis

Novy varny systém SelfCookingCenter® Vam dokaze poskytnout vSe, co nabizi i nase
zarizeni CombiMaster® Plus. Pfesto vam tento varny systém muzZe nabidnout vice diky
4 inteligentnim funkcim. Nadto pritom budete potfebovat jeSté méné ¢asu, energie

a surovin. Zafizeni SelfCookingCenter® je prvni varny systém na celém svété, ktery

je opravdu inteligentni. Systém vybaveny 5 smysly snima idealni podminky varné
komory, rozpozna velikost a mnozstvi pokrmd, premysli u toho a vi, jak optimalné
uvarit jidlo. Navic si dokaze zapamatovat, jaké zpUsoby vareni kuchar uprednostiiuje,

a dokonce se s nim dorozumiva.
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Snadné vareni diky inteligenci pfipravy pokrmii —
systém iCookingControl

Stadi vybrat potravinu k vareni, zadat pozadovany
vysledek a je hotovo! Systém iCookingControl vzdy
pripravi jidlo presné tak, jak si prejete. Pritom viibec
nezalezi na tom, kdo zafizeni obsluhuje. Systém
rozpozna stav, velikost a také mnozstvi produktu.
Premysli v prabéhu a mysli i dopredu, neustale zjistuje
idealni zplsob, jak dosdhnout pozadovaného vysledku,
a samostatné si nastaveni upravuje.

Chytra pfiprava smisenych varek —

systém iLevelControl

Se systémem iLevelControl pfipravite soucasné
nejriznéjsi pokrmy. Na displeji zobrazi funkce
iLevelControl, kterd jidla mlzete pripravovat soucasné.

To zvySuje produktivitu, Setfi ¢as, penize, misto a energii.

Podle obsazenosti varné komory, poctu a doby otevieni
dvirek prizplsobuje systém optimalné dobu vareni
prislusnym pokrmdm. Tak se nic nerozvafi a vysledek
bude vzdy stejné dobry.
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Tradicni vareni — manualni rezim

Varny systém SelfCookingCenter® mizete samoziejmé
ovladat také manualné. Je jedno, zda chcete varit

v horkém vzduchu, pafe nebo v kombinaci obojiho.

V manudlnim rezimu ovladate pfimo a na stuper presné
vSechny parametry vareni.

YHE

HiDensityControl

Presnost zajistujici Spickovou kvalitu —

systém HiDensityControl®

Velmi citlivé senzory rozpoznaji a vyhodnocuji kazdou
sekundu aktudlni podminky ve varném prostoru. Systém
HiDensityControl® prizplisobuje nutné mnozstvi energie
presné podle pozadavk(l pokrmu a rovhomérné a
efektivné je rozdéluje v celé varné komore. Vysledkem

je zdrava a Spickova kvalita na vSech zasuvnych rostech

s minimalni spotiebou zdroj.

Efficient
CareControl®

", .

Inteligentni automatické ¢isténi —

systém Efficient CareControl

Systém Efficient CareControl predstavuje jedinecné
automatické ¢istént, které dokaze rozpoznat necistoty

a vapenité usazeniny a odstranit je stisknutim jediného
tlacitka. Funkce se prizplsobuje Vasim potrebam

a navrhuje v urcitou dobu optimalni ¢isténi. Vysledek:
Hygienicka cistota plna lesku, kterd Setfi Vas ¢as, zivotni
prostiedi i Vasi penézenku.



Pro vase specifické potreby.
/arizeni SelfCookingCenter®

je vzdy vhodné.

At uz pro tficet nebo nékolik tisic pokrm(, od
nds dostanete zafizeni SelfCookingCenter®
vzdy ve vhodné velikosti a nyni také v malém
formatu SelfCookingCenter® XS. Najde se pro
né misto v kazdé kuchyni a diky rafinovanému
montaznimu feSeni se hodi jak pro oblasti,
kde je nutné malé predni otevirani, tak i jako
zafizeni do restaurace.

Varny systém SelfCookingCenter® XS je
dostupny v elektrickém provedeni. VSechny
ostatni modely jsou navic i v plynovém
provedeni. Rozméry, vybava a vykon jsou

u obou variant identické. Navic jsou dostupna
i mnoha provedeni na miru, s nimiz je mozné
zaffizeni prizplsobit danym dispozicim Vasi
kuchyné.

Diky jednoduché kombinaci dvou pfistroji nad
sebou v sestavé Combi-Duo ziskate jesté vétsi
flexibilitu bez potfeby dalSiho mista. Dolni
zafizeni pfitom snadno a pohodIné ovladate

z horniho ovladaciho panelu.

V piipadé zajmu o dalsi informace si vyzadejte
nas katalog zafizeni a pFisluSenstvi.

Zaruka 2 roky

Zarizeni
Elektfina a plyn
Kapacita

Pocet porci

Podélny zdsuvny rost

Sitka
Hloubka
Vyska
Privod vody
Odvod vody

Tlak vody

Elektfina

Hmotnost

Prikon

Jisténi

Pripojeni k elektrickeé siti
Vykon v rezimu ,horkého vzduchu*
Vykon v rezimu ,pary*
Plyn

Hmotnost

Vyska v¢. tokové pojistky
Elektricky prikon

Jiseéni

Pripojeni k elektrickeé siti

XS typ 6 %4

6 x2/3GN
20-80

1/2,2/3,1/3,
2/8GN

655 mm
555 mm
567 mm
R3/4"
DN 40

150—-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

72 kg

5,7 kW

3x10A

400V, 3 faze, stiidavé
5,4 kW

5,4 kW

Typ 61

6 x1/1GN
30-100

1/1,1/2,2/3,
1/3,2/8GN

847 mm
776 mm
782 mm
R3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

110 kg

11 kW

3x16A

400V, 3 faze, stiidavé
10,3 kW

9 kW

123 kg
1.012 mm
0,3 kW
1x16 A

230V, 1 faze, stridavé

Typ 101

10x1/1GN
80-150

1/1,1/2,2/3,
1/3,2/8GN

847 mm
776 mm
1042 mm
R3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

135 kg

18,6 kW

3x32A

400V, 3 faze, stiidavé
18 kW

18 kW

152 kg
1.272 mm
0,39 kW
1x16 A

230V, 1 faze, stridavé

Typ 62

6x2/1GN
60-160

2/1,1/1GN

1069 mm
976 mm
782 mm
R3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

151 kg

22,3 kW

3x32A

400V, 3 faze, stiidavé
21,8 kW

18 kW

168 kg
1.087 mm
0,4 kW
1x16 A

230V, 1 faze, stridavé

Typ 102

10x2/1GN
150-300

2/1,1/1GN

1069 mm
976 mm
1042 mm
R3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

185 kg

36,7 kW

3x63A

400V, 3 faze, stiidavé
36 kW

36 kW

204 kg
1.347 mm
0,6 kW
1x16A

230V, 1 faze, stridavé

Typ 201

20x1/1GN
150-300

1/1,1/2,2/3,
1/3,2/8GN

879 mm
791 mm
1782 mm
R3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

268 kg

37 kW

3x63A

400V, 3 faze, stiidavé
36 kW

36 kW

299 kg
2.087 mm
0,7 kW
1x16 A

230V, 1 faze, stridavé

20x2/1GN

300-500

2/1,1/1GN

1084 mm
996 mm
1782 mm
R3/4"
DN 50

150—-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

351 kg

65,5 kW

3x100A

400V, 3 faze, stiidavé
64,2 kW

54 kW

381 kg
2.087 mm
1,1 kW
1x16A

230V, 1 faze, stfidavé

AFFATELD AHODUC

S Privod,/pfipojeni plynu - R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
150 2001
150 14001 s v s
S Zemni plyn/zkapalnény plyn (LPG)

ENERGY STAR Max. jmenovity tepelny prikon = 13 kW / 13 kW 22 kW / 22 kW 28 kW / 28 kW 45 kKW / 45 kW 44 kKW / 44 KW 90 kW / 90 kW

Vykon v rezimu ,horkého vzduchu* = 13 kW / 13 kW 22 kW / 22 kW 28 kW / 28 kW 45 kKW / 45 kW 44 KW / 44 KW 90 kW / 90 kW
ENERGY @\ EFFICIENT
cenmiFien gy [ ceRT Vykon v rezimu ,pary* = 12 kW / 12 kW 20 kW / 20 kW 21 kW /21 kW 40 kW / 40 kW 38 kW / 38 kW 51 kW / 51 kW
XS a typ 202 elektrické provedeni: ENERGY STAR vyfadil tyto typy zafizeni z certifikace.
- &
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Pro vase specifické potreby.

Vyberte si to nejvhodnejsi zarizeni
CombiMaster® Plus.

Také zafizeni CombiMaster® Plus nabizime .

. . s . Pristroje Typ 101 Typ 62 Typ 201
podle potreby vzdy ve spravné velikosti
zafizeni a také v provedeni na elektfinu Elektfina a plyn
nebo plyn. Kromé toho stejné jako u zafizeni i

. ® L, Kapacita 6x1/1GN 10 x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN
SelfCookingCenter® nabizime pestrou paletu
vybavy na prani, diky niz m{zete svoje zarizeni Pocet porci 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500
prizplsobit konkrétnim potrebam Vasi o o
kuchvné Podélny zasuvny rost 1/1,1/2,2/3, 1/1,1/2,2/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN 1/1,1/2,2/3, 2/1,1/1GN

yne. 1/3,2/8GN 1/3,2/8GN 1/3,2/8GN
Funkce: Sitka 847 mm 847 mm 1069 mm 1069 mm 879 mm 1084 mm
> rezim konvektomatu se 3 jednotlivymi
Hloubka 7717 mm 777 mm 971 mm 971 mm 797 mm 996 mm

provoznimi rezimy: teplotni rozsah
30°C-300 °C, Vyska 782 mm 1042 mm 782 mm 1042 mm 1782 mm 1782 mm
> ClimaPlus® — méreni vihkosti, 5 stupriové

, Privod vody R3/4" R3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4"
nastaveni a regulace.
Odvod vody DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50
Vybava:
>);onda teploty iadra Tlak vody 150-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo
ploty] ’ 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa

> vestavéna ru¢ni sprcha s navijecim
mechanismem, Elektfina
> moznost uloZzeni 100 vlastnich programi

o, . . Hmotnost 105,5 k 141,5 k 125,5 k 166 ki 259 k 338k
zahrnujicich az Sest kroku, d d J J d d
> 5 programovatelnych rychlosti proudéni PFikon 11 kW 18,6 kW 22,3 kW 36,7 kW 37 kW 65,5 kW
vzduchu, )
. v Jisténi 3x16A 3x32A 3x32A 3x63A 3x63A 3 x100A
> funkce Cool Down — rychlé a bezpecné
ochlazeni varné komory, Pripojeni k elektrickeé siti 400V, 3 faze, stiidavé 400V, 3 faze, stfidavé 400V, 3 faze, stfidavé 400V, 3 faze, stiidavé 400V, 3 faze, stiidavé 400V, 3 faze, stiidavé
> rozhrani USB. )
Vykon v rezimu ,horkého vzduchu* 10,3 kW 18 kW 21,8 kW 36 kW 36 kW 64,2 KW
Vykon v rezimu ,pary* 9 kW 18 kW 18 kW 36 kW 36 kW 54 kW
Plyn
Hmotnost 121 kg 163,5 kg 143,5 kg 197,5 kg 288 kg 364,5 kg
Vyska v¢. tokové pojistky 1072 mm 1272 mm 1087 mm 1347 mm 2087 mm 2 087 mm
Elektricky piikon 0,3 kW 0,39 kW 0,4 kW 0,6 kW 0,7 kW 1,1 kW
2 roky zruka Jigténi 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16 A
Pripojeni k elektrickeé siti 230V, 1 faze, stiidavé 230V, 1 faze, stiidavé 230V, 1 faze, stiidavé 230V, 1 faze, stfidavé 230V, 1 faze, stfidavé 230V, 1 faze, stridavé
Gualitétsmenagemant
SR Pivod,/piipojent plynu R3/4" R 3/4" R3/4" R 3/4" R3/4" R 3/4"

150 14001

o ke rslege de

Zemni plyn / zkapalnény plyn (LPG)

Max. jmenovity tepelny prikon 13 kW / 13 kW 22 kW / 22 kW 28 kW / 28 kW 45 kW / 45 kW 44 kW / 44 kW 90 kW / 90 kW
Vykon v rezimu ,horkého vzduchu* 13 kW / 13 kW 22 kW / 22 kW 28 kW / 28 kW 45 kW / 45 kW 44 kW / 44 kW 90 kW / 90 kW
Vykon v rezimu ,pary* 12 kW / 12 kW 20 kW / 20 kW 21 kW /21 kW 40 kW / 40 kW 38 kW /38 kW 51 kW /51 kW
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Moznosti zarizeni
spolecnosti RATIONAL.
Vhodné reseni pro kazdy ucel.

S rlznymi moznostmi zafizeni spolec¢nosti RATIONAL
poskytujeme vhodné feSeni pro kazdy ucel.

Levé zavirani dveri

(pouze pro zafizeni RATIONAL
typu 61, 101, 62, 102)

Aby bylo mozné podle dispozic
kuchyné k zafizeni pristupovat
jesté jednoduseji, je mozné
objednat dvirka zafizeni s levym
zavirdnim misto pravého zavirani.

Vestavény odvod tuku
Odkapavajici tuk je zachycovan jiz ve varné komore do vanicky na

tuk, odkud je odvadén do specidlni zdchytné nadoby na tuk. Je tak
zabranéno nepfijemnému vzniku mastnych usazenin v odtokovém
systému. Specidlni uzaviraci ventil umoznuje bezpecnou, jednoduchou
vymeénu zachytnych nadob na tuk také béhem provozu.

12

Bezpecnostni

zavirani dveri
Bezpecnostni zavirani dveri
Stolni zafizeni je mozné vybavit
zaviranim, které otevre dvirka
varné komory teprve po dvojitém
stisknuti madla dvirek. se horka
para vyvali z varné komory ve
vétsim mnozstvi. U stojicich
zafizeni je nutné dodate¢né
seslapnout peddl. Tak budete
chranéni pred oparenim.

Tii snimace vnitini teploty Uzamykatelny
pokrmu umoziujici ovladaci panel
pripojeni z vnéjsku

S touto moznosti mdzete
pfipravovat az 3 pokrmy

s regulovanou teplotou jadra
pokrmu. Tak napfiklad dokazete
presné ugrilovat steaky soucasné
na stupné well-done, medium

a rare. vnitini teploty pokrmu
jsou zapojeny zvendi na zafizeni
a jsou vedeny do varné komory
dvirky. Dodévka zafizeni obsahuje
standardni Tato moznost je
dostupna pouze pro zafizeni se
zaviranim dvifek na pravé strané.

Sonda teploty jadra umoznujici zasunuti z vnéjsku
Snimac vnitfni teploty pokrmu je mozné k zafizeni zapojit pomoci
pripojovaci zdirky zvenci na zafizeni a vést ji dvifky do varné komory.
Tato moznost je dostupna pouze pro zafizeni se zavirdnim dvirek

na pravé strané.

Sonda teploty jadra sous vide pro vareni
ve vakuu umoziujici zasunuti z vnéjsku

Extrémné tenkd a elasticka sonda teploty jadra Sous vide umoziuje
vareni ve vakuovém sacku. Pfi zasunuti sondy nedochazi k poruseni

vakua. Snimac vnitini teploty pokrmu je zapojen zvendi na zafizeni a je

veden do varné komory dvirky. Doddvka zafizeni obsahuje standardni
Tato moznost je dostupna pouze pro zafizeni se zaviranim dvifek na
pravé strané.

Ovladaci panel chréni uzamykatelna
(Pouze pro SelfCookingCenter®) ~ dvifka z nerozbitného skla Lexan®.

ECCEL
Bl (I
U
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Bezpecnostni provedeni

Bezpecnostni provedeni slouzi jako ochrana stroje RATIONAL pred
umysinym poskozenim a vandalismem. Kromé toho konstrukce brant
zneuziti a nasili vii¢i osobam. Tato moznost je k dispozici pouze pro
zafizeni se zavirdnim dvirek na pravé strané.

Vybava:

> Ochranna miiz na dverich

> Stojanovy vozik se zapustitelnou rukojeti (typ 201 a 202)
> Uzamykatelnd dvifka varné komory

> Uzamykatelny ovlddaci panel

Paket se stojanovym vozikem
(Paket se zavazecim stojanem zavaZzeci stojan + vjezdova lizina,
jen protyp 61,101, 62, 102)

Nahrada zavésnych ramu stojanovym vozikem s vjezdovou lizinou.
V kombinaci s vhodnym transportnim vozikem je mozné snadné
a pohodIné pInéni a vyprazdiiovani zafizeni RATIONAL.

Ochranny kryt pro ovladaci panel

Ovladaci panel pred poskozenim chrani kryt z nerozbitného
skla Lexan®.

Rozhrani Ethernet

Rozhrani Ethernetu umoziuje pripojeni zafizeni RATIONAL do sité.
Doporucujeme predevsim pripojeni k systému KitchenManagement
System spolecnosti RATIONAL.

Moznost pripojeni k zafizeni pro optimalizaci spotieby

energie a beznapétovému kontaktu

Tato moznost umoziuje pfipojeni zafizeni RATIONAL k zafizenim
pro optimalizaci spotieby energie a také ke kontrolnim systémuim
provozu, jako jsou napiiklad veliny nebo akustické signalizace.

Lodni provedeni
(jen elektricka zafizeni)
Lodni provedeni je vhodné pro lodé v osobni i nakladni doprave.

Zarucuje bezpecnost personalu v kuchyni a provoz stroje i pfi silném
vinobiti.

Vybava:

> zajisténi stroje RATIONAL (typ 61, 101, 62, 102) na podstavci —
proti klouzéni po podlaze nebo prevraceni

> zajisténi stroje RATIONAL (typ 201, 202) na podlaze,
2 dodatecné konzoly k pripevnéni k lodni sténé

> Nastavitelné zajisténi dveri pfi silném vinobiti

> Specialni zavésné ramy proti vyklouznuti GN

> Nohy stroji RATIONAL z uslechtilé oceli (typ 201 a 202)

> Atest Germanischer Lloyd a USPHS

Pojizdné provedeni

(pouze pro zafizeni RATIONAL typu 201, 202)

Pojizdné provedeni je koncipovano pro mobilni pouziti v cateringu
nebo pfi banketech. Zafizeni je vybaveno specialnim, vysoce odolnym
ramem se Ctyfmi vodicimi valecky z uslechtilé oceli a zajisStovaci
brzdou. Soucasti dodavky je dodatecné prepravni paleta s ndjezdovou
rampou a pojistkami pro snadnou prepravu.
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Originalni prislusenstvi RATIONAL
Pro instalaci a vysokou zatez.

Od pojizdnych variant pres ventila¢ni poklopy, ndjezdové
rampy, pfepravni voziky, stojany na pouzité nadobi,
tepelné Stity az po zafizeni Combi-Duo Setfici misto

a spoustu dalSich véci — s nasimi individudlnimi FeSenimi
vam budou zafizeni RATIONAL dokonale slouZzit jak

v kuchyni, tak mimo ni.

Combi-Duo - dvoji flexibilita

bez nutnosti dalSiho prostoru

Jednoduchd instalace dvou zafizeni RATIONAL nad
sebou otevira dalSi moznosti — zejména v pfipadech,
kdy je prostor v kuchyni nedostatkovym zbozim.

Bez potreby dalSiho mista mUzZete pracovat s riznymi
provoznimi rezimy soucasné, ¢imz si zajistujete
maximalni flexibilitu.

Pojizdna provedeni — mobilni, flexibilni

a Setrici prostor

Pojizdné provedeni poskytuje zejména cateringovym
spole¢nostem, party servisu, stanovym provoziim

a organizatorm banketd nejvyssi flexibilitu a mobilitu.
| pro tradi¢ni kuchyné je v3ak pojizdné provedeni
vyhodou. Pojizdnost usnadiiuje uklid kuchyné. Proto
neni tfeba zachovédvat minimalni rozestupy mezi
zafizenimi, aby bylo mozné provést udrzbu. Vyrazné
se tak snizuji naroky na prostor v kuchyni.

Odvétravaci systémy

Pokud nemate k dispozici zadnou, piipadné pouze
nakladnou moznost instalace odvétravani, nabizime

do kazdych podminek jednoducha technicka FeSeni
odvétravani. Pro kazdy provoz mame vhodné feSeni —
od nastavce k odsavani vyparu, ktery vypary odvadi
ven prostrednictvim kominu, az po kondenza¢ni digestof
UltraVent, ktera veSkeré pary kondenzuje bez nutnosti
vyvodu ven. Abychom zabranili vyparim a obtiznému
koufi na kritickych mistech napf. v pfedni ¢asti kuchyné,
Plus se svou specidlni filtrovaci technologii.
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Prislusenstvi RATIONAL ke grilovani, pecent,

smazeni, fritovani, vaieni v pare a Finishing®

v ramci gastronomickych norem

S pfislusenstvim RATIONAL dokaZete své nové zafizeni
SelfCookingCenter® vyuzit naplno. Optimalizujete tak
postupy a usSetfite cenny ¢as. S nasim pfislusenstvim

se mohou zdlouhavé prace, jako napfiklad odstrafiovani
zaschlych nedistot ¢i udrzovani vyrobku v aktudlnim
stavu, stat minulosti.

Jesté vice vyhod: Gastronomické pFislusenstvi
RATIONAL se vyznacuje optimalnim pfenosem tepla,
extrémni robustnosti a dlouhou Zivotnosti. Povrstveni
TriLax zaru€uje vyjimecné protiprilnavé vlastnosti,
zabrariuje pripecent, je odolné vici louhlim a vhodné
k pouziti v prostfedi s vysokymi teplotami.

Produkty k ¢iSténi a péci

Vsechny piipravky jsou optimalné prizplisobeny
potiebam zafizeni RATIONAL a splfiuji nejvyssi
kvalitativni naroky. Silné ¢istici prostfedky a vysoce
ucinné ochranné latky aktivné chrani a prodluzuji
Zivotnost zafizeni.

Chcete-li vice informaci, vyzadejte si nase prospekty s piislusenstvim
nebo materidly s ndvody. nebo navstivte nase webové stranky na
adrese www.rational-online.com.

KFizovy a prouzkovy
grilovaci rost

UltraVent a UltraVent Plus

15



Technika,
ktera toho vice zvladne.

Osvétleni LED se signalizaci pro zasuvné rosty
(pouze pro SelfCookingCenter®)

Kompletné nové osvétleni LED zajistuje optimalni osvétleni varného
prostoru a kazdého zasuvného rostu, odshora dolt a odzadu dopiedu.
Svétlo vérné zobrazuje miru upeceni pokrmi. Setii energii, ma
dlouhou Zivotnost a nevyzaduje Udrzbu. Diky nové volitelné signalizaci
zasuvnych rostl (pouze pro SelfCookingCenter®) je nyni pouzivani
funkce iLevelControl jesté snadné&jsi: Blikajici svétlo signalizuje, kdy

a ktery zasuvny rost je pripraveny na vytazeni nebo vlozeni pokrmd.

300
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Maximalni teplota varné Podélny zasuvny rost
komory 300 °C Diky tzkym dvirk&im u podélnych
ZvI&$té odolna konstrukee zafizeni  zasuvnych rostd unikne vyrazné
SelfCookingCenter® dovoluje méné energie,  kdyz pfi piprave
dlouhodobé vysoké teploty a la carte dvifka casto otevirate.
varného prostoru az 300 °C. Diky ~ Navic maly rozsah otevirani
tomu je moZné zafizeni vyuzivat ~ Nevyzaduje moc prostoru. Pro

k specialnim tcelim, jako je mensi mnozstvi mlizete pouzit
grilovani nebo prudké restovani,  také nadobys1/3-a2/3

a to i ve vétsim mnozstvi. obsahem.

Dvirka varné komory z

trojitého skla
(pouze pro SelfCookingCenter®)

Trojité zaskleni s modernéjsi
vrstvou odrézejici teplo zajistuje
minimalizaci tepelnych ztrat. Tim
usetfite dalsich 10 % nakladii na
energii. VSechna skla Ize ¢istit,
takze i po letech zlistava pohled
pres dvirka kvalitni.

}‘ Patent

Inteligentni 6bodové ¢idlo
(Pouze pro SelfCookingCenter®)
| kdyZ neni snimac vnitfni teploty
pokrmu spravné umistény,
vypocitd senzor spolehlivé
nejstudenéjsi bod pokrmu. Diky
tomu jsou vSechny pokrmy

do jednoho spravné uvareny.
Patentovany asistent spravné
polohy uleh¢uje spravné umisténi
snimace vnitFni teploty pokrmu
do tekutych, mékkych nebo velmi
malych pokrmd.

}:: 09:20m:s
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Zobrazeni spotieby
energie

(pouze pro SelfCookingCenter®)
Jste neustale informovani o tom,
kolik energie jednotlivé kroky
vareni potrebuji a kolik energie
bylo spotfebovéno za den. Udaje
jsou viditelné na displeji a také
jsou dostupné ke stazeni.

Jednobodovy senzor
(pouze pro CombiMaster® Plus)

Pro presné méreni teploty stfedu
pokrmu.

Rozdil najdete
v kazdém detailu.

Vzdalena funkce
RATIONAL

(pouze pro SelfCookingCenter®)

Pokud je vasSe zafizeni
SelfCookingCenter® piipojeno

k siti, mizete jej snadno ovladat
a kontrolovat prostrednictvim
vaseho iPhonu. Mate tak vSe pod
kontrolou a jste stéle informovani
o tom, co se v zafizeni pravé déje.

ClimaPlus Control®

VIhkost ve varném prostoru je
presné mérena prostrednictvim
senzorll a upravovana podle
zadani na desetinu presné.

V pripadé potreby systém
prebytecnou vlhkost odsaje

a prostrednictvim nového
generatoru pary doda novou
vihkost. | pfi vétSim mnozstvi
pokrmt budete mit zaruc¢enou
kiupavou krustu a karcicku,
typicky vzorek grilovaciho rostu
a Stavnaté pecené.

= I ) =
u‘ll'ﬂ“&_% Patent

Vestavéna rucni sprcha
s navijecim mechanismem

Diky moZnosti nastaveni intenzity
proudu a pohodIné manipulaci
bude ¢isténi nahrubo, oplachovani
Vestavény vratny mechanismus

a automaticky uzavér vody
zarucuji optimalni bezpec¢nost

a dodrzeni hygienickych podminek
stanovenych normou EN 1717

a spolkem SVGW (Svycarsky
spolek plynaren a vodaren).

ClimaPlus®

(pouze CombiMaster® Plus)
Méfici a regulacni stfedisko

se automaticky stard o to, aby

ve varné komore bylo trvale
udrzovano vami nastavené klima.
Spolec¢né s tim Vam nejucinnéjsi
technologie odvlh¢ovani umozni
pripravovat Stavnaté pokrmy

s kfupavou kurkou a krustickou.

"\f, |
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Odstiedivy systém
odlucovani tukdi

Zajistuje stale Cisté ovzdusi ve
varném prostoru i bez nutnosti
ménit nebo dcistit tukové filtry.
Cisty chutovy prozitek.

Generator cerstvé pary

-
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Dynamické proudéni
vzduchu

Diky vyjimecné geometrii varné
komory a vykonnému pohonu
ventilatorového kola, jehoz smér
a rychlost otaceni se inteligentné
prizplsobuje podle konkrétniho
pfipravovaného pokrmu, je teplo
ve varné komore vzdy optimalné
rozdéleno. Tim je zarucena vysokd
kvalita pokrmi i pfi Gplném
naplnéni varné komory. Vestavéna
brzda kola ventilatoru bleskové
reaguje a pfi otevieni dvirek
dokaze kolo velmi rychle zastavit.
Tim je zajiSténa vyssi bezpecnost.

Generator cerstvé pary je nepostradatelny, kdyz chcete dosahnout

nejvyssi kvality pokrmu pfi vafeni v pare. 100 % hygienicka cerstva
para je zarukou nejvyssiho nasyceni parou také pfi vareni v nizkych

teplotéch, jako napfiklad u poSirovani.

Pouze pro SelfCookingCenter®: V priibéhu cisténi je generator pary
automaticky odvéapnovan. Diky tomu jsou drahé zptlisoby odvapinovani

naprosto zbytecné.

Vyrobky vyrobené spole¢nosti RATIONAL jsou chranény jednim nebo vice z nasledujicich patentd, uzitnych vzor( nebo modelG navrhu: DE 195 18 004; DE 197 08 229; DE 197 57 415; DE 199 33 550;
DE 100 37 905; DE 10 230 244; DE 10 230 242; DE 101 14 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 101 20 488; DE 103 01 526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862;
EP 0 848 924; EP 1162 905; EP 1519 652; EP 1530 682; EP 0 856 705; EP 1499 195; EP 1 653 833; EP 1 682 822; US 5,915,372; US 6,299,921; US 6,510,782; US 6,600,288; US 6,752,621; US 6 772 757T;
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US 6,753,027; US 7,048,312; US 7,150,891; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,223,943; US 7,232,978; US 7,438,240; US 7,409,311; US 8,025,740; US 8,269,157; US 8,147,888; US 8,344,294; US 8,475,857;
JP 3916261; JP 1227539; JP3916261B1; JP4598769B2; JP4255912B2; a patenty Cekajici na schvaleni



Balicek all inclusive.
RATIONAL ServicePlus.

RATIONAL CookingLive

VyzkousSejte si vafeni s naSimi kuchafskymi mistry
a poznejte, jak mohou pfistroje RATIONAL zlepSit
kazdodenni provoz vasi kuchyné Vsechny terminy
najdete na strankach www.rational-online.com.

Poradenstvi a planovani

Pom(izeme vam s rozhodovanim: Spolecné s Vami
sestavime feSeni, které vam bude nejlépe vyhovovat.
Navic od nas obdrzite navrhy na pfestavbu nebo novou
vystavbu vasi kuchyné.

Vyzkouseni

Radi byste si varny systém SelfCookingCenter® pred
jeho nakupem vyzkousSeli? Samozirejmé! Staci zavolat:
Tel.: +420 723 462 212.

Instalace

Nasi servisni partnefi RATIONAL se postaraji o instalaci
zafizeni ve Vasi kuchyni. Pokud si v8ak chcete pfistroj
zprovoznit sami, dostanete od nds ndvod se viemi
konstrukénimi podrobnostmi.

Osobni zaskoleni

Prijdeme do Vasi kuchyné a ukazeme vasemu
kucharskému tymu, jak nase zafizeni funguji a

jak je mlzZete nejlépe vyuZzit tak, aby vam prinasela
co nejvetsi uzitek.
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Academy RATIONAL

Jediné u nas je pribézné vzdélavani vzidy v cené.

Na strankdch www.rational-online.com se bezplatné
pfihlaste na nami pofadané seminare. V nabidce pro Vas
mame také placené akce na vybrana specialni témata.

Na nich uvidite, jak Ize nové zafizeni SelfCookingCenter®
v provozu optimalné pouzivat, a objevite nové moznosti,
které vyuZzijete pfi akcich a sestavovani atraktivniho
jideIniho listku.

Aktualizace softwaru

Dokonce i aktualizace softwaru nabizime bezplatné:
Stadi si je stahnout ze stranek Club RATIONAL a miZete
zadit vyuzivat nejnovéjsi poznatky naseho vyzkumu.
Své zafizeni RATIONAL tak budete mit vzdy v tom

nejaktudlnéjsim stavu.

Club RATIONALInternetova platforma pro profesiondlni
kuchare. Naleznete zde recepty, rady odbornikd, video-
navody k nasim zafizenim a spoustu dalSich zajimavych
informaci a napadt pro Vasi kuchyni. Staci se registrovat
na strance www.club-rational.com.

Aplikace Club RATIONAL
| na cestach miZzete tézit ze spousty praktickych tip(.

ChefLine®

Mate-Ili jakykoliv dotaz ohledné pouZzivani piistroje
nebo chcete-li se jednoduse zeptat na né&jaky recept,
zavolejte ndam a my vam ochotné poradime. Rychle,
jednoduse, profesiondlng, 365 dni v roce. Linka ChefLi-
ne® je dostupna na Cisle +420 723 462 212

Servisni partneri spolecnosti RATIONAL

NasSe zafizeni jsou spolehliva a maji dlouhou Zivotnost.
Pokud v3ak prece jen dojde k néjakému technickému
problému, poskytnou Vam servisni partnefi firmy
RATIONAL rychlou pomoc. Spolehnout se mUzete na
garantovanou dostupnost nahradnich dil(i a na vikendové
pohotovostni sluzby: Tel.: +420 723 462 212.

Sbér a recyklace

Nase produkty jsou recyklovatelné zcela ve smyslu
efektivniho vyuzivani prostredkd. Staré zafizeni si u
Vas vyzvedneme a zajistime jeho recyklaci.

V pripadé zéjmu o dalsi informace si vyzadejte prospekt
k pristrojim ServicePlus nebo navstivte internetové stranky
www.rational-online.com.
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RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraRe 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 (0)71 727 9090
Fax +41(0)71 727 9080

info@rational-international.com
rational-international.com
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Pravo na technické zmény na zakladé dalsiho vyvoje vyhrazeny.



