Idealni varny systém
pro gastronomii.

RATIONAL




Myslenka meni svet.

Jiz déle nez 40 let mame jediny cil: Poskytnout Vam nejlepsi nastroj k vareni. Nastroj, pomoci kterého uskutecnite
své nadpady a diky kterému budou pokrmy vzdy presné takové, jaké je chcete mit. Nastroj, ktery Vas zbavi rutinnich
praci a stresu. A ktery Vam na konci dne zajisti vice penéz ve Vasi pokladné.



Jedinecna kvalita.
Behem minuty.

VSude kolem spokojeni hosté, zadny stres a shon, zadny
tlak na naklady: Ktery kuchaf by si to nepial? Kdo jde

na veceri, o¢ekava pestrou nabidku lahodnych a velmi
kvalitnich jidel, kterd dobfe chutnaji, jsou zdrava a také
dobfe vypadaiji. Jidlo, které host doporuci dal a kvli
kterému se rad vrati. Hostlim jde o pozitek. Vam jde o
mnohem vic: Jednoduchost a efektivita.

Jak to ale jde dohromady? S novym varnym systémem
RATIONAL SelfCookingCenter®. S nimi vafite znatelné
rychleji, s vyraznéjs§im aroma, zdravéji a vzdy s dokona-
lou presnosti. A protoze soucasné vyrazné Setfite
suroviny, pracovni ¢as a také energii a spotfebu vody,
je pozitkem i samotny pohled do ucta.



Hodi se do kazdé kuchyné.
Grilovani, smazeni, peceni, vareni v pare —
v jednom jediném pristroji.

Parni hrnec
Horkovzdusna
trouba
Inteligentni varny
systém

= SelfCookingCenter®

Drive potreboval kuchaf k piipravé
dobrého pokrmu kromé spousty

Usilf také mnoho specialnich pristrojt

a nacini, jako byly horkovzdusné
trouby, kotliky, fritézy, parni hrnce,
hrnce nebo panve. Dnes je to pouze
jediny pfistroj, ktery v kazdé
kuchyni vykouzli kompletni menu:
nové zarizeni SelfCookingCenter®.

Kombinace tepla a pary vjednom
zafizeni Vam otevira nové moznosti
profesionalni pripravy pokrmd.
Pokrmy jsou pripravovany velmi
Setrné. Proto jsou mnohem zdravéjsi
a ideadlni pro zdravé stravovani.

Nové zafizeni SelfCookingCenter®
tak pokryva 95 % veskerych béznych
postupd vareni.

Na ploSe mensi nez 1 m? mizete grilovat, smazit, péct, vafit v pare,
dusit, predvaret nebo posirovat. A viibec nezalezi na tom, zda
pfipravujete maso, ryby, driibez, zeleninu, pokrmy z vajec, pecivo
nebo zakusky, pfipadné zda pfipravujete tficet porci ¢i nékolik tisic.

Zafizeni ulehcuje praci, jak si to jen kucharsky tym m(ize prat:
Vafi rychle, je jednoduché na obsluhu, pokrmy budou vzdy tak
kvalitni, jak si pfejete, a Setii Vam penize, ¢as a energii. VeSkeré
ukoly kontroly nebo hlidani prfevezme za Vas. Teplotu, vihkost
a dobu vafent si zafizeni nastavi samo. Hlida stupefi propeceni
a zhnédnuti, a dokonce vam Setfi permanentni otaceni kratce

pecenych pokrmd.

‘{ Para o teploté
“ 30az130°C
Dusenti, poSirovani, blansirovani a
vareni v pare — to vSe zvlada nas
vysoce vykonny generator cerstvé
pary. At uz se jedna o zeleninu, ryby
nebo vejce, diky pfesnym teplotam
pary a maximalnimu nasyceni parou
docilite intenzivnich barev. Vitaminy
a mineralni latky zdstanou zachovany.
Nic neni seschlé.

= Horky vzduch o teploté

=== 30az300°C

Jemné filety, kfupavé kotletky,
grilované steaky, lakavé pecivo a
zmrazené hotové pokrmy — diky
vytrvalému plsobeni horkého
vzduchu o teploté az 300 °C je vSe
rovhomeérné propecené, kiupavé a
bezkonkurencné stavnaté.

Zatizeni SelfCookingCenter® jsme vyvinuli
také v malém formatu: Je to nové zafizeni
SelfCookingCenter® XS. Chcete-li vice
informaci, vyzédejte si nas specidlni prospekt.
Nebo navstivte nase webové stranky na adrese
www.rational-online.com.

é’{s Kombinace pary a
=== horkého vzduchu

o teploté 30 az 300 °C

Horké vihké klima zabraruje
vysychani pokrmd, minimalizuje
hmotnostni ztraty a zajistuje
stejnomérné opeceni dozlatova u
peceni, zapecenych pokrm{ nebo
nakypl. Dosahnete vyjimecného
chutového zazitku a doba vareni se
ve srovnani s tradiénimi kuchyrnskymi
pristroji vyrazné zkrati.




Jen vysledek se pocita.
Varny systém SelfCookingCenter®
S peti smysly.

Nové zafizeni SelfCookingCenter® je na celém svété prvni varny systém,
ktery je opravdu inteligentni. Systém vybaveny 5 smysly snima idealni
podminky varného prostoru, rozpozna velikost a mnozstvi pokrmd,
premysli u toho a vi, jak optimalné uvafit jidlo, uci se, jaké zplsoby vareni
kuchaf upfednostiuje, a dokonce se s nim dorozumiva.

Priprava pokrmd je v ném skutecné revolucni. Nebot jiz nemusite nastavovat
idealni teplotu, vihkost nebo rychlost vzduchu a neustale tyto hodnoty
upravovat nebo vytvaret program. Pouze zaddte Vami pozadovany vysledek.
Podle toho, zda si prejete své jidlo upravené spiSe do krvava, do riizova nebo
dlkladné propecené, svétlé ¢i tmavé, s kiirkou nebo bez ni. Nové zafizeni
SelfCookingCenter® Vam usnadni prdci, jako Zzadné jiné. Pfevezme za Vas
veskeré starosti s kontrolou a usetii Vas dokonce zdlouhavého a obtézujiciho
obraceni minutek, grilovanych pokrm a ostatnich citlivych potravin.

Zatizeni SelfCookingCenter® je v kuchyni vybornym asistentem, ktery
Vam dokonale pomtize s praci, spolehlivé splini, co si prejete a podpofi Vas,
kdykoli to potfebujete.

S vice nez 750 000 prodanymi pfistroji se nase produkty staly tradi¢nim
93 % nasich zakaznik(l z celého svéta nam potvrdilo, Ze zafizeni
RATIONAL pfinasi zadkaznikim maximalni uzitek (studie provedena
agenturou TNS Infratest v roce 20716). To je rozhodné diivod k dal$imu
doporucent témér vSech zafizeni RATIONAL.

> Urdi aktudini podminky ve varné komore a konzistenci pokrmu

> Rozpoznava velikost pokrmu, obsazenost varné komory i aktualni stav
jednotlivych jidel a uréuje intenzitu zhnédnuti

> Udi se, jaké kucharské postupy uprednostiiujete, a postupuje podle nich

> Pfemysli a béhem samotného vareni a v zavislosti na potravinach stale
upravuje zpUsob pfipravy pokrmu tak, aby vysledek odpovidal Vasim
ocekavanim

> Dorozumiva se s Vami a ukazuje Vam, co praveé vykonava na zakladé
vasich pozadavk

Prehled vyhod, které ziskate
pouzivanim procesu:

> Vzdy prvotiidni kvalita
pfipraveného pokrmu

> Snadna obsluha také pro
neskoleny personal

Odkaz na video. E

> Minimalni provozni naklady
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Novy varny systém

SelfCookingCenter®.
Jednoduse se ovlada, vari chutné a
zdravé s minimem nakladu.
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Nasim cilem vzdy bylo a bude vam co nejvice usnadnit
praci. Proto jsme novy varny systém SelfCookingCenter®
vybavili Etyfmi inteligentnimi funkcemi a udélali jsme

z néj pomocnika, ktery vzdy zarudi kvalitu, snadnou
obsluhu a efektivitu.

iccC

Snadné vareni diky inteligenci pfipravy pokrmt v
rezimu mise en place — systém iCookingControl

Stadi vybrat potravinu k vareni, zadat pozadovany
vysledek a je hotovo! Systém iCookingControl vzdy
pripravi jidlo presné tak, jak si prejete. Pritom viibec
nezalezi na tom, kdo zafizeni obsluhuje. Systém
rozpozna stav, velikost a také mnozstvi produktu.
Premysli v pribéhu a mysli i dopredu, neustale zjistuje
idealni zpUsob, jak dosahnout pozadovaného vysledku,
a samostatné si nastaveni upravuje.

Chytra piiprava smiSenych varek v rezimu a la carte —
systém iLevelControl

Se systémem iLevelControl pfipravite soucasné nejrliz-
né&jsi pokrmy. Na displeji zobrazi funkce iLevelControl,
ktera jidla mGZete piipravovat soucasné. To zvysuje
produktivitu, Setfi ¢as, penize, misto a energii. Podle
obsazenosti varného prostoru, poctu a doby otevieni
dvirek prizplsobuje systém optimalné dobu vareni
prislusnym pokrmdm. Tak se nic nerozvari a vysledek
bude vzdy stejné dobry.

& = &=

Tradicni vareni — manualni rezim

Varny systém SelfCookingCenter® mizete samoziejmé
ovladat také manudlné. Je jedno, zda chcete varit v
horkém vzduchu, pare nebo v kombinaci obojiho.

V manuadlnim rezimu ovladate pfimo a na stupen presné
vSechny parametry vareni.

hiDE

HiDensityContro

Presnost zajistujici Spickovou kvalitu —

systém HiDensityControl®

Velmi citlivé senzory rozpoznaji a vyhodnocuji kazdou
sekundu aktudlni podminky ve varném prostoru.

Systém HiDensityControl® pfizplisobuje nutné mnozstvi
energie presné podle pozadavkd pokrmu a rovhomérné
a efektivné je rozdéluje v celém varném prostoru. Vy-
sledkem je zdrava a Spic¢kova kvalita na vSech zasuvnych
rostech s minimalni spotrebou zdroju.

Efficient
CareControl®

o

Inteligentni automatické ¢isténi —

systém Efficient CareControl

Systém Efficient CareControl predstavuje jedinecné
automatické ¢istént, které dokaze rozpoznat necistoty
a vapenité usazeniny a odstranit je stisknutim jediného
tlacitka. Funkce se prizplsobuje Vasim potrebam a
navrhuje v urcitou dobu optimalni ¢isténi. Vysledek:
Hygienicka cistota plna lesku, kterd Setfi Vas ¢as,
zZivotni prostredi i Vasi penézenku.
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Jen tak se Vam zdari dokonala
priprava mise en place.

Vyberte pozadovany vys

edek.

Vlozte pokrm do zarizeni. Hotovo.

Jesté nikdy nebylo tak jednoduché
vytvaret pokrmy presné v té kvalité,
kterou jste si prali. At uz pfipravujete
ryby, maso, drlibez, pecivo, pokrmy
z vajec nebo dezerty, se systémem
SelfCookingCenter® uvafrite vie
presné tak, jak jste to méli v amyslu.
Rychle, zdravé, snadno a chutné.

Bez ohledu na to, zda pfipravujete pstruhy, roastbeef, fizky, steaky nebo
kolace, velké nebo malé mnozstvi — zafizeni SelfCookingCenter® pouzijete
rychle a univerzalné vSude tam, kde to potrebujete. Bez stresu a beze
spéchu. A obsluha? Je velmi snadna. Urcite vami pozadovany vysledek, jako
napiiklad miru zhnédnuti a poZadovanou Stavnatost produktu. A o zbytek
se jiz postara systém iCookingControl. Pfipravi jidlo vzdy pfesné tak, jak si
prejete. Dlsledné a do puntiku.

Funkce iCookingControl prostiednictvim senzori rozezna velikost a stav
pokrm a také obsazenost varného prostoru a podle daného pokrmu
optimalné prizplsobi pribéh vareni vysledklm, které pozadujete. Systém
sam déld nezbytnd rozhodnuti a automaticky upravuje teplotu, klima

varného prostoru a dobu vareni. O kazdé zméné jste informovani na displeji.

Proto presné vite, co se pravé déje a mlzete pfi pripravé mise en place
¢asové naprosto presné koordinovat veskeré postupy.

A to nejlepsi: Se zarizenim iCookingControl Ize bez problém pripravit
dokonce i rGzné velké kousky soucasné, jako napfiklad rybi filety i celé
ryby. Jakmile je nejmensi kus hotovy, upozorni Vas SelfCookingCenter®,
Ze je nutné dany pokrm vyjmout a pokracuje v piipraveé vétsich porci podle
pozadovaného vysledku.

v v

Vétsi kapacita diky vareni pres noc

Jen si to predstavte. Prijdete rano do kuchyné — a vase
pecené je jiz hotova. Se zafizenim SelfCookingCenter®
to nenf zadny problém. Diky no€nimu vafeni ziskate cas
i kapacitu. Vyrazné snizite ubytek hmotnosti pfi peceni
a ztraty prokrajenim. Vétsi pecené jakéhokoli druhu se
vam podari v bezkonkurenéni kvalité. A diky specialnimu
procesu dozravani bude maso zvlast jemné a Stavnaté —
do posledniho platku.

// »Diky zafizeni SelfCookingCenter®
spolecnosti RATIONAL mam v
kuchyni vzdy o jednoho kuchare
navic.”

Alex Atalla, Séfkuchar, restaurace D.O.M.,
Sao Paulo, Brazilie

Prehled vyhod, které ziskate pouzivanim programu:

> inteligentni prlbéh piipravy:
bez nutnosti sledovani a kontrol

> pozadovaného vysledku dosahnete jedinym stisknutim tlacitka:
snadné ovladani, i pro pomocny personal

> automatické prizplsobeni priibéhu piipravy:
vzdy nejlepsi vysledky vareni

> vzdy je Setrné dosazeno idedlni vnitfni teploty:
az 20 % uspora surovin v porovnani s obvyklymi
technikami vareni

> tuk je pri pripravé pokrm0 témér zbytecny:
zdrava piiprava pokrm0 s obsahem tuku nizsim az o 95 %

13



Vse soucasné a vzdy vcas.
Vykonny pomocnik pro Vasi

pripravu a-la-carte.

Pfiprava a la carte bez stresu
a shonu se zaméfrenim na
Spickovou kvalitu

19.23 2x rumpsteak s
bramborovymi
tastickami a zelenymi
fazolkami, 1x medium
rare, jednou well done
pro stal 7, prosim s
extra porci bylinkového
masla.

19.28 3x Fizek pro stal 3,
dvakrat s opékanymi
brambory jednou se
salatem.

19.37 Grilované krevety pro
stl 2 (staly host, hodné
prosim).

19.39 4x kuFeci prsa s
grilovanou zeleninou a
polentou, navic zelenina
zvIast.

19.42 Karamelizované ovocné
parfait s dezertem z
grilovaného ovoce
pro stll 7, jednou
silné karamelizované,
jednou prosim ne tolik
tmavé, k tomu parfait z
kalvéadosu.

14
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,Doba nejvétsiho naporu® v provozu a-la-carte je sportovni vykon,
ktery diky systému iLevelControl zvladnete Iépe nez kdy predtim.
Na plose jediného metru ¢tvere¢niho mate k dispozici multifunkéni
pecici a grilovaci jednotku, ktera snadno nahradi velkou ¢ast vasich
panvi na peceni a grilovani. Systém neni usporadan plosné vedle
sebe, ale nad sebou. K soucasné pripravé rliznych pokrmd vam tak
staci jediné zafizeni.

Na displeji zafizeni SelfCookingCenter® navic uvidite, ktera jidla
mUZete pripravovat soucasné. Staci zadat, jaky pokrm pravé
chystate, a systém iLevelControl bude dohlizet na kazdy zasuvny
rost zvIast. Navic podle mnozstvi pripravovanych pokrm( a doby,
po kterou jsou oteviena dviika varného prostoru, automaticky
upravi dobu pfipravy a o této zméné Vas dokonce informuje.
Abyste Vasim hosttim predlozili na talifi minutky nebo grilované
speciality presné tak, jak si to preji: Uvnitr jemné a Stavnaté,
navenek opecené krasné dozlatova.

Systém iLevelControl vas upozorni, jakmile je pokrm hotovy a na
displeji Vam oznadi prislusny zasuvny rost. Volitelné muze systém
signalizovat i pomoci osvétlenti, ktery zasuvny rost Ize vlozit a ktery
muZete vytahnout. To témér vylucuje chybnou obsluhu a kazdy
pokrm se Vam podafi pripravit presné podle Vasich predstav.

Prehled vyhod, které ziskate pouzivanim programu:

> soubézna pfriprava rtiznych pokrma:
maximalni flexibilita a az 70 % Uspora energie v
porovnani s obvyklymi technikami vareni

> sledovani a inteligentni prizpGsobovani doby vareni:
konstantné vysoka kvalita pokrm{ bez nutnosti kontroly

> zobrazeni pokrmd, které Ize pripravovat spolecné:
snadné ovladani

> multifunként:
az 70 % uspora energie

// »Diky novému zarizeni RATIONAL
jsme ucinili obrovsky pokrok v
pristupu a la carte. Nasi zakaznici
chvali dobrou kvalitu jidel a miiZzeme
dnes vydavat o 30 % vice jidla za
hodinu. Nemuseli jsme pfitom ani
zvySovat pocet zaméstnanci.

Harald KeBler, majitel, hostinec Zum Luitpold,
Fuchstal/Leeder, Némecko
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Prehled vyhod, které ziskate pouzivanim programu:

> Inteligentni pfiprava smiSenych varek:
méné stresu a shonu

> Sledovani a inteligentni prizptsobovani
doby vareni:
stéla a vysoka kvalita pokrml

> Kratké doby piipravy s funkci
Finishing®:
témer bez ¢ekani — idedlni pro
poledni menu

Kvalitné a rychle:

priprava a-la-carte bez stresu
pomoci funkce Finishing®.

Pfi pfipravé 4-la-carte musi byt jidla rychle na stole — ve vysoké
kvalité a za konkurenceschopnou cenu. Pro pfipravu a-la-carte
pfipraveny s laskou, efektivné a s dokonalou presnosti jen par
minut po objednani.

Pokrmy z Vaseho jidelniho listku pfipravené v klidu pfedem cekaji
zchlazené na finalni dokonceni. Az prijde objednavka, naservirujete
je studené na talif. Poté pokrmy dokondite ve varném systému
SelfCookingCenter® pomoci funkce Finishing®.

Mzete také napfriklad pripravit minutky a k nim pridat piilohy
piipravené pomoci funkce Finishing®. Pfed podavanim pak jen
stadi zalit omackou a talif ozdobit oblohou. Pokrmy dokonale
pripravené pomoci funkce Finishing® jsou podavany hostim
Cerstvé na horkych talifich.

Od pfipravy az po vydej talife pfipraveného k servirovani
potrebujete na jednu davku pouze 8 minut — a Vasi hosté budou
nadseni kvalitou jidla.

Diky funkci iLevelControl zafizeni RATIONAL si suverénné udrzite
piehled i v dobé nejvétsiho naporu pfi podavani jidel. Kazdy talif
je sledovan. Jakmile je konkrétni talif hotov, systém iLevelControl
se automaticky pfihlasi. Diky funkci Finishing® pfipravite vSe s
dokonalou presnosti.
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Ally

Mise en place. Priprava

a

Pokojova sluzba po celych 24 hodin
bez nutnosti pomocného personalu
VyuZzijte prednosti funkce Finishing® i
pro Vasi pokojovou sluzbu: PFipravte
finalné upravené talife s pokrmy,
které jsou soucasti nabidky hotelové
sluzby, ve zchlazeném stavu, abyste
pak svym hostlim mohli nepretrzité
nabizet Cerstvé, vysoce hodnotné
menu pfimo na pokojich bez nutnosti
vyuziti dalsiho personalu.

»Funkce Finishing® je pfi pfipravé
a-la-carte klicem ke Spickové kvalité
jidel a bezkonkuren¢ni flexibilité.
Prosté genialni.’

Samuele Oliva, $éfkuchar, Terraco ltalia,

Sao Paulo, Brazilie
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Finishing®
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Prehled vyhod, které ziskate pouzivanim procesu:

> Automaticky prabéh funkce Finishing®:
veskeré akce zvlddnete hravé bez dopadu na
pfipravu a-la-carte

> Oddéleni pfipravy a vydeje:
vyrazné snizeni narok( na personal béhem akci

> Priprava predem v zdavislosti na skutecné potrebé:
Zadna nadprodukce

> Kratké doby pfipravy s funkci Finishing®:
moznost flexibilniho reagovani na prodlevy
> Specialni regulace rosného bodu:

$pickova a rovhomérna kvalitu pokrm —
jeden talif jako druhy

Bankety a bufety v bézném provozu:
Dalsi sluzby s funkci Finishing®.

Podavate banket za béZzného provozu? S dobrou
organizaci to hravé zvladnete. Varny systém
SelfCookingCenter® Vam bude skvélym
pomocnikem — bez ohledu na to, zda obsluhujete
10 nebo 1 000 hostd soucasné, nezavisle na tom,
zda servirujete na talifich nebo formou bufetu.

Jidla si v klidu pfipravite pfedem. V dobé, kdy na to bu-
dete mit ¢as. Po prudkém ochlazeni Ize udrzovat kvalitu
i po nékolik dnd. Pro servirovani na talifich si pripravite
jidlo na talife ve studeném stavu pro ocekavany pocet
hostU a chlazené je uchovate ve specidlnich stojanovych
vozicich. Teprve kratce piedtim, nez budete pokrmy
potirebovat, se pomoci funkce Finishing® pfipravi k
servirovani dvacet nebo i nékolik tisic talifd souc¢asné,

a to beze stresu a dodatecnych narok{ na personal.
Tepelné kryty RATIONAL Vam poskytnou maximalni
flexibilitu. Diky nim udrzite pokrmy prfed podavanim ve
stojanovém voziku teplé po dobu az 20 minut. Ziskate
tak potfebnou flexibilitu, diky niz budete moci v klidu
reagovat na typické prodlevy, k nimz pfi akcich dochazi.

Takeé bufety pro Vas budou hrackou. Pfedem pfipravena
jidla, ktera jsou zchlazena ulozena v nadobdach, snadno
dokoncite pomoci funkce Finishing® ve varném systému
SelfCookingCenter®. V zavislosti na potiebé muzete v
kratkém case pfipravit k vydavani dalsi nddoby — jidla
jsou pred vydejem vzdy horka a velmi kvalitni. Zcela
odpadaji dlouhé doby udrzovani teplych pokrm(i.

// »Diky Funkci

Finishing® v zafizeni
SelfCookingCenter®

nyni miiZeme pripravovat
jidla, kdykoli mame

cas. V den samotného
podavani, nebo dokonce
den predem. Potraviny se
poté zchladi a kratce pied
podavanim se ohreji na
spravnou teplotu a hned
je Ize servirovat hostiim.
To je prosté perfektni!”

Luka Jezersek, majitel, restaurace
DVOR JEZERSEK — Brnik,
Slovinsko
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Snidaneé a brunch.
Velmi snadne.

// »Béhem 10 minut jsme se

zafizenim SelfCookingCenter®
spontanné pripravili teplé
snidanové menu.”

Thomas Angerer, BMW Eventcatering,
Mnichov, Némecko
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Prekvapte své hosty pestrosti jidel jiz pFi snidafiovém
menu. Housky a croissanty jako Cerstvé vytazené z pece,
dozlatova opecena kifupava slanina, dokonalé parecky

a michana vejce jako pfimo podavana z panve — se
systémem iLevelControl pfipravite priibézné formou
smiSenych varek velké mnozstvi rlizného peciva a jidel
uréenych pro bufet. Jednotliva jidla podle potreby
piipravite dodatec¢né béhem nékolika minut. Vas bufet

tak bude stéle cerstvy a velmi kvalitni.

Se specialné vyvinutym pfislusenstvim RATIONAL
zacinan kazdodenni pfiprava snadno: Ve specidlni
nadobé Multibaker napiiklad pfipravite 80 volskych ok
za pouhych 90 sekund. S plechy na smazeni a pe€eni

s povrchovou Upravou TriLax dosdhnete dozlatova
opecené kiupavé slaniny a klobas nebo upecete skvostné
nadychané croissanty a housky. Nic se nepfilepi a vSe je
rychle opét pripraveno k dalsi pfipraveé.

SellCookingCenter
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Prehled vyhod, které ziskate pouzivanim programu:

> Inteligentni pfiprava smiSenych varek:
rozmanité snidané a snadno pripravena
doplriikova nabidka

> Kratké doby dodatecné priipravy:
stéle Cerstva jidla nejvyssi kvality

> zobrazeni pokrmd, které Ize pFipravovat spolecné:
snadna obsluha

> Siroké spektrum aplikaci v jednom zafizent:
vyrazné nizsi investi¢ni a provozni naklady
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J ed n Od u §e ‘C,i S ty, a bez Piehled vyhod, které ziskate pouzivanim procesu:

> Cistici prostfedek v pevném skupenstvi:

4 ochrana zdravi diky minimalnimu pouzivani tekutych Cisticich prostredka
vodniho kamene.

> detekce znedisténi s inteligentnim navrzenim Cisticiho postupu:

E fF.I C] e n t Ca re CO n tro | . minimalni provozni ndklady a naro¢nost prace

> automatické odvapnovani:
zadné naklady za odvapnovani nebo zmékcovani vody

> vytvoreni individudlniho planu &istént:
vzdy Cisté a dobre udrzované se zarukou hygienického lesku

Systém Efficient CareControl se stara o automatické ¢isténi a odvapriovani zafizeni
SelfCookingCenter®, které muze dle pozadavki probéhnout i bezobsluzné pies noc.
Podle miry zneciSténi piistroje se automaticky vyhodnoti nejefektivnéjsi stuperi
¢isténi a systém zobrazi navrhované davky cisticiho prostfedku a odvaprovace.

V piipadé potieby si podle Vasi provozni doby uloZte plan &igténi. Varny systém MTIQNAL
SelfCookingCenter® se automaticky prihlasuje ke stanovenym ¢astim cisténi a vzdy
zajistuje hygienicky Cisté a dobre udrzované zafizeni. SelfCookingCenter

Nakladny a na udrzbu naro¢ny zmékcovac vody uz nebudete potiebovat. Novy systém
Efficient CareControl dokdze v porovnani s pfedchozim modelem usetfit az 30 %
prostiedkd. Je tedy mnohem uspornéjsi nez diikladné ru¢ni ¢isténi a diky pouziti tablet
je zaru€ena také bezpecna manipulace s chemikaliemi.

// ~Usporime alespoi 24.300 K¢ ro¢né
jen diky tomu, Ze uz nepotiebujeme
zmékcovace vody. Tim mlizeme snizit
provozni naklady na cistici prostredky,
vodu a energie na minimum.*
Alan Bird, majitel, Birds of Smithfields, Londyn, Velka Britanie
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Novy varny systém
SelfCookingCenter®:
Investice, ktera se vyp

atl.

Systém whitefficiency® predstavuje zpUsob, jakym prispivame k
udrzitelnému rozvoji. V8e zalina uz pfi vyvoji vyrobku. Spole¢né
s univerzitami pracujeme na feSenich, ktera by minimalizovala
spotrebu zdrojl. Tato energeticky ucinna reseni pak pouzivame
jak pfi nasi certifikované vyrobé, tak pfi provozni logistice i pfi
sbéru a recyklaci naSich starych zafizeni.

Systém whitefficiency® se Vasi kuchyni dozajista vyplati. USetfite
nejen naklady za energii, vodu a suroviny, ale také cenny cas. Diky
pristrojam RATIONAL navic ziskate az o 30 % vice prostoru,
protoze na malé ploSe nahradite 40 az 50 % veSkerého bézné po-
uzivaného kuchyriského vybaveni. Systém whitefficiency® pro nas
znamena takeé to, Ze budeme vzdy na vasi strané. Prostiednictvim
Siroké nabidky sluzeb se starame o to, abyste méli z nasich zafizeni
co nejvétsi uzitek. Od chvile, kdy si je zakoupite, az do konce jejich
Zivotnosti.

=

lean & Green
.lm Lean & Green LIV 13

~& /' Management
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Primérna restaurace s 200 pfipravenymi jidly denné pouzivajici dvé zafizeni SelfCookingCenter® 101 bude mit
vétsi zisk, nez jaky by méla v pfipadé, Zze by pouzivala béznou kuchyriskou techniku bez konvektomatu.

Zisk
pro vas

Maso/ryby/driibez
V priiméru o 20 % nizsi naklady na

suroviny diky presnému fizeni a systému
iCookingControl.*

Tuk

Tuk pri pripravé pokrm je témér zbytecny.
Naklady na nakup a likvidaci tukd byly
snizeny o 95 %.

Energie

Jedinecny varny vykon, systém iLevelControl

a nejmoderné;jsi fidici technika zajisti az 70 %
Usporu energif.*

Cas na praci

Systém iLevelControl zkracuje diky
pribéznému plnéni dobu piipravy az o

50 %. Diky systému iCookingControl
odpada potieba provadéni rutinnich ¢innosti.

Zmékcovani vody /odvapiovani
Diky systému Efficient CareControl tyto

naklady odpadnou UplIné.

Zisk za mésic

Zisk za rok

Naklady
Za mésic

Néklady na zbozi

83.200 K¢

Néklady na zboZzi se zafizenim
SelfCookingCenter®

66.560 K¢

Néklady na zbozi

1.824 K¢

Néklady na zboZzi se zafizenim
SelfCookingCenter®

91,20 K¢

Spotreba

6.300 kWh x 5,13 K&¢/kWh
Spotreba se zafizenim
SelfCookingCenter®

1.890 kWh x 5,13 K&/kWh

Uspora 60 hodin x 155 K¢&

Provozni naklady pfi pouziti

tradi¢niho zafizeni

2.430 K¢

Néklady se zafizenim SelfCookingCenter®
0 Ke

*V porovnani s tradi¢ni kuchynskou technikou bez konvektomatu.

Zisk
Za meésic

= 16.640 K¢

=1.733 K¢

=22.623 K¢

=9.300 K¢

=2.430 K¢

=52.726 K¢
=632.712 K¢

Spocitejte
si sami
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Cilem je spickova kvalita.
NejlepsSim pomocnikem je
spravneé prislusenstvi.

Az diky pouZzivani originalniho pfisluSenstvi RATIONAL se

Vam oteviou neomezené moznosti vyuzivani zafizeni
SelfCookingCenter®. Pouze s nim mUzZete zafizeni vyuzivat i

ke specialnim tceldim, jako je pfiprava predsmazenych potravin,
grilovani kurat a kachen a peceni celych jehfat nebo selat. Bez
zdlouhavého otaceni pfipravite i fizky a steaky. Origindini pfislu-
Senstvi RATIONAL je specialné prizplisobeno potfebam zarizeni
RATIONAL. Vyznacuje se nejvyssi robustnosti, diky ¢emuz se
nejlépe hodi pro kazdodenni zatizeni v profesiondini kuchyni.

Deska na grilovani a pizzu

S deskou na peceni pizzy, kterda ma vysokou vodivost tepla,
pripravite vSechny druhy pizzy, chlebovych placek a slanych kolacd
v optimalni kvalité. Kdyz desku otocite, mizete grilovat zeleninu,
steaky nebo také ryby s perfektnim grilovacim vzorem.

KFiZovy a prouzkovy grilovaci rost

Diky inovativni konstrukci mate u kfizového a prouzkového
grilovaciho rostu k dispozici hned dva r(izné grilovaci vzory pouze
v jednom rostu. Podle toho, kterou stranu pouzijete, Vam kfizovy
a prouzkovy grilovaci rost vytvori na vasich pokrmech bud' klasické
grilovaci prouzky, nebo oblibeny americky vzor Steakhouse.

Plechy na smazeni a peceni

Hlinikové pecici plechy RATIONAL se vyznacuji dokonalou
nepfilnavosti, robustnosti a dlouhou Zivotnosti. Housky, pecivo
z plundrového tésta, minutky i obalované pokrmy budou krasné
dozlatova a zvIasté kiupavé.

Multibaker

Ndadoba Multibaker je vhodna k pfipravé vétsiho mnozstvi
sazenych vajec, omelet, bramborovych placek ¢ bramboraki
a tortill. Specialni teflonova vrstva zamezuje ulpivani potravin.

Chcete-li vice informaci, vyzadejte si nase prospekty s piislusenstvim
nebo materidly s navody. nebo navstivte naSe webové stranky na adrese
www.rational-online.com.

Deska na grilovani a pizzu KFizovy a prouzkovy grilovaci rost Plech na peceni a smazeni
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Technika, ktera toho vice zvladne.
Rozdil najdete v kazdém detailu.

Osvétleni LED se signalizaci pro zasuvné rosty

Zcela nové osvétleni LED zajiStuje optimalni osvétleni varného
prostoru a kazdého zasuvného rostu, odshora dold a odzadu dopiedu.
Svétlo vérné zobrazuje miru upeceni pokrmd. Setii energii, ma
dlouhou Zivotnost a nevyzaduje udrzbu. Diky nové volitelné signalizaci

zasuvnych rostl je nyni pouzivani funkce iLevelControl jesté snadné&jsi:

Blikajici svétlo signalizuje, kdy a ktery zasuvny rost je pripraveny na
vytazeni nebo vlozeni pokrmdi.

300
1

00:23"~ [@E
I SE————

&[Ty

Maximalni teplota varného Podélny zasuv
prostoru 300 °C
Zvlasté odolna konstrukce zafizeni Zasuvnych rosti unikne vyrazné
SelfCookingCenter® dovoluje méné energie, i kdyZ pfi piipravé
dlouhodobé vysoké teploty a la carte dvirka casto otevirate.
varného prostoru az 300 °C. Navic maly rozsah otevirani
Diky tomu je mozné zafizeni nevyZzaduje moc prostoru. Pro
vyuzivat k specialnim téeltim, mensi mnozstvi mizete pouzit
jako je grilovani nebo prudké také nadoby s 1/3-a2/3
restovani, a to i ve vétsim obsahem.

mnoZstvi.

Diky tzkym dvifkdim u podélnych

Dvirka varné komory z
trojitého skla

Trojité zaskleni s moderné&;jsi
vrstvou odrazejici svétlo zajistuje
minimalizaci tepelnych ztrat. Tim
usetrite dalsich 10 % nakladti na
energii. VSechna skla Ize distit,
takZe i po letech zlistava pohled
pres dvirka dobry.

Patent

Inteligentni 6bodové ¢idlo
| kdyZ neni snimac vnitFni teploty
pokrmu spravné umistény, vypo-
¢ita cidlo spolehlivé nejstudenéjsi
bod pokrmu. Diky tomu jsou
vSechny pokrmy do jednoho
spravné uvareny.

Zobrazeni spotieby
energie

Jste neustale informovani o tom,
kolik energie jednotlivé kroky
vareni potrebuji a kolik energie
bylo spotfebovéno za den. Udaje
jsou viditelné na displeji a také
jsou dostupné ke stazenti.

Patent

Asistent spravné polohy

Patentovany asistent spravné
polohy uleh¢uje spravné umisténi
snimace vnitrni teploty pokrmu
do tekutych, mékkych nebo velmi
malych pokrmi.

RATIONAL funkce Remote

Pokud je Vase zafizeni
SelfCookingCenter® pfipojeno

k siti, mizete jej snadno ovladat
a kontrolovat prostrednictvim
Vaseho iPhonu. Mate tak vSe pod
kontrolou a jste stéle informovani
o tom, co se v zafizeni pravé déje.

Generator cerstvé pary

Vestavéna rucni sprcha s
navijecim mechanismem

Diky moznosti nastaveni intenzity
proudu a pohodIné manipulaci
bude ¢isténi nahrubo, oplachovani
Vestavény vratny mechanismus

a automaticky uzavér vody
zarucuji optimalni bezpecnost a
dodrzeni hygienickych podminek
stanovenych normou EN 1717 a
spolkem SVGW (Svycarsky spolek
plynéren a vodaren).

Generdtor Cerstvé pary je nepostradatelny, kdyz chcete dosahnout
nejvyssi kvality pokrmu pfi vareni v pare. 100 % hygienicka cerstva
para je zarukou nejvyssiho nasyceni parou také pfi vareni v nizkych
teplotach, jako napfiiklad u posirovani. V pribéhu cisténi je generator
pary automaticky odvapiovan. Diky tomu jsou drahé zpUisoby

odvéapriovani naprosto zbytecné.

£

, Patent

Odstredivy systém
odlucovani tukdi

Zajistuje stale cisté ovzdusi ve
varném prostoru i bez nutnosti
ménit nebo Eistit tukové Filtry.
Cisty chutovy proZitek.

ClimaPlus Control®

Vlhkost ve varném prostoru je
presné mérena prostrednictvim
senzord a upravovana podle
zaddni na desetinu presné.

V pfipadé potieby systém
prebytecnou vlhkost odsaje

a prostrednictvim nového
generatoru pary doda novou
vihkost. | pfi vétsim mnozstvi
pokrmt budete mit zarucenou
kiupavou krustu a karcicku,
typicky vzorek grilovaciho rostu
a Stavnaté pecené.

Patent

Dynamickeé proudéni vzduchu

Diky vyjimecné geometrii varné komory a vykonnému pohonu
ventilatorového kola, jehoz smér a rychlost otaceni se inteligentné
prizplsobuje podle konkrétniho pripravovaného pokrmu, je teplo
ve varné komore vzdy optimalné rozdéleno. Tim je zarucena vysoka
kvalita pokrm(i i pfi Gplném naplnéni varné komory. Vestavéna brzda
kola ventilatoru bleskové reaguje a pri otevieni dvifek dokaze kolo
velmi rychle zastavit. Tim je zajiSténa vyssi bezpecnost.

Vyrobky vyrobené spole¢nosti RATIONAL jsou chranény jednim nebo vice z nasledujicich patentd, uzitnych vzor( nebo modelG navrhu: DE 195 18 004; DE 197 08 229; DE 197 57 415; DE 199 33 550;
DE 100 37 905; DE 10 230 244; DE 10 230 242; DE 101 14 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 101 20 488; DE 103 01 526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862;
EP 0 848 924; EP 1162 905; EP 1 519 652; EP 1530 682; EP 0 856 705; EP 1499 195; EP 1 653 833; EP 1 682 822; US 5,915,372; US 6,299,921; US 6,510,782; US 6,600,288; US 6,752,621; US 6 772 757T;

US 6,753,027; US 7,048,312; US 7,150,891; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,223,943; US 7,232,978; US 7,438,240; US 7,409,311; US 8,025,740; US 8,269,157; US 8,147,888; US 8,344,294; US 8,475,857;
JP 3916267; JP 1227539; JP3916261B1; JP4598769B2; JP4255912B2; a patenty Cekajici na schvaleni
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Pro vase specifické potreby.
Vzdy vhodné zarizent:

At uz pro tficet nebo nékolik tisic pokrm(, od

. v . Pristroje XS typ 6 %5 Typ 101 Typ 62 Typ 102 Typ 201
ndas dostanete zafizeni SelfCookingCenter® ] P P YP yp Yp
vzdy ve vhodné velikosti a nyni také v malém Elektfina a plyn
formatu SelfCookingCenter® XS. Najde se pro _
. v iz . ., . . Kapacita 6x2/3GN 6x1/1GN 10x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN
né misto v kazdé kuchyni a diky rafinovanému
montaznimu feSeni se hodi jak pro oblasti, kde Pocet porci 20-80 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500
Je nutné prednf otevirant, tak i jako zafizeni do Podéiny zasuv 1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3, 1/1,1/2,2/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN 1/1,1/2,2/3, 2/1,1/1GN
restaurace. 2/8GN 1/3,2/8GN 1/3,2/8GN 1/3,2/8GN
Varny systém SelfCookingCenter® XS je Sitka 655 mm 847 mm 847 mm 1069 mm 1069 mm 879 mm 1084 mm
dostupny v elektrickém provedeni. VSechny
, . ;. , Hloubka 555 mm 776 mm 776 mm 976 mm 976 mm 797 mm 996 mm
ostatni modely jsou navic i v plynovém
provedeni. Rozméry, vybava a vykon jsou u Vyska 567 mm 782 mm 1042 mm 782 mm 1042 mm 1782 mm 1782 mm
obou variant identické. Navic jsou dostupna B
. . . , s "y Pfivod vody R3/4" R3/4" R 3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
i mnoha provedeni na miru, s nimiz je mozné
zaffizeni pfizplsobit danym dispozicim vasi Odvod vody DN 40 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50
kuchyné. Tlak vody 150-600 kPa nebo 150-600 kPanebo ~ 150-600kPanebo  150-600kPanebo  150-600kPanebo  150-600kPanebo  150-600 kPa nebo
Dl’ky jednoduché kombinaci dvou pﬁ'strojﬁ nad 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa
sebou v sestavé Combi-Duo ziskate jesté vétsi Elektfina
flexibilitu bez potfeby dalsiho mista. Dolni
v L. . L Hmotnost 72 kg 110 kg 135 kg 151 kg 185 kg 268 kg 351 kg
pfistroj pifitom snadno a pohodiné ovladate z
horniho ovladaciho panelu. PFikon 5,7 kW 11 kW 18,6 kW 22,3 kW 36,7 kW 37 kW 65,5 kW
V pFipadé zajmu o dalsi informace si vyzadejte Jigt&ni 3x10A 3x16A 3x32A 3x32A 3x63A 3x63A 3x100A
nas katalog zafizeni a prisluSenstvi. PHipojent k elektrick siti N e ] 4(39 v, 3 faze, 4(39 v, 3 faze, 4(39 v, 3 faze, 4(39 v, 3 faze, 4(39 v, 3 faze, 4(39 v, 3 faze,
Zatizeni SeIfCooIdngCenter@ a také nad novy stridavé stfidavé stfidavé stfidavé stfidavé stridavé
piistroj CombiMaster® Plus nabizime celkem Viykon v rezimu ,horkého vzduchu* 5,4 kW 10,3 kW 18 kW 21,8 kW 36 kW 36 kW 64,2 kW
ve dvanacti dalSich provedenich. ) . ’
Vykon v rezimu ,pary* 5,4 kW 9 kW 18 kW 18 kW 36 kW 36 kW 54 kW
, . . o Plyn
Vice podrobnosti najdete v naSem prospektu o zafizeni
CombiMaster® Plus nebo v naSem prospektu se zafizenimi Hmotnost - 123 kg 152 kg 168 kg 204 kg 299 kg 381 kg
v malém formdtu. Nebo navstivte naSe webové stranky na
adrese www.rational-online.com. Vyska v¢. tokové pojistky = 1.072 mm 1.272 mm 1.087 mm 1.347 mm 2.087 mm 2.087 mm
Elektricky piikon - 0,3 kW 0,39 kW 0,4 kW 0,6 kW 0,7 kW 1,1 kW
Jige&ni - 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A
Pripojent k elektrické sit _ 230V, 1 fize, 230V, 1 fize, 230V, 1 faze, 230V, 1 fize, 230V, 1 faze, 230V, 1 fize,
stfidavé stridavé stfidavé stridavé stfidavé stridavé
peisimd s Privod/piipojeni plynu - R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4 R 3/4" R 3/4"
150 001
e Zemni plyn/zkapalnény plyn (LPG)
ENERGY STAR Max. jmenovity tepelny pfikon - 13 kW/13 kW 22 kW,/22 kW 28 kW /28 kW 45 KW /45 kW 44 KW /44 KW 90 kW,/90 kW
Viykon v rezimu ,horkého vzduchu* - 13 kW/13 kW 22 kW,/22 kW 28 kW /28 kW 45 KW /45 kW 44 KW /44 KW 90 kW,/90 kW
ENERG\’@\ EFFICIENT
cermirien ev (ficent Viykon v rezimu ,pary" - 12 kW/12 kW 20 kW20 kW 21 kW/21 kW 40 kW,/40 kW 38 kW,/38 kW 51kW,/51 kW
XS a typ 202 elektrické provedeni: ENERGY STAR vyfadil tyto typy zafizeni z certifikace.
LT W @ @3 @. SURAS

Testovano na mezinarodni urovni
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Balicek all inclusive.
RATIONAL ServicePlus.

RATIONAL CookingLive

VyzkousSejte si vareni s naSimi kuchafskymi mistry
a pozneijte, jak mohou pfistroje RATIONAL zlepSit
kazdodenni provoz Vasi kuchyné VSechny terminy
najdete na strankach www.rational-online.com.

Poradenstvi a planovani

Pom(izeme Vam s rozhodovanim: Spolecné s vami
sestavime feSeni, které vam bude nejlépe vyhovovat.
Navic od nds obdrzite navrhy na pfestavbu nebo
novou vystavbu vasi kuchyné.

Vyzkouseni

Radi byste si varny systém SelfCookingCenter® pred
jeho nakupem vyzkousSeli? Samozrejmé! Staci zavolat:
Tel.: +420 723 462 212.

Instalace

Nasi servisni partnefi RATIONAL se postaraji o instalaci
zafizeni ve vasi kuchyni. Pokud si v8ak chcete pfistroj
zprovoznit sami, dostanete od nds ndvod se viemi
konstrukénimi podrobnostmi.

Osobni zaskoleni

Pfijdeme do vasi kuchyné a ukdzeme vasemu
kucharskému tymu, jak nase zafizeni funguji a
jak je mlzZete nejlépe vyuZit tak, aby vam
piinasela co nejvétsi uzitek.
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Academy RATIONAL

Jediné u nas je pribézné vzdélavani vidy v cené.

Na strankdch www.rational-online.com se bezplatné
pfihlaste na nami pofadané seminare. V nabidce pro

Vas mame také placené akce na vybrana specialni témata.

Zde uvidite, jak Ize v provozu optimalné pouZzivat novy
varny systém SelfCookingCenter®, a objevite nové
moznosti, které vyuZijete pfi akcich a sestavovani
atraktivniho jidelniho listku.

Aktualizace softwaru

Dokonce i aktualizace softwaru nabizime bezplatné:
Stadi si je stahnout ze stranek Club RATIONAL a miiZete
zadit vyuzivat nejnovéjsi poznatky naseho vyzkumu. Své
zafizeni SelfCookingCenter® tak budete mit vzdy v tom
nejaktualnéjsim stavu.

Club RATIONAL

Internetova platforma pro profesiondlni kuchare.
Najdete zde recepty, rady odbornikd, videonavody
k nasim zafizenim a spoustu dal$ich zajimavych
informaci a napadu pro vasi kuchyni. Staci se
registrovat na strance www.club-rational.com.

Aplikace Club RATIONAL

| na cestach miZete tézit ze spousty praktickych tip(.

ChefLine®

Mate-li jakykoliv dotaz ohledné pouzivani piistroje
nebo chcete-li se jednoduse zeptat na néjaky recept,
zavolejte nam a my Vam ochotné poradime. Rychle,
jednoduse, profesiondlné, 365 dni v roce. Linka
ChefLine® je dostupna na ¢isle +420 723 462 212.

Servisni partneri spolecnosti RATIONAL

NasSe zafizeni SelfCookingCenter® jsou spolehliva a
maji dlouhou Zivotnost. Pokud vSak prece jen dojde
k néjakému technickému problému, poskytnou vam
servisni partnefi firmy RATIONAL rychlou pomoc.
Spolehnout se mUzete na garantovanou dostupnost

nahradnich dild a na vikendové pohotovostni sluzby:

Tel.: +420 723 462 212.

Sbér a recyklace

Nase produkty jsou recyklovatelné zcela ve smyslu
efektivniho vyuzivani prostredkd. Staré zafizeni siu
Vas vyzvedneme a zajistime jeho recyklaci.

V piipadé zajmu o dalsi informace si vyzadejte prospekt k
pristrojiim ServicePlus nebo navstivte internetové stranky
www.rational-online.com.
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Chcete to vsechno
vidéet na vlastni oci?
Varte s nami.

// +Varny systém Presvédcte se sami o tom, jak je zafizeni
SelfCookingCenter® jsme SelfCookingCenter® vykonné. Nazivo, nezavazné
poprvé vidéli nazivo na akci a ve Vasi blizkosti. Navstivte nékterou z nasich
RATIONAL CookingLive. bezplatnych akci RATIONAL CookingLive-Events.

Kdyz jsem zde ochutnal
pfipravena jidla a vidél,
kolik ¢asu je mozné usetfit

a jak snadna je manipulace

s nim, bylo mi jasné, Ze toto
vybaveni potrebuji ve své
kuchyni.*

Raghavendra Rao, majitel, Kadamba,
Bangalore, Indie

Na telefonnim c¢isle +420 723 462 212
nebo na strankach www.rational-online.com
se dozvite, kdy a kde se konaji nejblizsi akce.
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RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraRe 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 (0)71 727 9090
Fax +41(0)71 727 9080

info@rational-international.com
rational-international.com

80.21.866 - V-01- MDS/MN - 08/16 - tschechisch
Technické zmény v disledku vyvoje vyhrazeny.



