Idealni reseni pro
skoly a skolky.

RATIONAL




Jedna myslenka zmeni svét.

Jiz vice nez 40 let si klademe jediny cil: nabizet Vam ty nejlepsi stroje na vareni. Pro Vas to znamena, Ze s technikou
RATIONAL vzdy dosahnete té nejvyssi kvality pokrm( pii mimoradné hospodarném provozu. Tak, aby déti z jidelny
odchazely spokojené a pokladna nebyla prazdna.




Zdrava kvalita, ktera Vas
presvédcii z ekonomického
hlediska.

Zdravé, chutné a kvalitni jidlo pro déti a mladez je
aktudlnim tématem v mnoha vzdélavacich zafizenich.
Ndro¢ni rodice, pfibyvajici pfedpisy a nizky rozpocet
predstavuji kazdodenni vyzvy. A to zejména v piipadé,
kdy v kuchyni chybi persondl s dostate¢nymi
zkuSenostmi.

Pfitom existuji feSeni, ktera v praxi dokdzou presvédcit —
nezdlezi na tom, zda pfipravujete 30, 150, nebo jesté
vice porci. S novym RATIONAL SelfCookingCenter® je
to jednoduché: pouhym stisknutim tlacitka pfipravite
chutné a rozmanité pokrmy. | personal bez odpovidajici
kvalifikace jej zvladne bez problému ovladat. A proto-

Ze zaroveén vyrazné usetfite i na surovinach, pracovnim
Case, spotrebé energie a vody, miZete ve své jidelné
nabizet zdrava, pro déti vhodna a velmi chutna jidla

pii bezkonkurenénim poméru ceny k vykonu.
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Nove SelfCookingCenter®.
Neuveritelna rozmanitost v jediném
zarizen.

S novym SelfCookingCenter® pfipravite na plose 1 m’
neuvéritelné mnozstvi riiznych pokrmd. Bez ohledu na
to, zda vafrite ze surovin nebo ohfivate dovezené pokrmy
s pomoci funkce Finishing®, SelfCookingCenter® je vzdy
tim spravnym feSenim.

Vafi rychle, je snadné na obsluhu a jidla jsou pfipravena
vzdy v té kvalité, kterou si prejete, znovu a znovu. Pfitom
Setii Vase penize, ¢as i energii. O potfebna nastaveni
jako je teplota ve varném prostoru nebo cas pfipravy

se postara za Vas, stejné tak jiz nemusite jidlo hlidat a
kontrolovat. | nevyuceny personal tak zvladne pfipravit
kfupava obalovana jidla, Stavnatou peceni, s intenzivni
SelfCookingCenter® je nyni k dostani téz v vini a sytymi barvami. Zdravotni hledisko také nepfijde
malém formatu: nové SelfCookingCenter® XS. zkratka: diky Setrné pripravé jsou zachovany vitaminy

Pro vice informaci si vyZadejte nas specidlni a mineraly a v porovnani s béznym kuchyfiskym

prospekt nebo navstivte nase webové stranky , . . . e
www.rational-online.com vybavenim spotfebujete az 0 95 % méné tuku.

S vice nez 750 000 prodanymi stroji se nase stroje
staly tradi¢nim vybavenim Skolnich kuchyni na celém
zakaznik( z celého svéta potvrdilo, ze RATIONAL
pfinasi zakazniklim maximalni uZitek (studie provedend
agenturou TNS Infratest v roce 2016). To je rozhodné
dlvod k tomu, aby skoro vsichni i nadale doporucovali
RATIONAL.

O 95 % méné tuku Automaticka dokumentace dat HACCP
Se zarizenim SelfCookingCenter® omezite Zarizeni SelfCookingCenter® se postara
pouzivani tuku o 95 %, takze vyrazné snizite o to, aby byla jidla vzdy varena hygienicky
kalorie obsazené v pokrmu. VSechna obalovand nezavadné. VSechna data HACCP se

Vase vyhody: jidla (napf. fizky nebo Cordon bleu), hranolky  automaticky ukladaji na dobu 10 dni.

i spoustu dal$ich hluboce zmrazenych pokrm

pripravite bez dodatecného tuku.

> Zdrava, chutnd a rozmanitd
kuchyné pouhym stisknutim
tlacitka

> Velmi snadna obsluha
> Minimalni provozni a investi¢ni naklady

> 100 % bezpecnost HACCP
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Nové

SelfCookingCenter®.
Jednoduse se ovlada, vari chutné,
zdravé a s minimem nakladu.

Nasim cilem bylo a vzdy bude, usnadnit Vam praci ve
Skolni kuchyni. Proto jsme nové SelfCookingCenter®
vybavili ¢tyfmi inteligentnimi funkcemi a udélali jsme
z néj pomocnika, ktery vzdy zarudi kvalitu, snadnou
obsluhu a efektivitu.

Vestavéna inteligence — iCookingControl

Vybrat surovinu, vlozit, hotovo! Funkce
iCookingControl pfipravi jidlo vzdy presné tak,

jak si prejete. Rozpozna stav a velikost produktu.
Mysli dopredu, neustale zjistuje idealni zplsob,

jak dosahnout pozadovaného vysledku, a samostatné
upravi potiebna nastaveni.

Chytré feSeni smiSenych varek —

iLevelControl

S funkci iLevelControl Ize soucasné pripravovat riizné
pokrmy. Které pokrmy Ize pfipravi spole¢né, zobrazuje
iLevelControl na displeji. To zvySuje produktivitu, Setif
cas, penize, misto a energii. Podle obsazenosti varného
prostoru, poctu otevieni dveii a doby otevieni dvifek
prizplisobuje systém optimalné dobu vareni prislusnym
pokrmUm. Tak se nic nerozvaii a vysledek bude vzdy
stejné dobry.
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Tradi¢ni vareni — ruéni rezim

hiDE

HiDensityControl

Presnost pro Spickovou kavlitu — HiDensityControl
Vysoce citlivé senzory rozpoznaji a vyhodnocuji kazdou
sekundu aktudlni podminky ve varném prostoru.Funkce
HiDensityControl® prizptsobuje nutné mnozstvi energie
presné podle pozadavk(l pokrmu a rovhomérné a efek-
tivné ji rozvadi po celém varném prostoru. Vysledkem je
zdrava a Spickova kvalita na vSech zasuvech pii minimalni
spotrebé zdroju.

Efficient
CareControl®

o

Systém Efficient CareControl —

inteligentni automatickeé cisténi

Efficient CareControl je jedine¢ny automaticky systém
c¢isténi, ktery dokdaze rozpoznat necistoty a vapenité
usazeniny a odstranit je stisknutim jediného tlacitka.
Funkce se prizplisobuje Vasim potiebam a navrhuje

v urcitou dobu optimalni ¢isténi. Vysledek: Hygienicka
cistota pIna lesku, ktera Setfi Vas cas, zivotni prostredi
i Vasi penézenku.

Varny systém SelfCookingCenter® mlzete samozi‘ejmé ovladat
také rucné. Je jedno, zda chcete vafrit v horkém vzduchu, pare nebo
v kombinaci obojiho. V manudlnim rezimu ovladate pfimo a na

stupen presné vSechny parametry vareni.



Hospodarny koncept.
Pro 30—150 porci denne.

Je to zcela snadné!

1. krok: Vytvoreni menu
Radi vam s tim pomUzeme.

2. krok: Nakup

Od svého dodavatele obdrzite
hotova, zchlazena nebo hluboce
zmrazend jidla nebo dil¢i suroviny.

3. krok: Finishing®/pfiprava

V zafizeni SelfCookingCenter®
pokrmy pomoci funkce Finishing®
dokoncite nebo svou nabidku
rozsifite o jidla pfipravena piimo
ve Vasi kuchyni.

4. krok: Vydej

K vydeji pokrmt budete
pfipraveni béhem nékolika malo
minut. A v piipadé potieby mizete
rychle dopfipravit dal$i porce.

Pfi velkych objednavkach az do 150 porci za den je kombinace
hluboko zmrazenych produktt a ¢erstvych jidel nejucinné&jsim
zpUsobem, jak vyuzit tepelny systém. Pomoci funkce Finishing®
dokaze zafizeni SelfCookingCenter® pfivést jidla v kratkém case
na teplotu vhodnou k podavani, takze je bez dlouhého udrzovani
v teple mUizete ihned vydavat.

Diky tomuto zcela jedine¢nému procesu pfipravy budou pokrmy
vzdy fadné dokonceny, a to v pfesném mnozstvii v pfesnou chvili,
kdy je budete potrebovat. Za kazdych okolnosti tak dosahnete

i s nevyu¢enym persondlem té nejvyssi kvality jidel a uSetfite si
vSechen shon a stres.

Stravovaci plan, 5 dennich menu, 30 — 150 porci

Pro déti ve véku 3-6 let

Drubezi klobésa se
strouhanymi jablky
a zelim, bramborové

pyré

Michany salat
s hlavkovym
salatem,
kukufici, raj¢aty
ajogurtovym
dresinkem
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Soté s hraskem
amrkvia
bramborovym pyré

Tvarohovy
krém s rybizem
ajahodami

Penne s kukufi¢no-
rajéatovou omackou

Ledovy salat
s okurkou
a rfedkvic¢kami

Brambory na
loupacku, bylinkovy
tvaroh, salat

s paprikou, okurkou
a kukurici

Cokoladovo-
bananovy shake

Obalované filé

z tresky, michana
zelenina s brambory
a kedlubnem, Ffezané
nudle

Hroznové vino

O tom, zda bude stravovaci plan pfijat, rozhoduje nejen kvalita
pokrm(, ale také cena daného menu. Se zafizenim SelfCookingCenter®
dokazete pfipravit prfesné takové mnozstvi, jaké potfebujete,

a vyhnete se zbyte¢né nadprodukci. Kromé toho Vam zafizent
SelfCookingCenter® pfinese vyrazné uspory v oblasti provoznich
nakladd. Diky tomu budete moci nabizet ty nejkvalitnéjsi pokrmy

za velmi pfiznivou cenu.

Naklady na porci jsou uvedeny na pfikladu ,Smazené rybi filé se Stouchanymi bramborami*

Prehled vyhod, které ziskate:

> Minimalni asili

> Zdravé a rGznorodé pokrmy
jednoduchym stisknutim

tlacitka

> Vysoka kvalita a zaruc¢ené
spInéni hygienickych norem

> Nizké provozni naklady

(doba pouzivani zafizeni SelfCookingCenter®: 10 let / 200 dni v roce / 80 porci)

Néklady na porci
Energie a voda
Suroviny
Néklady na praci

PIné automatické ¢isténi, udrzba, oprava

Soucet

Na kazdé porci usetiite az 30 %!

Bézna kuchynska
technika

8 K¢
4 Kc
20 K¢
15 K¢
5 K¢

=52 K¢

Se zafizenim
SelfCookingCenter®

4 Kc
1,35 K¢
20 K¢
8 K¢

2 K¢

= 35,35 K¢
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Hospodarny koncept.
Pro 150 a vice porci.

Je to zcela snadné!

Od 150 porci denné zacina byt vlastni vyroba pokrm z

ekonomického hlediska smysluplnd, protoze ¢im vice porci

1. krok: Vytvoreni menu
Radi vam s tim pomUGzeme.

2. krok: Priprava

S pripravou vSech potifebnych pokrm0 zacnete presné
ve chvili, kdy na to mate dostatek ¢asu: rano, odpoledne
nebo den predem.

3. krok: Zchlazeni
Jidla pfipravend v zafizeni SelfCookingCenter® se okamzité
po dokon¢eni zchladi. Tim se zabrdni tomu, aby se dale
dohfivala. Pochopitelné mizete vSechny pokrmy podavat
i pfimo bez zchlazeni.

zdravy a chutny.
4. krok: Funkce Finishing®
Podle potieby muzete zchlazené pokrmy uloZit do nddob
nebo naservirovat pfimo na talif a poté je pomoci funkce
Finishing® v zafizeni SelfCookingCenter® v kratkém case
idealnim zpGsobem dokondit. Ve, co musite udélat, je
stisknout tlacitko.

5. krok: Vydej

K vydeji pokrm( budete pfipraveni béhem nékolika malo
minut. A v pfipadé potieby muzete rychle dopripravit dalsi
porce. Diky tomu odpadd udrzovani teploty a s tim spojeny
pokles kvality.

Stravovaci plan, 5 dennich menu, 150 — 300 porci

Pro déti ve véku 6-12 let

T T o S

Pecené rybi

filé s horci¢no-
medovou krustou,
polenta, ratatouille
s raj¢atovou
omackou

Jable¢no-hruskovy
kompot
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Platek z krutich prs,

Zampionova omacka

se smetanou,
pecené brambory
s ¢erstvymi
bylinkami

Jogurt s kfupavym
misli a rybizem

Rizek ,Hawai"

— kriti rizek

S ananasem

a zapecenym syrem,
ryze

Salat z ¢inského zeli
s pomerancem

Chili con Carne —
sekana s fazolovou
smési s kukufici,
paprikou a rajcaty,
chlebova placka

Svestko-jahlovy
krém

je tieba pripravit, tim vétsi mnozstvi surovin mizete objednat
a vyrazné tak usetfit.

Se zafizenim SelfCookingCenter® se navic mUzete spolehnout

na efektivni piipravu jidel a rozmanitost pokrmu. Diky své
neuvéritelné vSestrannosti nahradi zafizeni SelfCookingCenter®
velké mnozstvi dopliikovych kuchyriskych pristrojd, takze usetfite
také prostor v kuchyni. Nezalezi tedy na tom, zda se rozhodnete
pro predpfipravu surovin s naslednym zchlazenim (Cook and
Chill) nebo zda budete jidla pripravovat pfimo pro vydej (Cook
and Serve) — se zafizenim SelfCookingCenter® bude kazdy pokrm

Celozrnné rigatoni
s raj¢atovo-

tunakovou omackou

Pestry salatovy talif
se slune¢nicovymi
seminky

O tom, zda bude stravovaci plan pfijat, rozhoduje nejen

kvalita pokrml, ale také cena daného menu. Se zafizenim
SelfCookingCenter® budou mit Vase jidla vzdy perfektni kvalitu.
Navic dokazete pripravit presné takové mnozstvi pokrmi, jaké
potrebujete, a vyhnete se zbyte¢né nadprodukci. Kromé toho
Vam zafizeni SelfCookingCenter® pfinese vyrazné tspory v
oblasti provoznich nékladd. Diky tomu budete moci nabizet

ty nejkvalitn&jsi pokrmy za velmi pfiznivou cenu.

Funkce Finishing® je mimoradné uzite¢na zejména pii centralni
produkci a vydavani na rliznych mistech.
Jidla pFipravena v zafizeni SelfCookingCenter® se okamzité

po dokonceni zchladi, aby se dale nedohfivala. Kvalita pokrmu
z{stane na nejvyssi Urovni.

Pokrmy jsou na rizné pobocky prepravovany zchlazené a teprve
kratce pfed podavanim je pomoci funkce Finishing® zafizeni
SelfCookingCenter® podle aktualni potfeby naprosto presné
dokoncite. Zcela bez jakéhokoliv poklesu kvality a tak snadno,
Ze to zvladne i pomocny personal.

Prehled vyhod, které ziskate:
> Minimalni dsili
> Zdravé a rGznorodé pokrmy

jednoduchym stisknutim
tlacitka

> Vysoka kvalita a zaru¢ené
spInéni hygienickych norem

> Nizké provozni naklady

1/

Naklady na porci jsou uvedeny na prikladu ,Kufeci frikasé s mrkvi a hraskem podavané s ryzi*
(doba pouzivani zafizeni SelfCookingCenter®: 10 let / 200 dni v roce / 300 porci)

Néklady na porci
Energie a voda
Suroviny
Naklady na praci

Cisténi, idriba, péce, oprava

Soucet

Se zafizenim
technika SelfCookingCenter®

Bézna kuchynska

8,1 K¢ 5 K¢
5,5 K¢ 2,5 K¢

25 K¢ 20 K¢

11 K¢ 7 K¢

4 Ke 2 K¢

= 53,6 K¢ = 36,5 K¢

Naklady na ¢isténi, udrzbu, pédi a opravy jsou kvli komer¢né dostupnym myckam, odvétravacim zarizenim a Sokovym zchlazovac¢iim

0 néco vyssi.

Na kazdé porci usetfite az 30 %!
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Prehled vyhod, které ziskate:

> Profesiondlni funkce peceni:
kvalita jako od pekare

> Pouzivani individuélnich nakupnich kosika:
snadné ovladani také pro neskoleny personal

> Flexibilni dodate¢na priprava:
vzdy Cerstvé voinavé pecivo

> Celd fada moznosti vyuziti:

. iy
k4 3 . . q R |
14vyso ka jistota investice H-I'| rl'. 1
Al )
"]

Zpestreni nabidky
o cerstve pecivo.
Mistrovska kvalita
obratem ruky.

V zafizeni SelfCookingCenter® hravé zvladnete pripravit
veskeré slané i sladké pecivo — kazdy kus v kazdém
zasuvu bude pfitom naprosto vynikajici. Diky snadnému
ovladani se kazdy produkt zdafi hned napoprvé. Zvolte
moznost ,Peceni”, poté do zafizeni SelfCookingCenter®
vloZte pfipravovany pokrm a mate vystarano. Béhem
nékolika méalo minut se budete moci pochlubit ¢erstvymi
croissanty, ofechovymi Sneky, jable¢nymi tasti¢kami
nebo houskami, které budete pozdé&ji podavat jako
pfilohu.

Diky funkci iLevelControl pripravite v pribéznych
smisenych varkach dokonce i rlizné druhy peciva —
vSechny v mimoradné kvalité. Systém pfitom sleduje
kazdy jednotlivy zasuv s presnosti na sekundy. Idedlni
dobu peceni systém automaticky piizplsobi viozenému
mnozstvi a také cetnosti a celkové délce otevieni dvifek.
Zarizeni SelfCookingCenter® je vybaveno veSkerymi
funkcemi pro profesiondini peceni s individualnim
pfistupem. Vysledkem bude pecivo, které vypada,

voni a chutna jako od pekare.




Systém Efficient CareControl

> Cistici prostfedek v pevném skupenstvi:

roz poz n alva’ n e‘c’i S to ty a Vé p ni té ochrana zdravi diky minimalnimu pouzivani tekutych Cisticich prostredk

> Detekce zneciSténi s inteligentnim navrzenim cisticiho postupu:

u Sa Ze ni nY' minimalni provozni naklady a ndro¢nost prace

> Automatické odvapnovani:

A a u to m a t'l C |<y ] e O d S t ra ﬁ UJ e 7adné naklady za odvapriovani nebo zmékéovani vody
> Vytvoreni individudlniho planu cisténi:
vzdy Cisté a dobre udrzované se zarukou hygienického lesku

Systém Efficient CareControl se stara o automatické ¢isténi a odvapriovani zafizeni
SelfCookingCenter® a na prani jej mlze provadét i bezobsluzné pies noc. Podle intenzity
znecisténi se zafizeni samo rozhodne, ktery stupen ¢isténi se ma zvolit. Na zakladé
zvoleného stupné optimalné upravi davku pouzitého ¢isticiho prostfedku a odvapnovace,
a tak budete mit zafizeni SelfCookingCenter® vidy dokonale vyc¢isténo. Nakladny a na MTIQNAL
udrzbu naro¢ny zmékcovac vody uz nebudete potfebovat.

V pfipadé potreby si podle Vasi provozni doby ulozZte plan ¢isténi. Varny systém SelfCookingCenter
SelfCookingCenter® se automaticky prihlasuje ke stanovenym castim ¢isténi a vzdy
zajistuje hygienicky ¢isté a dobfe udrzované zafizeni.

Nové zafizeni SelfCookingCenter® dokaze v porovnani s pfedchozim modelem usetfit
az 30 % prostiedkd. Cisténi funkci Efficient CareControl je tedy mnohem dsporn&jsi
nez dikladné rucni ¢isténi a diky pouziti tablet je zaruc¢ena také bezpecna manipulace

s chemikaliemi.

~Usporime alespoi 24.300 K¢ ro¢né
jen diky tomu, Ze uz nepotiebujeme
zmékcovace vody. Tim mlizeme snizit
provozni naklady na cistici prostredky,
vodu a energie na minimum.*
Alan Bird, majitel, Birds of Smithfields, Londyn, Velkd Britanie
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Cilem je spickova kvalita.
Nejlepsim pomocnikem je spravné
prislusenstvi.

Teprve pouzivani originalniho pfislusenstvi RATIONAL Vam
otevre vSechny moznosti nabizené zafizenim SelfCookingCenter®.
Jen s nim miZete zarizeni vyuzivat i ke specialnim Gceldim, napf.
pro pfipravu pfedsmazenych potravin, grilovani kurat a kachen

a peceni celych jehiiat nebo selat. Bez zdlouhavého otaceni
pripravite i fizky a steaky. Originalni piislusenstvi RATIONAL

je specialné piizplsobeno potiebam zarizeni RATIONAL.
Vyznacuje se nejvyssi robustnosti, diky ¢emuz se nejlépe hodi
pro kazdodenni zatizeni v profesionalni kuchyni.

Deska na grilovani a pizzu

S deskou na peceni pizzy, kterd ma vysokou vodivost tepla,
pripravite vSechny druhy pizzy, chlebovych placek a slanych kolacd
v optimalni kvalité. Kdyz desku otodite, mizete grilovat zeleninu,
steaky nebo také ryby s perfektnim grilovacim vzorem.

KFiZzovy a prouzkovy grilovaci rost

Diky inovativni konstrukci mate u kfizového a prouzkového
grilovaciho rostu k dispozici hned dva rizné grilovaci vzory pouze
v jednom rostu. Podle toho, kterou stranu pouzijete, Vam kfizovy
a prouzkovy grilovaci rost vytvori na vasich pokrmech bud'klasické
grilovaci prouzky, nebo oblibeny americky vzor steakhouse.

Plechy na smazeni a peceni

Hlinikové pecici plechy RATIONAL se vyznacuji dokonalou
nepfilnavosti, robustnosti a dlouhou Zivotnosti. Housky, pecivo
z plundrového tésta, minutky i obalované pokrmy budou krasné
dozlatova a zvIasté kiupavé.

Multibaker

Ndadoba Multibaker se hodi k pfipravé vétsiho mnozstvi sazenych
- vajec, omelet, bramborovych placek ¢i bramborakd a tortill.
Specidlni teflonova vrstva zamezuje ulpivani potravin.

Chcete-li vice informaci, vyzadejte si nase prospekty s piislusenstvim
nebo materidly s navody. Nebo navstivte naSe webové stranky na adrese
www.rational-online.com.

Deska na grilovani a pizzu
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KFizovy a prouzkovy grilovaci rost Plech na peceni a smazeni




Rozdil najdete v kazdém detailu.
A vareni je tak snazsi.

Osvétleni LED se signalizaci pro zasuvné rosty

Kompletné nové osvétleni LED zajistuje optimalni osvétleni varného
prostoru a kazdého zasuvného rostu, odshora dold a odzadu dopiedu.
Svétlo vérné zobrazuje miru upeceni pokrmd. Setii energii, ma
dlouhou Zivotnost a nevyzaduje udrzbu. Diky nové volitelné signalizaci

zasuvnych rostl je nyni pouzivani funkce iLevelControl jesté snadné&jsi:

Blikajici svétlo signalizuje, kdy a ktery zasuvny rost je pripraveny na
vytazeni nebo vlozeni pokrmdi.
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Maximalni teplota varného Podélny zasuv
prostoru 300 °C

Zvla8té odolna konstrukce zafizeni Zasuvnych rosti dzka, a tak jimi
SelfCookingCenter® dovoluje unikne vyrazné méné energie,
dlouhodobé vysoké teploty i kdyZ je pfi piipravé a la carte
varného prostoru a7 300 °C. Diky ~ €asto otevirate. Navic maly
tomu je mozné zafizeni vyuzivat ~ rozsah otevirani nevyzaduje moc
k specidlnim Géelam, jako je prostoru. Pro mensi mnozstvi
grilovani nebo prudké restovani, ~ MUZete pouzit také nadoby s

a to i ve vétsim mnozstvi. 1/3-a 2/3obsahem.

Dvifka jsou u podélnych

Dvirka varné komory z
trojitého skla

Trojité zaskleni s nejmodernéjsi
vrstvou odrazejici svétlo zajistuje
minimalni tepelné ztraty. Tim
usetrite dalsich 10 % nakladti na
energii. VSechna skla Ize distit,
takZe i po letech zlistava pohled
pres dvirka dobry.

Patent

Inteligentni 6bodové ¢idlo
| kdyZ neni snimac vnitFni teploty
pokrmu spravné umistény, vypo-
¢ita cidlo spolehlivé nejstudenéjsi
bod pokrmu. Diky tomu jsou
vSechny pokrmy do jednoho
spravné uvareny.

}:: 09:20m:s
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Zobrazeni spotieby
energie

Jste neustale informovani o tom,
kolik energie jednotlivé kroky
vareni potrebuji a kolik energie
bylo spotfebovéno za den. Udaje
jsou viditelné na displeji a také
jsou dostupné ke stazenti.

Patent

Asistent spravné polohy

Patentovany asistent spravné
polohy uleh¢uje spravné umisténi
snimace vnitrni teploty pokrmu
do tekutych, mékkych nebo velmi
malych pokrmi.

RATIONAL funkce Remote

Pokud je Vase zafizeni
SelfCookingCenter® pfipojeno

k siti, mizete jej snadno ovladat
a kontrolovat prostrednictvim
Vaseho iPhonu. Mate tak vSe pod
kontrolou a jste stéle informovani
o tom, co se v zafizeni pravé déje.

Generator cerstvé pary

Vestavéna rucni sprcha
s navijecim mechanismem

Diky moznosti nastaveni intenzity
proudu a pohodIné manipulaci
bude ¢isténi nahrubo, oplachovani
Vestavény vratny mechanismus

a automaticky uzavér vody
zarucuji optimalni bezpecnost

a dodrzeni hygienickych podminek
stanovenych normou EN 1717

a sdruzenim SVGW (Svycarsky
spolek plynaren a vodaren).

Generdtor Cerstvé pary je nepostradatelny, kdyz chcete dosahnout
nejvyssi kvality pokrmu pfi vareni v pare. 100 % hygienicka cerstva
para je zarukou nejvyssiho nasyceni parou také pfi vareni v nizkych
teplotach, jako napfiiklad u posirovani. V priibéhu cisténi je generator
pary automaticky odvapiovan. Diky tomu jsou drahé zpUisoby

odvéapriovani naprosto zbytecné.

i

.. Patent

Odstredivy systém
odlucovani tukdi

Zajistuje stale cisté ovzdusi ve
varném prostoru i bez nutnosti
ménit nebo Eistit tukové Filtry.
Cisty chutovy proZitek.

ClimaPlus Control®

Vlhkost ve varném prostoru je
presné mérena prostrednictvim
senzor(l a upravovana podle
zadani na desetinu presné.

V pripadé potreby systém
prebytecnou vihkost odsaje

a prostiednictvim nového
generatoru pary doda novou
vlhkost. | pfi vétsim mnozstvi
pokrmu budete mit zarucenou
kiupavou krustu a krcicku,
typicky vzorek grilovaciho rostu
a Stavnaté pecené.

N\
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Patent

Dynamickeé proudéni vzduchu

Diky vyjime¢né geometrii varné komory a vykonnému pohonu
ventilatorového kola, jehoz smér a rychlost otaceni se inteligentné
prizplsobuje podle konkrétniho pripravovaného pokrmu, je teplo
ve varné komore vzdy optimalné rozdéleno. Tim je zarucena vysoka
kvalita pokrm(i i pfi Gplném naplnéni varné komory. Vestavéna brzda
kola ventilatoru bleskové reaguje a pri otevieni dvifek dokaze kolo
velmi rychle zastavit. Tim je zajiSténa vyssi bezpecnost.

Vyrobky vyrobené spole¢nosti RATIONAL jsou chranény jednim nebo vice z nasledujicich patentd, uzitnych vzor( nebo modelG navrhu: DE 195 18 004; DE 197 08 229; DE 197 57 415; DE 199 33 550;
DE 100 37 905; DE 10 230 244; DE 10 230 242; DE 101 14 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 101 20 488; DE 103 01 526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862;
EP 0 848 924; EP 1162 905; EP 1 519 652; EP 1530 682; EP 0 856 705; EP 1499 195; EP 1 653 833; EP 1 682 822; US 5,915,372; US 6,299,921; US 6,510,782; US 6,600,288; US 6,752,621; US 6 772 757T;

US 6,753,027; US 7,048,312; US 7,150,891; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,223,943; US 7,232,978; US 7,438,240; US 7,409,311; US 8,025,740; US 8,269,157; US 8,147,888; US 8,344,294; US 8,475,857;
JP 3916267; JP 1227539; JP3916261B1; JP4598769B2; JP4255912B2; a patenty Cekajici na schvaleni
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Pro Vase specifické potreby.
Vzdy vhodne zarizent:

At uz pripravujete tficet, nebo nékolik tisic
pokrmd, od nas dostanete zafizeni
SelfCookingCenter® vzdy ve vhodné velikosti.
Nyni je navic k dostani také v malém formatu
SelfCookingCenter® XS.

Zarizeni SelfCookingCenter® XS je dostupné
v elektrickém provedeni. VSechny ostatni
modely jsou navic i v plynovém provedeni.
Rozméry, vybava a vykon jsou u obou variant
identické. Navic jsou dostupna i mnoha
provedeni ha miru, s nimizZ je mozné zafizeni
pfizplsobit danym dispozicim Vasi kuchyné.

Diky jednoduché kombinaci dvou pfistrojt nad
sebou v sestavé Combi-Duo ziskate jesté vétsi
flexibilitu bez potfeby dalSiho mista. Dolni
pfistroj pifitom snadno a pohodiné ovladate

z horniho ovladaciho panelu.

V piipadé zajmu o dalsi informace si vyzadejte
nas katalog zafizeni a pfislusenstvi.

Zarizeni SelfCookingCenter® a také nas novy
pfistroj CombiMaster® nabizime celkem ve
dvandcti dalSich provedenich.

Vice podrobnosti najdete v naSem prospektu o zafizeni
CombiMaster® Plus nebo v nasem prospektu se zafizenimi
v malém formatu. Nebo navstivte naSe webové stranky

na adrese www.rational-online.com.

Zaruka 2 roky

Qualitétsmanagement
Umweltmanagement

150 %001
150 14001

wwe diokraaiegel.de

ENERGY STAR

EMERGY (i) ' EFFICIZNT

.
CERTISIZD Ev |1 1T ZEST

Pristroje
Elektfina a plyn
Kapacita

Pocet porci

Podélny zdsuv

Sitka
Hloubka
Vyska
Privod vody
Odvod vody

Tlak vody

Elektfina
Hmotnost
Prikon

Jiseéni

Pripojeni k elektrickeé siti

Vykon v rezimu ,horkého vzduchu*
Vykon v rezimu ,pary"“

Plyn

Hmotnost

Vyska v¢. tokové pojistky
Elektricky prikon

Jisténi

Pripojeni k elektrickeé siti
Privod/pripojeni plynu

Zemni plyn / zkapalnény plyn
(LPG)

Max. jmenovity tepelny prikon
Vykon v rezimu ,horkého vzduchu”

Vykon v rezimu ,pary"“

XS typ 6 %4

6 x2/3GN
20-80

1/2,2/3,1/3,
2/8GN

655 mm
555 mm
567 mm
R3/4"
DN 40

150—-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

72 kg
5,7 kW

3x10A

400V, 3 faze, stiidavé
5,4 kW

5,4 kW

Typ 61

6 x1/1GN
30-100

1/1,1/2,2/3,
1/3,2/8GN

847 mm
776 mm
782 mm
R3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

110 kg
11 kW
3x16A

400V, 3 faze,
stridavé

10,3 kW

9 kW

123 kg

1.012 mm

0,3 kW

1x16A

230V, 1 faze, stridavé

R3/4"

13 kW / 13 kW
13 kW / 13 kW

12 kW / 12 kW

10x1/1GN

80-150

1/1,1/2,2/3,
1/3,2/8GN

847 mm
776 mm
1042 mm
R3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

135 kg
18,6 KW
3x32A

400V, 3 faze,
stiidavé

18 kW

18 kW

152 kg

1.272 mm

0,39 kW

1x16A

230V, 1 faze, stridavé

R3/4"

22 kW / 22 kW
22 kW / 22 kW

20 kW / 20 kW

6x2/1GN
60-160

2/1,1/1GN

1069 mm
976 mm
782 mm
R3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

151 kg
223 kW
3x32A

400V, 3 faze,
stridavé
21,8 kW

18 kW

168 kg

1.087 mm

0,4 kW

1x16 A

230V, 1 faze, stridavé

R3/4"

28 kW / 28 kW
28 kW / 28 kW

21 kW /21 kW

10x2/1GN
150-300

2/1,1/1GN

1069 mm
976 mm
1042 mm
R3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

185 kg
36,7 kW
3x63A

400V, 3 faze,
stiidavé

36 kW

36 kW

204 kg

1.347 mm

0,6 kW

1x16A

230V, 1 faze, stridavé

R3/4"

45 kKW / 45 kW
45 kKW / 45 kW

40 kW / 40 kW

Typ 201

20x1/1GN
150-300

1/1,1/2,2/3,
1/3,2/8GN

879 mm
791 mm
1782 mm
R3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

268 kg
37 kW
3x63A

400V, 3 faze,
stfidavé
36 kW

36 kW

299 kg
2.087 mm
0,7 kW

1x16A

230V, 1 faze, stridavé

R3/4"

44 KW / 44 KW
44 kKW / 44 KW

38 kW / 38 kW

20x2/1GN

300-500

2/1,1/1GN

1084 mm
996 mm
1782 mm
R3/4"
DN 50

150—-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

351 kg
65,5 kW
3x100A

400V, 3 faze,
stiidavé

64,2 kW

54 kW

381 kg

2.087 mm

1,1 kW

1x16A

230V, 1 faze, stridavé

R3/4"

90 kW / 90 kW
90 kW / 90 kW

51 kW /51 kW

Testovano na mezinarodni urovni
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XS a typ 202 elektrické provedeni: ENERGY STAR vyradil tyto typy zafizeni z certifikace.
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Balicek all inclusive.
RATIONAL ServicePlus.

RATIONAL Cooking Live

Vyzkousejte si vy osobné nebo Vas kucharsky tym
vareni s nasimi kuchafskymi mistry a poznejte, jak
mohou pfristroje RATIONAL zlepsit kazdodenni provoz
Vasi kuchyné TéSime se na Vas — pfihlaste se nyni na
individudlni akci.

Poradenstvi a planovani

Pom(izeme Vam s rozhodovanim: Spole¢né s Vami
sestavime feSeni, které Vam bude nejlépe vyhovovat.
Navic od nds obdrzite navrhy na pfestavbu nebo
vystavbu Vasi kuchyné.

Vyzkouseni

Radi byste si varny systém SelfCookingCenter® pred
jeho ndkupem vyzkouseli? Samoziejmé! Staci zavolat:
Tel.: +420 723 462 212.

Instalace

Nasi servisni partnefi RATIONAL se postaraji o instalaci
zafizeni ve vasi kuchyni. Pokud si v8ak chcete pfistroj
zprovoznit sami, dostanete od nas navod se viemi
konstrukénimi podrobnostmi.

Osobni zaskoleni

Prijdeme do Vasi kuchyné a ukdzeme Vasemu
kucharskému tymu, jak naSe pristroje funguji a jak
je muiZete nejlépe vyuzit tak, aby Vam prinasela
co nejvétsi uzitek.

24

Academy RATIONAL

Jediné u nas je pribéziné vzdélavani vidy v cené.

Na strankdch www.rational-online.com se bezplatné
piihlaste na nami pofadané semindare. Kromé toho jsou
Vam k dispozici také vybrané placené akce. Ztcastnéte
se nasSeho speciadlniho seminare o pfipraveé jidel pro Skoly
a Skolky pomoci zafizeni SelfCookingCenter®.

Aktualizace softwaru

Aktualizace softwaru nabizime bezplatné: Stadi si je
stahnout ze stranek Club RATIONAL a miZete zacit
vyuzivat nejnovéjsi poznatky naseho vyzkumu. Vase
zafizeni SelfCookingCenter® tak bude vzdy v aktudlnim
stavu.

Club RATIONAL

Internetova platforma pro profesionalni kuchare

a vSechny ostatni uzivatele zafizeni RATIONAL. Najdete
zde recepty, rady odbornikd, videonavody k nasim
piistrojim a spoustu dalSich zajimavych informaci

a napadu pro vas provoz. Staci se zaregistrovat na
strance www.club-rational.com.

Aplikace Club RATIONAL
| na cestach miZete tézit ze spousty praktickych tipQ.

ChefLine®

Mate-li jakykoliv dotaz ohledné pouzivani pfistroje nebo
chcete-li se jednoduse zeptat na néjaky recept, zavolejte
nam a my Vam ochotné poradime. Rychle, jednoduse,
jako uzivatel uzivateli, 365 dni v roce. Linka ChefLine®

je dostupna na Cisle +420 723 462 212.

Servisni partneri spolecnosti RATIONAL

NasSe zafizeni SelfCookingCenter® jsou spolehliva

a maji dlouhou Zivotnost. Pokud v3ak prece jen dojde
k néjakému technickému problému, poskytnou Vam
servisni partnefi firmy RATIONAL rychlou pomoc.
Spolehnout se mUzete na garantovanou dostupnost
nahradnich dild a na vikendové pohotovostni sluzby:
Tel.: +420 723 462 212.

Sbér a recyklace

Nase produkty jsou recyklovatelné zcela ve smyslu
efektivniho vyuzivani prostredkd. Staré zafizeni siu
Vas vyzvedneme a zajistime jeho recyklaci.

V pripadé zéjmu o dalsi informace si vyzadejte prospekt
k pristrojim ServicePlus nebo navstivte internetové stranky
www.rational-online.com.
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Chcete to vsechno
vidéet na vlastni oci?
[Pak varte s nami.

// +Varny systém SelfCookingCenter® Presvédcte se sami o tom, jak je zafizeni SelfCookingCenter®
jsme poprvé vidéli nazivo na akci vykonné. Nazivo, nezavazné a ve Vasi blizkosti. Navstivte nékterou
RATIONAL CookingLive. Kdyz jsem z naSich bezplatnych akci RATIONAL Cookinglive Events.

zde ochutnal pfipravena jidla a vidél,
kolik €asu je mozné usetfit a jak
snadna je manipulace s nim, bylo mi
jasné, Ze toto vybaveni potrebuji ve
své kuchyni.*

Raghavendra Rao, majitel, Kadamba,
Bangalore, Indie

Na telefonnim &isle +420 723 462 2712 nebo na strankach
www.rational-online.com se dozvite, kdy a kde se konaji nejbliz3i
akce.
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RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraRe 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 (0)71 727 9090
Fax +41(0)71 727 9080

info@rational-international.com
rational-international.com

80.21.844 - V-01- MDS/StFr - 08/16 - tschechisch
Technické zmény v dusledku vyvoje vyhrazeny.



