Idealni varny systém pro
supermarket.

RATIONAL




Atraktivni rozsireni nabidky:
Drobné pochoutky a teplé
pokrmy primo v supermarketu.

Nase Zivotni ndvyky se postupné méni. To s sebou
piinasii rozvoj stravovani mimo domov. Sou¢asnym
trendem jsou zdravé a chutné pokrmy, které si mohou
zakaznici vzit s sebou, aby usetfili ¢as.

Pokud svou nabidku obohatite o atraktivni drobné
pochoutky, chutné obédy, teply bufet nebo o pFijemné
vonici pecivo, zajistite si zdroj dalSich prijm a odlisite
se od konkurence.

Studie ukazuji, Ze zakaznici, ktefi nabidku jidel vidi,
utrati v dané prodejné vice penéz.

nym persondlem dokdzal zaujmout atraktivni nabidkou
kvalitnich pokrm0 a aby k tomu potieboval co nejméné
mista a poc¢atecnich investici.

Re$enim je nové zatizeni SelfCookingCenter®.



Prehled vyhod, které ziskate:
> V8echny pokrmy v prvotfidni kvalité
> Snadna obsluha i pro nevyuceny personal

> Minimalni provozni naklady
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Novy varny systém
SelfCookingCenter®:

Grilovani, smazeni, peceni a vareni v

pare — to vse v jediném pristroj

Drive jste k pripravé atraktivni nabidky pokrm0 potiebovali kromé spousty
Gsilf také mnoho specidlnich piistrojll a nacini, jako byly horkovzdusné
trouby, oto¢né rozné, rosty, hrnce, panve, mikrovinné trouby, parni hrnce,
fritézy nebo grily. Dnes uz si vystacite s jedinym pristrojem: novym
zafizenim SelfCookingCenter®.

Na ploSe mensi nez 1 m? mlizete grilovat, smazit, péct, varit v pare, dusit,
predvaret nebo posirovat. Pfistroj je idealnim pomocnikem k pfipravé vSech
druh( peciva, kurat, minutek, grilovanych pokrmd, piiloh nebo pokrm( z
vajec. Stadi stisknout tlacitko a vSechny tyto pokrmy se samocinné piipravi
ve velkém i malém mnozstvi.

Vasi provozovné toto zafizeni bezesporu pfinese spoustu vyhod: Rychle vafi,
mohou jej sami obsluhovat i nevyuceni pracovnici, pokrmy pfipravi vzdy v
zadané kvalité a usetfi vam penize, ¢as i energii. VesSkeré ukoly kontroly nebo
hlidani pfevezme za vas. Teplotu, vlhkost a dobu vareni si zafizeni nastavi
samo. Hlida stupen propeceni a zabarveni, a dokonce Vas usetii neustilého
otacent minutek.

Jak je to vlibec mozné? Protoze zafizeni SelfCookingCenter® je skutecné
inteligentni. Jedna se o prvni varny systém s péti smysly.

S vice nez 750 000 prodanymi pfistroji se nase produkty staly tradi¢nim
radost: 93 % nasich zdkaznik( z celého svéta nam potvrdilo, Ze zafizeni
RATIONAL prinasi zakaznikim maximalni uzitek (studie provedena
agenturou TNS Infratest v roce 20716). To je rozhodné diivod k dalSimu
doporuceni témér vSech zafizeni RATIONAL.

OO

5 smysli

Nové zafizeni SelfCookingCenter® je jedinecny, inteligentni varny systém.
Citi a pozna, co je tfeba udélat, aby vzdy dosahl presné takového vysledku,
ktery jste zadali. Pfemysli spole¢né s Vami, prfedvida a u¢i se. Mimoto také
ukazuje, co pravé déla, aby Vase zadani splnil presné tak, jak si to prejete.
Prijima nezbytna rozhodnuti a podle potreb pfipravovanych pokrmt
optimalné prizplsobuje teplotu, dobu piipravy, rychlost proudéni vzduchu
i klima ve varné komore a o vSem Vas informuje na displeji. Staci tedy
stisknout tlacitko a kazdy z Vami nabizenych produktt bude odpovidat
Vasim vysokym standard(im.

1.

Odkaz na video. E



Novy varny systém
SelfCookingCenter®.

Jednoduse se ovlada, vari chutné a
zdravé s minimem nakladu.

LT nokingl e

Vzdy jsme se snazili o to, abychom Vam co nejvice
usnadnili pfipravu pokrm(. Proto jsme novy varny

systém SelfCookingCenter® vybavili ¢tyFmi inteligentnimi

funkcemi a udélali jsme z n&j pomocnika, ktery vzdy
zarudi kvalitu, snadnou obsluhu a efektivitu.

icc

Systém iCookingControl —

snadné vareni diky inteligentni pfipravé pokrmu

Stadi vybrat pokrm, zadat pozadovany vysledek a mate
vystarano! Systém iCookingControl vzdy pfipravi jidlo
presné tak, jak si prejete. Pfitom viibec nezalezi na tom,
kdo zafizeni obsluhuje. Systém rozpozna stav, velikost

a také mnozstvi produktu. Piremysli v pribéhu a mysli i
dopredu, neustale zjistuje idealni zplsob, jak dosahnout
pozadovaného vysledku, a samostatné si nastaveni
upravuje.

Systém iLevelControl —

chytré feSeni pro smiSené varky

Se systémem iLevelControl mUizZete soucasné
pripravovat rtizné pokrmy. Vhodné kombinace se
piitom zobrazuji na displeji. To zvySuje produktivitu,
Setfi ¢as, penize, misto a energii. Podle obsazenosti
varného prostoru, poctu a doby otevieni dvirek
prizplsobuje systém optimalné dobu vareni prislusnym
pokrm0m. Tak se nic nerozvaii a vysledek bude vzdy
stejné dobry.

YHE

HiDensityControl

Presnost zajistujici Spickovou kvalitu —

systém HiDensityControl®

Velmi citlivé senzory rozpoznaji a vyhodnocuji kazdou
sekundu aktudlni podminky ve varném prostoru.
Systém HiDensityControl® prizplisobuje potifebné
mnozstvi energie presné podle pozadavki pokrmu a
rovhomérné a efektivné jej rozdéluje v celém varném
prostoru. Vysledkem je zdrava a Spi¢kova kvalita na
vsech zasuvnych rostech s minimalni spotiebou zdrojt.

Efficient
CareControl®

L.

Inteligentni automatické cisténi —

systém Efficient CareControl

Systém Efficient CareControl predstavuje jedinec¢né
automaticke cisténi, které dokaze rozpoznat necistoty

a vapenité usazeniny a odstranit je stisknutim jediného
tlacitka. Funkce se prizplsobuje Vasim potirebam a
navrhuje v urcitou dobu optimalni ¢isténi. Vysledek:
Hygienicka Cistota plna lesku, ktera Setfi Vas cas, zivotni
prostredi i Vasi penézenku.



Adept na rekord:
Teply bufet za pouhych 60 minut.

Za hodinu m(Zete se zafizenim SelfCookingCenter® Pomoci systému iLevelControl nasledné pripravite
pripravit bohatou nabidku teplych pokrm( v prvotfidni  kombinaci rliznych minutek, jako jsou napfiklad

a reprodukovatelné kvalité. Za vSim stoji systém obalovana jidla, fritované pokrmy, masové kulicky,
iLevelControl, s nimz muZete soucasné pripravovat grilovana zelenina, pizza nebo pecivo. Vysledkem
velké mnozstvi rznych pokrm(. A vzhledem k tomu, bude bohaty, atraktivni a rychle hotovy bufet, kterym

Ze piiprava mize probihat i bez Vaseho zasahu, mlzete  zaujmete své zakazniky.

usetfit ¢as tim, Ze nechate zafizeni pracovat pres noc. .. - ,
Postarano je také o Cerstvost. Se systémem

RGzné pecené pokrmy, jako jsou teleci kolena, veprové  iLevelControl a velmi kratkou dobou pfipravy totiz
pecené, bavorska sekana nebo pecinky s klirkou, muZete prichystat presné takové mnozstvi, jaké je
muZete vloZzit na noc do zafizeni, kde budou Setrnym zrovna potieba. Snadno si tak ziskate stalé zakazniky.
zpUsobem zrat, aby ve vysledku byly kiehké a Stavnaté.

Rano maso vyjmete nebo utvofite na vybranych kusech

krustu. A za pouhych 15 minut uz budete mit zafizeni

SelfCookingCenter® opét volné a k dispozici.

S novym zafizenim VarioSmoker hravé zvladnete také uzeni ryb,
masa a zeleniny.

Prehled vyhod, které ziskate:
> Sledovani a inteligentni prizplsobovani doby vareni:
nejlepsi vysledky s az 20 % Usporou surovin*

> Kratké doby dodatecné piipravy:
zamezeni poklesu kvality z diivodu dlouhého udrzovani teploty

> Zobrazeni pokrml, které Ize pripravovat spole¢né:
/“ velmi jednoduchd obsluha bez nutnosti dohledu

> Samocinna pfiprava smiSenych davek pres noc:
usetii ¢as i penize a zvysi vyrobni kapacitu

*V porovnani s tradi¢nim zplGsobem pripravy bez konvektomatu.




Kvalita do ruky:
/dravy pokrm s sebou diky
systému iLevelControl

snadno pfipravit v jediném zafizeni
SelfCookingCenter®. Diky tomu
usetiite misto, které pak muizete
vyuzit k pfedstaveni bohaté a
neustdle se ménici nabidky zdravych
pokrmd. Vzhledem k tomu, Ze
zafizeni SelfCookingCenter® je velmi
vsestranné, mliZzete pruzné reagovat
na prani svych zdkaznik( nebo na
zmény v poptavce. | proto s sebou
investice do tohoto zafizeni nenese
zadné riziko.

VSechny zasuvy zafizeni SelfCookingCenter® Ize vyuzivat sou¢asné a pfitom
v nich pfipravovat rtizné pokrmy, jako napfiklad pizzu, kureci kiidélka, kureci
nugety, burgery, hranolky nebo americké brambory. Zvladnete to snadno

a v porovnani s pouzitim vice pfistrojii soucasné (jako napf. trouby, panve,
pecicich a grilovacich plechtl) i efektivnéji. Tyto specialni pfistroje totiz
nejsou vyuzivany tak ¢asto a vétsinu ¢asu se tedy nachazi v pohotovostnim
rezimu, ve kterém jen odebiraji proud. Mate obavy z pfenosu chuti mezi
jednotlivymi pokrmy? Neni divod — ukazatel vas v¢as upozorni. Kromé toho
si s novym zafizenim pfi fritovani vystacdite s mnohem mensim mnozstvim
tuku, takze pokrmy budou zdravéjsi a chutnéjsi.

Diky dohledu nad jednotlivymi zasuvy, ktery obstarava systém
iLevelControl, budete mit vzdy piehled o vSech probihajicich varnych
procesech. Jakmile bude pokrm v nékterém zasuvu hotovy, systém
iLevelControl vam to ohlasi. A aby byla vSechna jidla pfipravena s naprostou
piesnosti, upravuje systém dobu vareni podle toho, jak ¢asto a na jak dlouho
jsou otevirana dviika varného prostoru. Na hotovy pokrm Vas poté systém
iLevelControl upozorni. Pfitom na displeji (a volitelné také osvétlenim)
rovnéz ukaze, ktery zasuv je piipraveny. To témér vylucuje chybnou obsluhu.
I s nevyucenymi pracovniky a bez rozsahlého zaskolovani tak dosahnete té
nejvyssi, a predevsim i zcela reprodukovatelné kvality pokrm(.
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Prehled vyhod, které ziskate:

> Inteligentni pfiprava smiSenych varek:
priprava mnoha rozmanitych pokrm v jednom zatizeni

> Dohled a inteligentni prizptsobeni doby varent: vzdy ty
nejlepsi vysledky bez nutnosti priabézné kontroly

> Zobrazeni pokrm, které Ize pripravovat spolecné:
velmi snadna obsluha

> Flexibilni dodatecna priprava:
Cerstvé pokrmy bez ¢ekant

> Siroké spektrum aplikaci v jednom zafizent:

.....
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Stavnaté a vyrazné:
96 grilovanych kurat za
pouhych 35 minut.

|
|
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// .Se zafizenim

SelfCookingCenter®
zvladneme béhem
pouhych 30 minut
dokonale pfipravit
50 cerstvych kurat.

Elisabete Dantas, vedouci vyroby,
Intermarché, Portugalsko

Zlatohnéda kiupava kiirka a kifehké a Stavnaté maso —
tak ma vypadat spravné grilované kure. Zafizeni
SelfCookingCenter® Vam zajisti nejen takovouto kvalitu,
nybrz také rychlejsi pfipravu velkych mnozstvi.

V porovndni s béZnymi oto¢nymi grily budete ke
grilovani potfebovat pouze polovinu ¢asu. Kufata ztrati
méné vahy a jejich maso zlstane mimoradné stavnaté.
USetfite tak az 17 procent surovin a navic ziskate kvalitu
a chut, kterda se procenty ani vyjadFit neda.

V jediném zafizeni SelfCookingCenter® zvladnete

(v zavislosti na velikosti pristroje) pripravit az

96 grilovanych kurat za pouhych 35 minut. Obsluha
piistroje je piitom velice snadna. | nevyu¢enym
pracovniklim se pecena kurata podafi hned na

prvni pokus. Stadi totiz zvolit moznost ,Péct kure*

a proces piipravy se spusti automaticky. Zafizeni
SelfCookingCenter® rozpoznava velikost a mnozstvi
vlozeného pokrmu a pomoci 3600 méfeni za hodinu se
postara o to, aby klima ve varné komore bylo neustale
optimalni. At uz tedy naplnite cely pfistroj, anebo jen
jeho &ast, a at uz budete pripravovat celd kurata, ¢ijen
vybrané kousky, vZdy budete mit zarucenu stalou kvalitu
vysledku.

Peceni kurat na rozni Superspike
S nasim rozném Superspike se budou kurata
péct ve svislé poloze. Diky tomu budou mit

V piipadé zajmu si mUzete prizpUsobit také ovladaci
plochu. Kazdy, kdo se zafizenim pracuje, tak uvidi jen
to, co je pro néj dulezité. | toto je soucasti nasi strategie
nulové chybovosti.

kfupavou a rovhomérné hnédou krusti¢ku a
prsicka si udrzi mimoradnou stavnatost. Na
jeden rozen Superspike Ize nabodnout 4, 6, 8
nebo 10 kurat.

Prehled vyhod, které ziskate:

>Inteligentni fizeni klimatu ve varném prostoru:
kiupava a vyjimec¢né Stavnata kurata

> Maximalni vykon:
pfiprava velkych mnozstvi v kratkém case

Maximalni pfipravované mnozstvi — GN . . .
prip > Rozen na kurata Superspike:

Pristroje XStyp62% Typ61 Typ 62 Typ101  Typ102  Typ201  Typ202 jednoduche napichnuti a kratka doba pripravy
6x2/3GN 6x1/1GN  6x2/1GN  10x1/1GN 10x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN > Individualni ovladaci plocha diky obrazovkam

R ) . . . . . MyDisplay:
Grilovana kurata 950 g 4 kusy 20 kust 40 kust 30 kust 60 kust 60 kust 120 kust , 2 v 2
snadna obsluha také pro nevyuceny personal

Grilovana kurata 1300g 4 kusy 16 kust 32 kusl 24 kusl 48 kust 48 kust 96 kust

Rozen na kurata Superspike
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Finishing® v nadobach.
Cerstvé obedy, kterymi budou
zakaznici nadseni.

Prehled vyhod, které ziskate:

> Eliminace dlouhého udrzovani teploty:
pro vysokou kvalitu pokrmti

> Dokoncovani smiSenych varek pomoci
funkce Finishing®:
snadna priprava rozmanitych pokrmt

> Kratké doby pripravy s funkci Finishing®:
flexibilni vydej jidel bez nutnosti udrzovani v teple

> Pfiprava presné takového mnozstvi pokrm, jaké je potreba:
eliminace zbytecné nadprodukce

Funkce Finishing® je skvélym
pomocnikem, kdyz chcete nabizet
rozmanité pokrmy v té nejvyssi
kvalité. Uspéch je zalozen na
vyrovnani rozdilll mezi pfipravou

a vydejem: Jiz pfedpfipravena jidla
Cekaiji zchlazena uloZena v nddobach.

Az kdyz je potfebujete, viozite je

do zafizeni SelfCookingCenter®.

A za nékolika malo minut je mate
pripraveny na teplotu vhodnou k
podavani. Systém iLevelControl
dohlizi na kazdy zasuv jednotlivé

a udrzuje si prehled o tom, které
nadoby jsou jiz hotové a kolik ¢asu
jesté potrebuii ty, které jeSté nejsou.
Diky tomu odpada dlouhé udrzovani
Vv teple a také se zamezi zbytec¢né
nadprodukci. VSechny pokrmy budou
vzdy Cerstvé, horké, hygienicky
nezavadné a ve spravném mnozstvi
pfipraveny k vydeji.

// .Sazime na zafrizeni RATIONAL,
protoze diky dobrému jidlu jsou
nase pobocky jesté pfitazlivéjsi
pro zakazniky."

Herbert Lehnert, vedouci Useku obsluhy,
obchody EDEKA Stenger, Némecko
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Pecivo jako od

profesionalniho pekare.
Mistrovska kvalita

obratem ruky.

V zafizeni SelfCookingCenter® hravé zvladnete pfipravit

veskeré slané i sladké pecivo — kazdy kus v kazdém zasuvu

bude pfitom naprosto vynikajici. Diky snadnému ovladani se
kazdy produkt zdafi hned napoprvé. Zvolite ,Peceni’, do zafizeni
SelfCookingCenter® vlozite pfipravovany produkt a jiz béhem
kratké doby mistnost prostoupi lahodna viiné ¢erstvé upeceného

peciva. BEhem pouhych deseti minut takto upecete az 400 housek.

Diky funkci iLevelControl pfipravite v priibéznych smisenych
varkach dokonce i rlizné druhy peciva — vSechny v mimoradné
kvalité. Systém pritom sleduje kazdy jednotlivy zasuv s pfesnosti
na sekundy. IdedIni dobu peceni systém automaticky prizplsobi
vloZenému mnozstvi a také Cetnosti a celkové délce otevieni
dvifek. Zafizeni SelfCookingCenter® je vybaveno veskerymi
funkcemi pro profesiondlni peceni s individudinim pristupem.
Vysledkem bude pecivo, které vypada, voni a chutna jako od
pekare.

Prehled vyhod, které ziskate:

> Profesionalni funkce pecent:
kvalita jako od pekare

> Pouzivani individudlnich
nakupnich kosiku:
snadné ovladani také pro
neskoleny personal

> Flexibilni dodatecna pfiprava:
vzdy Cerstvé a vonaveé pecivo

> Cela Fada moznosti vyuziti:
vysoka jistota investice

SelfCookingCenter® s profesionalni technikou peceni:

> Skrapéni v presnych davkach, variabilni objem
naparovani a doby piipravy prizplsobené potiebam
piislusného druhu peciva

> Regulace vihkosti s pfesnosti na procenta a dynamické
proudéni vzduchu zajistujici stejné vysledky v kazdém
zasuvu

> Ruzné rychlosti ventilatoru v zavislosti na citlivosti
vaseho peciva

> Integrované stupné kynuti pro dosazeni idedlni
harmonie viini a optimalniho objemového prirtistku
cerstvého tésta

> Pribézné peceni s inteligentni regulaci vihkosti a
prodlouzenim doby peceni v zavislosti na tom, jak
casto a jak dlouho byla oteviena dvirka

> Zcela nové, revoluéni peceni v pare s jedine¢nou
regulaci pro vyrazné zvétseni objemu u croissantd,
plundrového a Cerstvého tésta
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Chyba obsluhy? Indikace chyby!
Strategie nulovych chyb funkce

,MyDisplay”

Chyby se stdvaiji. Ale ne s funkci ,MyDisplay"“. Nebot

tuto funkci jsme vyvinuli proto, aby byla chybna obsluha
zafizeni SelfCookingCenter® témér vyloucena. Princip je
jednoduchy: Pomoci funkce ,MyDisplay“ omezite funkce
a moznosti vaseho zafizeni na urcité souvislosti nebo
uzivatele. Na displeji se poté zobrazi pouze to, co je pro
Vas personal nebo pro danou denni dobu relevantni.

Mzete dokonce stanovit, zda se maji procesy na
displeji zobrazovat pomoci textu nebo obrazk( a jaké
akustické signaliza¢ni tény je maji doprovazet. Akusticka
signalizace zazni také v pfipadé, Ze je nutné vlozit

nebo vyjmout pokrmy. Na displeji se srozumitelnou
formou zobrazi, co je tfeba udélat a kterého zasuvného
rostu se to tyka. VSechna prizplsobeni individualnim
pozadavkim vaseho provozu probéhnou snadno a
rychle.

My Vas pfi tom radi podpoiime.

18

Prehled vyhod,
které ziskate:

> |ndividudlné nastavitel
ny displej:
témér naprosté vylouceni
chyb pfi obsluze

> Vybérova nabidka pro
prizplsobeni displeje:
snadné nastaveni

> Moznost prizplisobeni obrazkovych motivi:
snadné ovladani i pro pomocny personal

> Nastavitelné uzivatelské profily:
uzivatelska opravnéni Ize prestavit stisknutim tlacitka

Vlozit

10:13

28.07.16
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J ed N Od u §e ‘C’i S ty’ ad bez Prehled vyhod, které ziskate:

> Cistici prostfedek v pevném skupenstvi:

4 ochrana zdravi diky minimalnimu pouzivani tekutych cisticich prostiedku
vodniho kamene.

> Detekce zneciSténi s inteligentnim navrzenim isticiho postupu:

E FF] C] e n t Ca re CO n tro | . minimalni provozni ndklady a naro¢nost prace

> Automatické odvaprovani:
zadné naklady za odvapnovani nebo zmék¢éovani vody

> Vytvoreni individudlniho planu cisténi:
vzdy Cisté a dobre udrzované se zarukou hygienického lesku

Systém Efficient CareControl se stara o automatické ¢isténi a odvaprnovani zafizeni
SelfCookingCenter®, které mize dle pozadavki probéhnout i bezobsluzné pres

noc. Podle intenzity zneciSténi se zaiizeni samo rozhodne, ktery stupen ¢isténi je
nejucinné&jsi. Na zakladé zvoleného stupné optimalné upravi ddvku pouzitého ¢isticiho
prostfedku a odvapfovace, a tak budete mit zafizeni SelfCookingCenter® vzdy
dokonale vycisténo.

RATIONAL

i Fhl g
V pfipadé potreby si podle Vasi provozni doby ulozZte plan ¢iSténi. Varny systém SelfCookingCenter W AN e ¥ WL ‘
s 1 ® ¥ + - L k . |

SelfCookingCenter® se automaticky prihlasuje ke stanovenym ¢astim cisténi a vzdy
zajistuje hygienicky Cisté a dobfe udrzované zafizeni.

Nakladny a na udrzbu naro¢ny zmékéovac vody uz nebudete potfebovat. Novy systém
Efficient CareControl dokaze v porovnani s pfedchozim modelem usetfit az 30 %
prostredkd. Je tedy mnohem Uspornéjsi nez dliikladné rucni ¢isténi a diky pouziti tablet
je zarucena také bezpecna manipulace s chemikaliemi.

shrong

//,,Uspoﬁ'me alespon 900 € rocné
jen diky tomu, Ze uz nepotiebujeme
zmékcovace vody. Tim mlizeme snizit
provozni naklady na cistici prostredky,
vodu a energie na minimum.*
Alan Bird, majitel, Birds of Smithfields, Londyn, Velka Britanie
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KitchenManagement System:
Nejkratsi spojeni mezi psacim stolem a
kuchyni v supermarketu.

Se systémem KitchenManagement System
Ize zafizeni RATIONAL spravovat z
pocitace. Procesy vareni pro sva zafizeni
SelfCookingCenter® muizete v kratkém case
centralné nastavit v pocitaci a poté viechny
Udaje stisknutim tlacitka rozeslat do vSech
zafizeni v siti. Tuto funkci je pfitom mozné
vyuzit i tehdy, kdyZ se zaFizeni nachazeji v
riznych pobockach. Pfenastaveni jidelnich
pland, akéni tydny, dny specialit a vSechny
situace, které vyZaduji nové procesy vareni,
tak zvladnete bez namahy a centralné.

Systém KitchenManagement System kromé
toho nabizi perfektni pfehled o vSech varnych
pristrojich. AktudIni stav kazdého zafizeni
SelfCookingCenter® mate vzdy na ocich.

V pripadé potreby mUzete rovnéz stahnout
ulozena data o pfipravé pokrm0 do pocitace.
Snadno tak pozndte, co bylo ve kterych
zafizenich pfipravovano.

Pomoci systému KitchenManagement System
Ize pochopitelné také snadno spravovat
vSechna data HACCP. Ta se ukladaji v uplné
formé a s pridruzenim ke konkrétnim zafizenim
a nasledné se prehledné archivuji. VSechna data
si mUzete zobrazit v tabulkach nebo v grafické
podobé. Vzdy tak budete mit snadno a rychle

k dispozici veSkerou aktudlni dokumentaci o
dodrzovani hygienickych predpist.

Prehled vyhod,
které ziskate:

> Sprava varnych programd:
vytvoreni varnych procesu
a online distribuce

> Aktualizac¢ni funkce:
jednoducha aktualizace zarizeni
kliknutim mysi

> Sprava HACCP:

snadné nacitani a ukladani dat

> Dalkovy dohled nad zafizenimi:
vzdy presné informace o aktualnich procesech
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Setri energii, cas,

prostredky a misto.

whitefficiency®.

) )

Lean & Green

"fév*‘“f” Management
Award 2014

Global Excellence

in Operations

Az 20 % uspora surovin®

Zarizeni SelfCookingCenter® upravuje varné
procesy presné podle potreb vloZzenych pokrmd.
Maso, drlibez i ryby tak budou pripravovany
velice Setrné. Tim se zamezi Ubytku na vaze

a ztratam pfi krajenti, takze uSetfite az 20 %
surovin.

Systém whitefficiency® predstavuje zpUsob, jakym
piispivame k udrzitelnému rozvoji. VSe zacina uz pfi
vyvoji vyrobku. Spole¢né s univerzitami pracujeme na
feSenich, ktera by minimalizovala spotiebu zdroju.
Tato energeticky Ucinna feSeni pak pouzivame jak pfi
nasi certifikované vyrobé, tak pfi provozni logistice i
pfi sbéru a recyklaci naSich starych zafizeni.

Systém whitefficiency® se Vasi provozovné dozajista
vyplati. USetfite nejen naklady za energii, vodu a
suroviny, ale také cenny ¢as. Kromé toho ziskate diky
pristrojam RATIONAL vice prostoru, protoze na malé
ploSe nahradite 40 az 50 % vSeho bézné pouzivaného
kuchynského vybaveni. Systém whitefficiency® pro

nas znamena také to, Zze budeme vzdy na vasi strané.
Prostrednictvim Siroké nabidky sluzeb se starame o to,
abyste méli z naSich zafizeni co nejvétsi uzitek. Od chvile,
kdy si je zakoupite, az do konce jejich zivotnosti.

Uspora pracovniho &asu

Odpada spousta rutinnich ¢innosti, jako
napiiklad obraceni, neustdlé kontrolovani
a doladovani. Diky snadné obsluze a
automatickému cisténi usetrite v prdmeéru
1 az 2 hodiny denné.

24 *V porovnani s tradi¢ni kuchyfskou technikou bez konvektomatu.

Snizeni nakladii na energie az o 70 %*

Kratka doba predehfivani eliminuje dlouhé
doby pohotovostniho rezimu, které jsou u
obycejnych pristrojii bézné. V kombinaci se
systémem iLevelControl a vyraznym zkracenim
doby pfipravy usetfite nejen cas, ale také velké
mnozstvi energii. Zejména diky jemné regulaci
a privodu energie zavislému na mnozstvi
pripravovaného pokrmu usetfite az 70 %
naklada.

LSS = =T

T e—

Minimalni prostorova naro¢nost —

40 az 50 % pristrojti vjednom

Na plose jediného metru ¢tvere¢niho mlzete
se zafizenim SelfCookingCenter® nahradit

40 az 50 % vSech bézné pouzivanych
kuchynskych pristrojd a uspofit vice nez 30 %
mista v kuchyni. Tim padem se vyrazné snizi jak
uvodni investice, tak také potfebny kuchyrsky
prostor, coz se pro zménu odrazi v trvale
nizsich provoznich nakladech.
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Deska na grilovani a pizzu

26

Plech na peceni a smazeni

KFizovy a prouzkovy grilovaci rost

Do tvrdych podminek.
Specialni prislusenstvi
pro supermarkety.

Az diky pouZzivani originalniho
piislusenstvi RATIONAL se

Vam oteviou neomezené

moznosti vyuzivani zafizeni
SelfCookingCenter®. Pouze s nim
totiz mUzete zafizeni vyuzivat i ke
specialnim ucellim, jako je piiprava
pifedsmazenych potravin nebo
grilovani kurat. Bez zdlouhavého
otaceni pfipravite i fizky a steaky.
OrigindInf pfislusenstvi RATIONAL
je specialné prizplisobeno potrebam
zafizeni RATIONAL. Je mimoradné
robustni, takZe jej mizete bez obav
pouzivat v kazdodennim provozu
kuchyné v supermarketu.

Deska na grilovani a pizzu

S deskou na peceni pizzy, ktera se vyznacuje vysokou vodivosti
tepla, pripravite v optimalni kvalité vSechny druhy pizzy,
chlebovych placek a slanych kolacl. Zelenina, steaky i ryby
dostanou skvély grilovaci vzor.

KFizovy a prouzkovy grilovaci rost

Diky inovativni konstrukci mate u kfizového a prouzkového
grilovaciho rostu k dispozici hned dva rizné grilovaci vzory pouze
v jednom rostu. Podle toho, kterou stranu pouZzijete, Vam kiizovy a
prouzkovy grilovaci rost vytvori na VasSich pokrmech bud' klasické
grilovaci prouzky, nebo oblibeny americky vzor Steakhouse.

Plechy na smazeni a peceni

Hlinikové pecici plechy RATIONAL se vyznacuji dokonalou
nepfilnavosti, robustnosti a dlouhou Zivotnosti. Housky, pec¢ivo
z plundrového tésta, minutky i obalované pokrmy budou krasné
dozlatova a zvlasté kiupavé.

UltraVent a UltraVent Plus

Kondenzacni technologie UltraVent a UltraVent Plus se stara

o zachyceni a odvod vystupujicich par. Odpada tak nutnost
narocnych instalaci pro odvod vzduchu. Instalace je jednoducha a
Ize ji provést i kdykoli dodatecné. Venkovni piipojeni neni potieba.
Specidlni filtra¢ni technologie UltraVent Plus dokonce zabrafiuje
tvorbé dymu, ktery vznika napfiklad pfi grilovani a peceni. Diky
tomu muZete pokrmy bez problému pfipravovat i pfimo za
bufetem.

Chcete-li vice informaci, vyzadejte si nase prospekty s piislusenstvim
nebo materialy s navody. Nebo navstivte nase webové stranky na adrese
www.rational-online.com.
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Technika, ktera toho vice zvladne.
Rozdil najdete v kazdem detailu.

A e .’
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Osvétleni LED se signalizaci pro zasuvné rosty

Zcela nové reseni osvétleni pomoci diod LED zajistuje optimalni
osvétleni varného prostoru a kazdého zésuvu — odshora doldi v celé

hloubce. Svétlo vérné zobrazuje miru upeceni pokrmu. Setii energii, ma
dlouhou Zivotnost a nevyzaduje udrzbu. Diky nové volitelné signalizaci
zasuvnych rostl je nyni pouzivani funkce iLevelControl jesté snadné&jsi:

Blikajici svétlo signalizuje, kdy a ktery zasuvny rost je pripraveny na
vytazeni nebo vlozeni pokrmdl.

300
1

00:23* [@E
' e —

EEm

Maximalni teplota varného Podélny zasuv
prostoru 300 °C
Zvlasté odolna konstrukce zafizeni Zasuvnych rosti unikne vyrazné
SelfCookingCenter® dovoluje méné energie, i kdyZ pfi piipravé
dlouhodobé vysoké teploty a la carte dvirka casto otevirate.
varného prostoru a7 300 °C. Diky ~ Navic maly rozsah otevirant
tomu je moZné zafizeni vyuzivat  Nevyzaduje moc prostoru.

k specialnim Géelim, jako je Pro mensi mnozstvi mazete
grilovani nebo prudké restovani, ~ PouZit také nadoby s 1/3-a

a to i ve vétsim mnozstvi. 2/3 obsahem.

Diky tzkym dvifkdim u podélnych

Vyrobky vyrobené spole¢nosti RATIONAL jsou chranény jednim nebo vice z nasledujicich patentd, uzitnych vzor( nebo modell navrhu: DE 195 18 004; DE 197 08 229; DE 197 57 415; DE 199 33 550;
DE 100 37 905; DE 10 230 244; DE 10 230 242; DE 101 14 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 101 20 488; DE 103 01 526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862;
EP 0 848 924; EP 1162 905; EP 1 519 652; EP 1530 682; EP 0 856 705; EP 1499 195; EP 1 653 833; EP 1 682 822; US 5,915,372; US 6,299,921; US 6,510,782; US 6,600,288; US 6,752,621; US 6 772 757T;
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Dvirka varné komory z
trojitého skla

Trojité zaskleni s moderné&jsi
vrstvou odrazejici svétlo zajistuje
minimalizaci tepelnych ztrat. Tim
usetrite dalsich 10 % nakladii na
energii. VSechna skla Ize distit,
takZe i po letech zlistava pohled
pres dvirka dobry.

Patent

Inteligentni 6bodové ¢idlo
| kdyZ neni snimac vnitFni teploty
pokrmu spravné umistény,
vypocitd ¢idlo spolehlivé
nejstudenéjsi bod pokrmu. Diky
tomu jsou vSechny pokrmy do
jednoho spravné uvareny.

09:20m:s
~0.6kwh

Zobrazeni spotieby
energie

Jste neustale informovani o tom,
kolik energie jednotlivé kroky
vareni potrebuji a kolik energie
bylo spotfebovéno za den. Udaje
jsou viditelné na displeji a také
jsou dostupné ke stazenti.

Patent

Asistent spravné polohy

Patentovany asistent spravné
polohy uleh¢uje spravné umisténi
snimace vnitrni teploty pokrmu
do tekutych, mékkych nebo velmi
malych pokrmi.

£

Patent

RATIONAL funkce Remote Vestavéna rucni sprchas

Pokud je Vase zafizeni navijecim mechanismem

SelfCookingCenter® pfipojeno

k siti, mdZete jej snadno ovlddat proudu a pohodiné manipulaci

a kontrolovat prostrednictvim

Vaseho iPhonu. Mate tak vSe pod 5 napousténi jesté snadn&jii.

kontrolou a jste stéle informovani Vestavény vratny mechanismus

o tom, co se v zafizeni pravé déje. 5 automaticky uzavér vody
zarucuji optimalni bezpecnost a
dodrzeni hygienickych podminek
stanovenych normou EN 1717 a

spolkem SVGW (Svycarsky spolek

plynéren a vodaren).

Generator cerstvé pary

Generdtor cerstvé pary je nepostradatelny, kdyz chcete dosahnout
nejvyssi kvality pokrmu pfi vareni v pare. 100 % hygienicka cerstva
para je zarukou nejvyssiho nasyceni parou také pfi vareni v nizkych
teplotach, jako napfiklad u posirovani. V priibéhu cisténi je generator
pary automaticky odvapiovan. Diky tomu jsou drahé zpUsoby
odvéapriovani naprosto zbytecné.

Diky moznosti nastaveni intenzity

bude ¢isténi nahrubo, oplachovani

" Patent

ClimaPlus Control®

Vlhkost ve varném prostoru je
presné mérena prostrednictvim
senzord a upravovana podle
zaddni na desetinu presné.

V pfipadé potieby systém
prebytecnou vlhkost odsaje

a prostrednictvim nového
generatoru pary doda novou
vihkost. | pfi vétsim mnozstvi
pokrmt budete mit zarucenou
krupavou krustu a karcicku,
typicky vzorek grilovaciho rostu
a Stavnaté pecené.

Odstredivy systém
odlucovani tukii

Zajistuje stale cisté ovzdusi ve
varném prostoru i bez nutnosti
ménit nebo Eistit tukové Filtry.
Cisty chutovy prozitek.

Patent

Dynamickeé proudéni vzduchu

Diky vyjime¢né geometrii varné komory a vykonnému pohonu
ventilatorového kola, jehoz smér a rychlost otaceni se inteligentné
prizplsobuje podle konkrétniho pripravovaného pokrmu, je teplo
ve varné komore vzdy optimalné rozdéleno. Tim je zarucena vysokd
kvalita pokrm(i i pfi Gplném naplnéni varné komory. Vestavéna brzda
kola ventilatoru bleskové reaguje a pri otevieni dviifek dokaze kolo
velmi rychle zastavit. Tim je zajiSténa vyssi bezpecnost.

US 6,753,027; US 7,048,312; US 7]150,891; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,223,943; US 7,232,978; US 7,438,240; US 7,409,311; US 8,025,740; US 8,269,151; US 8,147,888; US 8,344,294; US 8,475,857;

JP 3916261; JP 1227539; JP3916261B1; JP4598769B2; JP4255912B2; a patenty Cekajici na schvaleni
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Pro Vase specifické potreby.
Vzdy vhodné zarizent:

At uz pro tficet nebo nékolik tisic pokrm(, od
nds dostanete zafizeni SelfCookingCenter®
vzdy ve vhodné velikosti a nyni také v malém
formatu SelfCookingCenter® XS. Najde se pro
né misto v kazdé kuchyni a diky rafinovanému
montaznimu feSeni se hodi jak pro oblasti, kde
je nutné predni otevirani, tak i jako zafizeni do
restaurace.

Zarizeni SelfCookingCenter® XS je dostupné v
elektrickém provedeni. VSechny ostatni modely
jsou navic i v plynovém provedeni. Rozmeéry,
vybava a vykon jsou u obou variant identické.
Navic jsou dostupnd i mnoha provedeni na
miru, s nimiz je mozné zafizeni prizplsobit
danym dispozicim vasi kuchyné.

Diky jednoduché kombinaci dvou pfistrojt nad
sebou v sestavé Combi-Duo ziskate jeSté vétsi
flexibilitu bez potfeby dalSiho mista. Dolni
pfistroj pfitom snadno a pohodIné ovladéte z
horniho ovladaciho panelu.

V pripadé zajmu o dalsi informace si vyzadejte
nas katalog zafizeni a pfisluSenstvi.

Zarizeni SelfCookingCenter® a také nas novy
pfistroj CombiMaster® Plus nabizime celkem
ve dvandcti dalSich provedenich.

Vice podrobnosti najdete v naSem prospektu o zafizeni
CombiMaster® Plus nebo v naSem prospektu se zafizenimi
v malém formatu. Nebo navstivte nase webové stranky na
adrese www.rational-online.com.

Zaruka 2 roky

Stroje
Elektfina a plyn
Kapacita

Pocet porci

Podélny zasuv

Sitka
Hloubka
Vyska
Privod vody
Odvod vody

Tlak vody

Elektfina

Hmotnost

Prikon

Jisténi

Pripojeni k elektrickeé siti
Vykon v rezimu ,horkého vzduchu*
Vykon v rezimu ,pary"
Plyn

Hmotnost

Vyska v¢. tokové pojistky
Elektricky prikon

Jisténi

Pripojeni k elektrickeé siti

XS typ 6 %4

6x2/3GN
20-80

1/2,2/3,1/3,
2/8GN

655 mm
555 mm
567 mm
R3/4"
DN 40

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

72 kg

5,7 kW

3xT10A

400V, 3 faze, stiidavé
5,4 kW

5,4 kW

6x1/1GN

30-100

1/1,1/2,2/3,1/3,
2/8GN

847 mm
776 mm
782 mm
R3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

110 kg

11 kW

3x16A

400V, 3 faze, stiidavé
10,3 kW

9 kW

123 kg
1.012 mm
0,3 kW
1x16A

230V, 1 faze, stridavé

10x1/1GN
80-150

1/1,1/2,2/3,1/3,
2/8GN

847 mm
776 mm
1042 mm
R3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

135 kg
18,6 kW
3x32A

400V, 3 faze, stridavé

18 kW

18 kW

152 kg
1.272 mm
0,39 kW
1x16 A

230V, 1 faze, stridavé

6x2/1GN
60-160

2/1,1/1GN

1069 mm
976 mm
782 mm
R3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

157 kg
223 kW
3x32A

400V, 3 faze, stridavé

21,8 kW

18 kW

168 kg
1.087 mm
0,4 kW
1x16A

230V, 1 faze, stridavé

10x2/1GN
150-300

2/1,1/1GN

1069 mm
976 mm
1042 mm
R3/4"
DN 50

150—-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

185 kg
36,7 kW
3x63A

400V, 3 faze, stridavé

36 kW

36 kW

204 kg
1.347 mm
0,6 kW
1x16 A

230V, 1 faze, stridavé

20x1/1GN
150-300

1/1,1/2,2/3,1/3,
2/8GN

879 mm
791 mm
1782 mm
R3/4"
DN 50

150—-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

268 kg
37 kW
3x63A

400V, 3 faze, stfidavé

36 kW

36 kW

299 kg
2.087 mm
0,7 kW
1x16A

230V, 1 faze, stridavé

Typ 202

20x2/1GN
300-500

2/1,1/1GN

1084 mm
996 mm
1782 mm
R3/4"
DN 50

150-600 kPa nebo
0,15-0,6 Mpa

351 kg
65,5 kW
3x100A

400V, 3 faze, stridavé

64,2 kW

54 kW

381 kg
2.087 mm
1,1 kW
1x16A

230V, 1 faze, stfidavé

Qualty/Entcamenicl PFivod,/pfipojeni plynu - R 3/4" R3/4" R 3/4" R 3/4" R3/4" R3/4"
anagement
IS0 %001
IS0 14001 re v -
i Zemni plyn / zkapalnény plyn (LPG)
ENERGY STAR Max. jmenovity tepelny prikon = 13 kW / 13 kW 22 kW / 22 kW 28 kW / 28 kW 45 kW / 45 kW 44 kW / 44 kW 90 kW / 90 kW
Vykon v rezimu ,horkého vzduchu*® = 13 kW / 13 kW 22 kW / 22 kW 28 kW / 28 kW 45 kW / 45 kW 44 kW / 44 kW 90 kW / 90 kW
ENERGY ([l EFFICIENT
@ Vykon v rezimu ,pary" - 12 kW / 12 kW 20 kW / 20 kW 21kW / 21 kW 40 KW / 40 kW 38 kW / 38 kW 51kW / 51 kW
XS a typ 202 elektrické: ENERGY STAR vyfadil tyto typy zafizeni z certifikace.
i /TN - &
@ NeE 2 kivwa D DEKRA Cgpsiw [ SWRAS
LBD W @ 63 @. e

Testovano na mezinarodni urovni
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Balicek all inclusive.
RATIONAL ServicePlus.

RATIONAL CookingLive

VyzkousSejte si vafeni s naSimi kuchafskymi mistry
a poznejte, jak mohou pfistroje RATIONAL zlepSit
kazdodenni provoz Vasi kuchyné VSechny terminy
najdete na strankach www.rational-online.com.

Poradenstvi a planovani
Pom(izeme Vam s rozhodovanim: Spolecné s Vami

sestavime feSent, které Vam bude nejlépe vyhovovat.

Navic od nds obdrzite navrhy na pfestavbu nebo
novou vystavbu Vasi kuchyné.

Vyzkouseni

Radi byste si varny systém SelfCookingCenter®
pred jeho nakupem vyzkous$eli? Samozrejmé!
Staci zavolat: Tel.: +420 723 462 212.

Instalace

Nasi servisni partnefi RATIONAL se postaraji o instalaci
zafizeni ve Vasi kuchyni. Pokud si v8ak chcete pfistroj

zprovoznit sami, dostanete od nds ndvod se viemi
konstrukénimi podrobnostmi.

Osobni zaskoleni

Pfijdeme do Vasi kuchyné a ukdzeme VaSemu
kucharskému tymu, jak nase zafizeni funguiji a jak
je mlzete nejlépe vyuzit tak, aby Vam prinasela co
nejvetsi uzitek.

32

Academy RATIONAL

Jediné u nas je pribézné vzdélavani vidy v cené.

Na strankdch www.rational-online.com se bezplatné
pfihlaste na nami pofadané seminare. V nabidce pro

Vas mame také placené akce na vybrana specialni témata.

Zde uvidite, jak Ize v provozu optimalné pouzivat novy
varny systém SelfCookingCenter®, a objevite nové
moznosti, které vyuZijete pfi akcich a sestavovani
atraktivniho jidelniho listku.

Aktualizace softwaru

Dokonce i aktualizace softwaru nabizime bezplatné:
Stadi si je stahnout ze stranek Club RATIONAL a miiZete
zadit vyuzivat nejnovéjsi poznatky naseho vyzkumu.
Své zarizeni SelfCookingCenter® tak budete mit vzdy v
aktudlnim stavu.

Club RATIONAL

Internetova platforma pro profesiondlni kuchare.
Najdete zde recepty, rady odbornikd, videonavody k
nasim zafizenim a spoustu dalSich zajimavych informaci
a napadu pro Vasi kuchyni. Staci se registrovat na strance
www.club-rational.com.

Aplikace Club RATIONAL
| na cestach mizete tézit ze spousty praktickych tip(.

ChefLine®

Mate-li jakykoliv dotaz ohledné pouzivani pfistroje nebo
chcete-li se jednoduse zeptat na néjaky recept, zavolejte
ndam a my Vam ochotné poradime. Rychle, jednoduse,
profesionalné, 365 dni v roce. Linka ChefLine® je
dostupnd na Cisle +420 723 462 212.

Servisni partneri spolecnosti RATIONAL

NasSe zafizeni SelfCookingCenter® jsou spolehliva a
maji dlouhou Zivotnost. Pokud vSak prece jen dojde
k néjakému technickému problému, poskytnou Vam
servisni partnefi firmy RATIONAL rychlou pomoc.
Spolehnout se mUzZete na garantovanou dostupnost
nahradnich dild a na vikendové pohotovostni sluzby:
Tel.: +420 723 462 212.

Sbér a recyklace

Nase produkty jsou recyklovatelné zcela ve smyslu
efektivniho vyuzivani prostredkd. Staré zafizeni si u
Vas vyzvedneme a zajistime jeho recyklaci.

V piipadé zajmu o dalsi informace si vyzadejte prospekt k
pristrojiim ServicePlus nebo navstivte internetové stranky
www.rational-online.com.



Chcete to vsechno
videt na vlastni oci?
Dejte nam vedet.
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Presvédcte se sami o tom, jak

je zafizeni SelfCookingCenter®
vykonné — naZivo a nezavazné.
Radi Vam ukazeme, jaké
ekonomické vyhody Vam zafizeni
SelfCookingCenter® pfinese.

Zavolejte nam na cislo
+420 723 462 212 nebo
navstivte nase stranky
www.rational-online.com.




RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraRe 202
9435 Heerbrugg
Switzerland

Tel. +41 (0)71 727 9090
Fax +41(0)71 727 9080

info@rational-international.com
rational-international.com
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