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Gemm pontika kompletny rad
pultov, skrin a boxov

pre odlozené kysnutie a
kysnutie cesta, ¢o st zdkladné
nastroje pre pekarskeho
profesionala, ktory musi
planovat dobu kysnutia cesta v
cukrarni, pekarni alebo
pizzerii.Vdaka tymto
zariadeniam je mozné
nastavenie teploty a relativna
vlhkost pre kazdu fazu tak, ze
produkt postupne a planovane
prechadza jednotlivymi
riadenymi fazami vyroby, od
»studenej“ skladovacej fazy az
po »teplu“ fazu kysnutia. To
vietko jednoducho a presne
vdaka pouzitej elektronike
kontrolného panelu.

WHYa GEMM retarder- prover
Gemm proposes a full range of
counters, cabinets and
retarder-prover rooms which
are essential tools for the
bakery professional who has to
plan the prov-ing cycle in
pastry, bakery and pizzeria
laboratoires. Thanks to these
tools, it is possible to set
temperature and relative
humidity, in this way the
product goes from a “cold”
conservation phase to a
“warm” stage to facilitate the
product’s proving.

All this with the maximum ease
and precision thanks to the use
of an electronic control board.

GEMM

Warum ein GEMM-Giérunter-
brecher?

GEMM bietet eine umfas- sende
Palette an Arbeits-tischen
Schrinken und Garunterbrecher-
Zellen. Dies sind fiir Backer
notwen-dige Instrumente, um den
Girzyklus in den Laboren von
Konditoreien, Backereien und
Pizzerien zu program-mieren und
zu steuern. Durch ihre
Verwendung ist es moglich, die
gewiinsch- te Temperatur und
relative Feuchtigkeit einzustellen
und somit von einer ,,kalten“ Phase
der Produktkonservie- rung zu
einer ,heiflen® Phase tiberzugehen,
welche die Gérung erméglicht. All
dies mit Leichtigkeit und Genau-
igkeit durch die Verwen-dung einer
elektronischen Steuerung.



Setrite aditiva na
kysnutie cesta

Redukcia no¢nych
smien
Vynikajlca kvalita

kysnutého peciva

Zvysenie zisku

Vyhody

S retardérom-kynarnou
GEMM ziskate perfektny
kysnuty produkt pripraveny
na pecenie v pozadovanu
dobu, eliminujetet tymto
sposobom nocnej prace a
zaistite vacsiu flexibilitu vo
vyrobe. Moderna technologia
umoznuje mat neustalu
kontrolu teploty, relativnu
vlhkost a vetranie vo vnutri
zariadenia, nastavenie
individualneho cyklu pre
kazdy druh vyrobku, ktory
zaisti dokonalé kysnutie!

GEMM

The advantages

With the GEMM retarder
provers you obtain a perfect
leavened product ready to be
cooked at the desired time,
eliminating in this way the
night work and ensuring a
greater flexibility in the pro-
duction. The modern
technology allows to have a
constant control of the
temperature, relative humidity
and ventilation inside the room,
setting for each type of product
the working cycle that ensures
its perfect leavening!

Vorteile

Mit dem GEMM-Girunter-
erhélt man ein perfekt
gegirtes Produkt,

bereit zum Kochen zum
gewiinschten Zeitpunkt,
womit die nachtliche Arbeit
aufgehoben und eine bessere
Flexibilitat bei der
Produktion garantiert wird.
Die angewendete moderne
Technologie erméglicht eine
stindige Kontrolle von
Temperatur, relativer Luft-
feuchtigkeit und Beliiftung
im Inneren der Kammer,
indem fiir jede Produktart
der Arbeitszyklus eingestellt
wird und somit eine perfek-
te Garung garantiert!

HNETAC CESTA
Cerstvé produkty

MRAZIAK
Mrazené produkty

Retarder-Kysiaren

Pec




Absoldtna KONTROLA

Organizacia a riadenie cyklu
kysnutia cesta sa vykonava

s maximalnou lahkostou a
presnostou vdaka pouzitiu 5"
dotykovej elektronickej ovladacej
dosky. Jednoduché a intuitivne
pouzitie umoziuje nastavit stupne
chladenia, konzervacie,
regeneracie, kysnutia a udrziavania
s moznostou ulozZit az 100
pracovnych programov (z toho 10
oblibenych) a vyber zo 7 jazykov.
Elektronickeé riadenie teploty a
vlhkosti zarucuje idealnu klimaticku
situaciu pre vsetky typy produktov.
Toto zariadenie taktiez umoznuje
okamzitu diagnostiku vdaka
neustalemu monitorovaniu a
sledovaniu prevadzkovych

Tota Control

The organisation and management
of the proving cycle is done with the
maximum ease and precision,
thanks to the use of a 5 touch
electronic control board. Simple and
intuitive to use, it allows to set the
cooling, conservation, recovery,
proving and holding stages with the
possibility to memorize up to 100
working programs and the selection
of 7 languages.The electronic control
board, thanks to the to temperature
and humidity management, guaran-
tees the ideal climatic situation for
all type of products. This device also
allows an instant diagnostic thanks
to the constant reading and monitor-
ing of the operating parameters.

Totale Kontrolle

Die Programmierung und Steuerung des
Garzyklus erfolgt mit Leichtig-keit und
Prézision durch Einstellen am 5"
Touchdisplay der elektroni-schen
Multifunktions-Steuerung. Einfach und
intuitiv zu bedienen, ermdglicht sie die
Einstellung der Phasen der Kihlung,
Konservierung, feuchte Vorgarung,
Garung und der Ruhephase mit der
Méglich-keit bis zu 100
Arbeitsprogramme zu speichern sowie
die Wahlvon 7 Sprachen. Die Steuerung
ermdg-licht, zusatzlich zur Einstellung
der Temperatur und relativer Feuchtig-
keit, auch die Beliiftung wahrend allen
Phasen, und garantiert ein ideales Klima
fur jede Art von Produkt. AuBBerdem
verfiigt sie Uber eine sofortige Diagnose

GEMM
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Vzdialena kontrola cez Wi-Fi

Na poziadanie je mozné nainstalovat
Wi-Fi modul pre vzdialeny dohlad
cez Cloud platformu; to umozni
monitorovat a upravovat operacie
zariadenia a diagnostikovat
akékolvek problemy na dialku (pre
PC, tablet alebo smartfon).

Remote Wi-Fi

supervision

On request, it is possible to in-stall the
Wi-Fi module for remote supervision
via Cloud platform; this will allow to
monitor and modify the operations of
the equipment and diagnose any
problems remotely (for PC, tablet or

Wi-Fi-Ferniiberwachung

Auf Anfrage ist es maglich, das
WiFi-Modul fiir die Ferniiberwachung
iiber die Cloud-Plattform zu instal-
lieren. Auf diese Weise konnen Sie den
Betrieb des Gerats iiberwachen und
andern sowie Probleme aus der Ferne
diagnostizieren (fiir PC, Tablet oder
Smartphone).

“Jemné chladenie” s nepriamou
ventilaciou

“Gentle” refrigeration

with indirect/soft ventilation

Vykonny systém
s vykonnym kompresorom
Powerful system

with high performance compressors

Systém s chladivom R290

s vysokou energetickou ucinnostou
System with R290 gas
with high energy efficiency
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Kontrola vlhkosti

elektronickou sondou
Humidity control
with electronic probe

Funkcia odlozeného
pecenia
Baking Delay function

Ucinna cirkulacia vzduchu

s konstantnou teplotou aj na
intenzivne a dlhodobé pouzitie
Effective air circulation

with constant temperature also

for intense and prolonged user




H710

PULTY

PLANET
retardéry-kynarne

su urcené na planovanie
pracovného cyklu v
pekarnach a pizzériach.
Su vhodné pre velkost
60x40cm plechov alebo
kontajnerov a su
vyrobené z nerezovej
ocele AlSI 304

s formovanym dnom a
zaoblenymi rohmi.
Technické vlastnosti st
v prisnom sulade

s europskymi normami.
Existuju 3 modely s 2, 3
a 4 dverami, vybavené
parnym generatorom.
Chladiaci systém je
staticky/posilneny
systém chladenia
"HSS", ktory zaistuje
rovnomernu teplotu

s regulaciou vlhkosti.
Automatické elektrickeé
odmrazovanie

s vykurovacimi prvkami
a automatické
odstranovanie
kondenzatu. Pracovné
stoly z nerezovej ocele
st vyrobené z 15/10
plechu so zaoblenymi
hranami. Kazdé
oddelenie/dvere je
vybavené 7 parmi
zasuvov pre plechy.

Counters

The PLANET retarder
prover counters are
created to plan the
working cycle in pas-
try, bakery and pizzeria
laboratoires. Suited to
contain 60x40cm trays
or containers, they are
completely made of
AISI 304 stainless
steel, with moulded
bottom and round-ed
corners. Other
technical features are
in strict respect of the
European standards.
There are nr. 3 models,
with 2, 3 and 4 doors,
all equip- ped with
steam generator. The
refrigeration system is
static/helped cooling
system “HSS”, which
assures an uniform
temperature in the cell
with humidity control.
Automatic electric
defrosting with heating
elements and
automatic elimination
of condensate water.
The stainless steel
worktops are made
with 15/10 sheet with
rounded edges. Each
door is equipped with
no.7 pairs of runners
for trays.

Gartische

Die PLANET Garun-
terbrecher-Tische wurden
entwickelt, um den
Arbeitszyklus in
Konditoreien, Back-ereien
und Pizzerien zu
programmieren. Geei-
gnet fur die Aufnahme von
Blechen oder Kasten von
60x40 cm, komplett
hergestellt aus Edelstahl
AISI 304, mit gepresstem
Kammerboden und
abgerundeten Kanten
unter Beachtung der
technischen Merkmale
der geltenden eu-
ropaischen Vorschrif-ten.
Erhaltlich in 3
Ausfihrungen, mit 2, 3, 4
Tdren, alle mit Damp-
ferzeuger ausgestattet.
Das Kihlsystem ist vom
statisch ansaugen-de Typ
.HSS" und stellt eine
gleichmaBige Temperatur
in der Zelle mit Feuchtig-
keitskontrolle sicher.
Automatisches Abtauen
mit elektrischen Wid-
erstanden und einer
Vorrichtung zur autom-
atischen Beseitigung von
Kondenswasser. Die
Arbeitsflachen sind
hergestellt aus rostfreiem
Edelstahl hergestellt mit
einer 15/10er Dicke und
abgerundeten Ecken. Die
Lieferung enthalt 7 Paar
Fihrungsschie-nen fir
Bleche pro Tir.




Starostlivy vyvoj, technologicka
inovacia, pozornost k dizajnu a
volba materialov su
charakteristiky, ktoré robia radu
PLANET lidrom medzi vybavenim
pre proces kysnutia v cukrarskych
a pekarenskych vyrobniach.

Success in DETAILS

Careful planning, technological
innovation, attention to design
and selection of materials, are
the char-acteristics that make
the PLANET range a leader
among the equip-ment for the
proving cycle in pastry, bakery
and pizzeria laboratoires.

Uspech je v DETAILE

Entscheidende DETAILS

Sorgfaltige Planung, technolo-gische
Innovation, Aufmerksam-keit fir
Design und Auswahl der Materialien
sind die Merkmale die die PLANET
Linie ausmachen. Ein Spitzenreiter
unter den Geraten fiir den Garzyklus in
Konditoreien, Backereien und
Pizzerien.

Klietky na plechy s lahko odnimatelnymi zasuvmi so 7 poziciami (rozte¢ 65

mm).

Racks with easily removable runners with 7 positions (65 mm pitch).

7 Einschubpositionen (65 mm Abstand) Rasterleisten mit leicht
herausnehmbaren Auflageschienen.

4 ’m}a Stat Sysems

Systém chladenia "HSS" STATIC/

ASSISTED zarucuje:

- dokonald rovhomernost teploty

- vhodnU Groven relativnej
vlhkosti

- Usory energie

Pracovné dosky z nerezovej ocele vysky 40 mm su spevnené a

vyrobené z plechu s hribkou 15/10 mm.

The stainless steel h 40 mm worktops are reinforced and made

with 15/10 sheet metal.

“HSS” STATIC/ASSISTED REFRIGERAA

TION SYSTEM GUARANTEES:

- perfect uniformity of temperature
in the cell

- a good level of relative humidity

- energy savings

PLANET

PULTY

“HSS” DAS “STILLBELUFTETE”

KUHLSYSTEM GEWAHRLEISTET:

- gleichméflige
Innenraumtemperatur

- hohe Feuchtigkeit

- geringerer Verbrauch

Kryté vyparniky umiestnené medzi oddeleniami a kondenzacna
jednotka je lahko odnimatelna pre jednoduchu tGdrzbu.

Shielded evaporators placed between the compartments and the
con-densing unit is removable on rails for easy maintenance.

Die Luftung erfolgt Uber abgeschirmte Verdampfer, die sich zwischen
den Turfachern befinden. Das Kalteaggregat ist zur einfachen Wartung

auf Schienen herausziehbar.

Verstarkte Arbeitsplatten aus Chromnickelstahl 15/10, Héhe 40 mm.

i

Konstrukcia je vyrobena z nerezovej ocele AISI 304 18/10, zadna a
vonkajsia spodna cast.

The structure is completely made in AISI 304 18/10 stainless steel,
back and external bottom.

Die Struktur inklusive Riickwand und Bodenunterseite ist komplett aus
Chromnickelstahl 18/10 gefertigt.

| Stprava na detekciu a regulaciu relativnej vlhkosti.

Internal room humidity control kit with electronic probe for detecting
rela-tive humidity included.

Feuchtigkeitskontrollset mit elektronischem Luftfeuchtefiihler zur
Erfassung der relativen Luftfeuchtigkeit.

Vnutorny snimac pre stalu kontrolu teploty.

linternal probe for constant temperature control
Fihler zur standigen Temperaturiiberwachung.



Variabilita & Inteligencia

Model

Vonkajsi rozmer (S x h x v)

Kapacita

Pocet plechov

Dvere

Pocet parov vodiacich list

Max absorb.vykon

Chladiaci vykon

Teplota

Vlhkost

Chladivo

Napaitie

Klimatick trieda

Varianty

TALH/16
cm 155x80x90
It 350
ks 14 60x40
ks 2
14
W 550
W 370
°C 2/+35
rH% 60-90
R290

1x230V - 50Hz

Prac.plocha s lemom - Bez pracovnéj dosky
> with backsplash (A] - Without worktop
Aufkantung

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / ucnaputens -10°C koHaeHcatop +45°C

The power is calculated during the heating phase

TALH/21

210x80x%0

525

21 60x40

21

1100

650

2/+35

60-90

R290

1x230V - 50Hz

TALH/27

265x80x90

700

28 60x40

28

1100

650

2/+35

60-90

R290

1x230V - 50Hz

Digitalny ovladaci panel um

oznuje plne ovladat kysnutie cesta vdaka m

Back panel control board . Radial bottom

Tropicalized system

Humidity control
with electronic probe

PLANET

PULTY

oznosti neustale zasahovat pocas cyklu

Na vyzadanie:

Wi-Fi supervision system
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KABINETY

Retardéry-kynarne v sérii
"PLANET" st navrhnuté
pre dokonalé riadenie
procesu kysnutia cesta,
kontrolu teploty,
uchovavania, doby
kysnutia, relativnej
vlhkosti s maximalnou
bezpecnostou a
presnostou. Vyrobené
podla najvyssich
standardov kvality su
kabinety -skrine
"PLANET" kompletne
vyrobené z nerezovej
ocele AISI 304 18/10 s
izolaciou z polyuretanu s
hribkou 75 mm s vysokou
hustotou. Maju lisované
dno so zaoblenymi rohmi
pre lahké Cistenie a st
vybavené otvormi,
specialne navrhnutymi
pre vnutorny jednotny
obeh vzduchu. Vnitorna
vlhkost je produkovana
parnym generatorom a je
kontrolovana a
regulovana elektronickou
riadiacou doskou "touch".
Skrine su pre plechy s
rozmermi 40x60 cm a
60x80 cm.

Cabimets

The retarder-prover
cabinets in the “PLANET"
series are designed for the
best management of the
proving cycle, controlling
temperature, conservation
and proving times, and
relative humid-ity with
maximum security and
precision. Made to the
highest quality stand-ards,
“PLANET" cabinets are
entirely made in AIS| 304
18/10 stainless steel and
construced in one-piece
structure with 75 mm
thick high density
polyurethane insulation.
They have pressed bottom
with rounded corners for
an easycleaning and are
equipped with air grants
specially designed to give
internal uniform air
circulation. The inside
humidity is produced by a
steam generatorand is
controlled and regulated
by the “touch” electron-ic
control board. The
cabinets can accomodate
40x60cm and 60x80 cm
trays.

GEMM

Garschranke

Die Garunterbrecher-
Schranke der PLANET
Serie sind konzipiert

fir das beste Manage-
ment des Garzyklus, die
Steuerung der Tem-
peratur, die Einhaltung der
Gdarzeiten und der relativen
Luftfeuchtigkeit mit
maximaler Sicherheit und
Prazision. Herge-stellt in
hochster Qualitat
Standards. PLANET
Schranke sind komplett
aus Edelstahl AISI 304
18/10 hergestellt in eintei-
liger Struktur mit 75 mm
Dicke, hoher Dichte Der
Polyurethan-Isolierung. Die
gepresste Kihlkam-mer
mit abgerundeten Ecken
ermoglicht eine einfache
Reinigung und ist mit
Luftkanalen ausge-stattet,
konzipiert fir eine
gleichmafige Luftzirkula-
tion. Die Luftfeuchtigkeit im
Inneren wird durch einen
Dampfgenerator erzeugt,
kontrolliert und reguliert
durch die elekt-ronische
.Touch"-Steue-rung. Die
Schranke haben Platz fiir
40x60cm und 60x80 cm
grofle Bleche.




Uspech je v DETAILOCH

Retardéry-kysiarne z radu PLANET
sU vysoko vykonné, zarucuju vzdy
dokonalé kvaskové vyrobky

=

EENENENNED

TELLE LA LR

TRAATANT

LRET

AN AN
i

RLRALWRY

v

Succes in DETAILS

The retarder provers from the
PLANET line, among the best
seller in GEMM, are powerful and
highly performing, guaranteeing
always perfectly leavened

products.
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“Jemné a Setrné” chladenie: Perforovany zadny panel pre

nepriamy prud vzduchu.

“Gentle” refrigeration: Perforated back for indirect airflow.
“Schonende” Kélte: Indirekter Kaltluftstrom dank der

gelochten Innenriickwand..
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Entscheidende DETAILS

Die Garunterbrecherschranke der
PLANET-Linie gehdren zu den
Bestsellern von GEMM. Es sind
zuverlassige Gerate mit starker
Leistung, die es ermdglichen auch
Sauerteigprodukte perfekt hinzu-
bekommen!

Klietky na plechy s lahko odnimatelnymi zasuvmi so 74 poziciami (rozte¢
16,5 mm).
Racks with easily removable runners with 74 positions (16.5 mm pitch).

74 Einschubpositionen (16,5 mm Abstand) Rasterleiste mit leicht herau-
snehmbaren Auflageschienen.

Plna kontrola” elektronickych ventilatorov: Vdaka regulacii ventilacného
systému vo vsetkych fazach zaisti ventilator intenzitu ventilacie vhodnu
pre kazdl potrebu (rozpatie 10-100 %).

“Full control” electronic fans: thanks to the regulation of the airation in all
phases, guarantee a ventilation intensity suitable for every need (range
10-100%?.

Elektrische Lifter mit voller Kontrolle: dank der
Geschwindigkeitseinstellung in allen Stufen, kann die Beliftungsstarke
fur jeden Bedarf angepasst wer-den (Bereich 10-100%).

Vynikajuce vysledky st dané najma
velkymi vyparnikmi s katoforézovym
osetrenim, systémom s
kompresorom vysokého vykonu,
perforovanym zadnym panelom,
ktory zaistuje rovnomerné vpustanie
studeného vzduchu do komory, a
vykurovacimi prvkami umiestnenymi
na zadnej strane, ktoré udrzuju
spravnu uroven vlhkosti.

USBgort na nahravanie a stahovanie dat - receptov, parametre a Udaje
HACCP.

USB port for data uploads and downloads useful for recipes,

arameters and HACCP datas.

SB-Anschluss zum Hoch- und Herunterladen von Daten, nitzlich fir
Rezepte, Parameter und HACCP-Daten.

The excellent results are owed to the
large evaporators with cata-phoresis
treatment, to the powerful system
with high performance com-pressor,
to the perforated back that uniforms
the emission of cold air into the
chamber and to the heating elements
positioned on the back, that maintain
the right humidity level.

PLANET

CABINETY

Die hervorragenden Leistungen sind
den groflen KTL-beschichteten Ver-
dampfern und dem starken Kiihlsys-
tem mit Hochleistungskompressor zu
verdanken. Der Feuchtigkeitsniveau-
ausgleich ist auf die gelochte Innen-
wand auf der Riickseite zurlickzufiih-
ren. Sie ermaglicht es, dass dort kalte
Luftauf die eingebauten Heizelemen-te
stromen kann

Prvky na reguldciu vlhkosti s elektronickym snimacom na detekciu
relativnej vlhkosti s maximalnou presnostou.

Humidity control kit inside the room with electronic probe for
detecting relative humidity with maximum precision.
Feuchtigkeitskontrollsatz mit elektronischem Luftfeuchtefiihler zur
Erfassung der relativen Luftfeuchtigkeit mit héchster Prazision.

Dvere vybavené lahko vymenitelnymi magnetickymi tesneniami..
Doors equipped with easy-to-replace interlocking magnetic

gaskets.
Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtungen.
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PLANET

CABINETY

LAHKOST & PRECIZNOST

=5 =5
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Model AFLV/20 AFLV/40

Vonkajsi rozmer (S xhxv)

cm 79x69x214 79x108x214

Kapacita
It 500 900
Pocet plechov**
ks 20 40x60 (‘218 f’tgigg)
Pocet parov vodiacich list
20 20

Max.absorb.prikon

W 1250 1785
Chladiaci vykon

W 675 1063
Teplota

°C -10/+35 -10/+35
Vlhkost

rH% 60-90 60-90
Chladici plyn
e R290 R290
Napatie
1x230V - 50Hz 1x230V - 50Hz
Klimaticka trieda
9 5

Digitalny ovladaci panel umoZriuje plne ovladat kysnutie cesta vdaka moZnosti neustale zasahovat pocas cyklu.
The digital control panel allows you to fully control the proofing thanks to the ability to constantly intervene during the cycle.
Dank der Moglichkeit, wahrend des Zyklus am Bedienfeld stindig eingreifen zu konnen, gibt Ihnen die digitale Steuerung die volle Kontrolle iiber den Gérvorgang.

* v -
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / Ucnaputens -10°C koHaeHcaTop +45°C Na Vyzadanle
*E Racks with il bl ith 74 positions (16.5 itch)
acks with easily removable runners wi ositions (16.5 mm pitc! .. . “ " . . " R ..
74 Einschub osz\onen (16,5 mm Abstand) Ropsler\e\ste mit leicht thousnehmboren Auflageschienen Dlgltal electronic board Gentle refrlgeratlon Wi-Fi supervision syStem
P ' 9 with touch screen with indirect/soft ventilation

Croiiku ¢ HanpasnawoWmMMn, KOTopbie Nerko nepemMeLLarTcs. PacctosHe mexay NoTkamu 16,5 MM 1 74 BO3MOXHbIE NO3ULUKN

Predisposition for remote

Tropicalized system
condensing unit

Humidity control
with electronic probe

Radial bottom Glass door
with led illumination
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The manufacturer reserves the right to make changes to the product without prior notice.

Der Hersteller behalt sich das Recht fiir beliebige Produktanderungen ohne Vorankiindigung vor.

GastroRex s.r.o.- oficidlny dovozca GEMM

Mlynské Luhy 80, 821 05 Bratislava
+421 907715704

obchod@gastrorex.sk
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