: iCombi® Pro.
~ Zcela novy standard. -

RATIONAL




Uvazovat tak, jak doposud
nikdo neuvazoval.

KKdo chce stanovit nové standardy, musi premyslet
jinak. Peceni, restovani, grilovani, vafeni v pare,
fritovani, poSirovani. VSe jde prece jesté inteligentnéji,
jednoduseji, efektivnéji. To je diivod, proc se
spolecnost RATIONAL se svymi zkuSenostmi

z vice nez 45 let vyzkumu vareni za¢ala zabyvat
problematikou nedostatku persondlu, novymi
gastronomickymi trendy a modernim fizenim
profesionalnich kuchyni. Dava jeho mysleni novy
smér. To vSe s jednim cilem: Dostat se o krok blize
k dokonalosti.

® Vysledek naseho uvazovani
iCombi Pro. Inteligentni, flexibilni,
produktivni. Zcela novy standard.




Konvektomat 1Combi Pro.
Toto jsem ja.

e Efektivni pFiprava pokrmu
: iProductionManager prebira planovani varnych procest a ukazuje, kdy
je nejlepsi pripravovat urcitd jidla zaroven. Planuje jednotlivé varné
Jsem novy. Jsem zkugeny, pfemyslim, ué¢im se, nic nezapomenu, procesy tak, aby vam Setil Cas a energie.
&4 - 7 2 = A © Strana 10
dohliZzim a prizpusobim se. Pokud znam pozadovany vysledek,
automaticky upravim vihkost, proudéni vzduchu a teplotu.
Jinymi slovy: Diky své inteligenci reaguji dynamicky na vase L N
Dy Tk o Hli€ dlouh R E e Extrémné rychlé ¢iSténi
pozadavky. Dvirka trouby jsou prilis dlouho otevrena: Stea Priblizné za 12 minut a ze Spinavého mate Cisty. To dokdze pouze
je vyssi nez obvykle? Vice hranolkl nez jindy? Pak samostatné konvektomat iCombi Pro. | standardni ¢i§téni et 50 % casu
upravim nastaveni a zajistim vami pozadovany vysledek. a &isticich prostredki*. Cista prace, méné prostojt, vice
= 12 z 7 2520 7 . o 2 produktivniho ¢asu.
Pokazdé. S extrémni ucinnosti. To je konec konct, k ¢emu tu S Strana 12
inteligenci mam.

- Peclivé promyslené
Vice ventilator(, optimalizovany tvar varné komory a
vy$8i vykon odvlh¢ovani vdam umoziuji az o 50 %
vétsi naplnéni*. V jesté lepsi kvalité potravin. Pro
jesté vyssi produktivitu.
© Strana 06

® Uzitek pro vas?
Svoboda v kuchyni. A jistota dosazeni vami
pozadovaného vysledku. Pfesné tak, jak
ocekavate. Pokazdé.

*Ve srovnani s

rational-online.com/cz/iCombiPro predchozim modelem

Intuitivni ovladani
Nové intuitivni ovladani vas
provede varnym procesem pomoci
obrazkd, logickymi kroky a jasnymi
interaktivnimi pokyny. Kazdy tak muze
pracovat bezchybné hned od zacétku.

Vlastni varna inteligence .
Funkce iCookingSuite znd cestu k poZzadovanému
vysledku vareni a dosdhne jej znovu a znovu. Ve
vynikajici kvalité. Kromé toho muzete kdykoli zasdhnout
do procesu vareni nebo prejit z jednotnych na smiSené
davky. Tohle je svoboda, tohle je flexibilita.
© Strana 08

Integrovana WiFi
Diky integrované WiFi se konvektomat iCombi Pro pfipoji k internetu
stejné snadno jako vas smartphone a snadno se propoji se systémem
ConnectedCooking. Pro jesté vétsi pohodli, bezstarostnost a inspiraci.
© Strana 14

ENERGY STAR®-Partner
Vynikajici hodnoceni, pokud jde o energetickou ucinnost. Konvektomat
iCombi Pro byl testovan jednim z nejpiisnéjsich certifikacnich programd.




Vsechno co delate,
MUZete od ted délat jeste lépe.

Vyssi produktivita

iDensityControl ((

Nova definice: zapomefite na mnohé kuchyriské spotfebice naro¢né na Produktivita ® Funkce iDensityControl
prostor a nechte za vas pracovat konvektomat iCombi Pro. Na plose Pro vas znamena vy$si vykon,

mensi nez 1 m2. Maso, ryby, driibe?, zelenina, pecivo. A la carte, catering, _ @ +50% Gsporu ¢asu a nakladil. Ale

rozvazka jidel, pohostinstvi. Diky souhfe inteligentnich asistent( to vse

zvladne vas konvektomat iCombi Pro. Funkce iDensityControl s G¢innou e prida mnohem vice na chuti.
cirkulaci vzduchu a odvlh¢ovanim pfinasi o 50 %* vyssi produktivitu a az ~10%

o 10 %* kratsi dobu vareni*. A pfinasi jednotné vysledky do posledniho rational-online.com/cz/

puntiku. Intuitivni ovladani zaroven znamena takovy komfort uzivatele, ze Spotfeba energie a vody iDensityControl

prakticky eliminuje chyby. Vafite tak prosté dal a dal.
-10%

* Ve srovnani s predchozim modelem . |
Predchozi model
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CookingSuite

Mate cil — jdéte si nekompromisné za nim pomoci inteligentniho vafeni s i ® Funkce iCookingSuite
konvektomaty iCombi Pro. Pfiklad: nékdy je tfeba pFipravit 5 a nékdy 100 To je inteligentni vafeni, se
steak zaroven. VSechny ve stejné kvalité. Za timto Gcelem iCombi Pro
nepretrzité kontroluje stav vlozené suroviny, porovnava ho s nastavenym
cilovym vysledkem, propocitava priibéh vareni a inteligentné upravuje
teplotu. Hosté dorazi dFive, grilovana zelenina je$té neni pFipravena? Pak dal. Efektivné, jednoduse,
zmeénfite z jednotnych na smiSené davky. iCombi Pro upravi parametry - spolehlivé.

vareni tak, aby bylo mozné varit obé jidla soucasné. Prejete si v pribéhu '
vareni zménit pozadovany vysledek? Pak prejdéte do programu vareni a
jednoduse upravte cilovy stav. iCombi Pro upravi optimalni teplotu a ¢as.
Vysledek vas vzdy presvédci. A docilit ho muzete kdykoli znovu. Nezalezi
na tom, kdo konvektomat obsluhuje.

kterym mUiZete posouvat své
kucharské hranice znovu a znovu

rational-online.com/cz/iCookingSuite



Produkce velke kuchyne
vyzaduje jednoducha reseni.

Planovani optima

iProductionManager ==

Zivot v kuchyni: stres a spéch, aby bylo vée piipraveno soucasné a véas.
To je vyzva pro kazdého $éfkuchare, at uz pouziva papir a tuzku nebo
néjaky software. Az dosud. Protoze konvektomat iCombi Pro s funkct
iProductionManager tuhle starost prebira za vas: jednoduse zvolte
pozadované jidlo na displeji a hned uvidite, co Ize vafit spolecné. Ted uz

stadi pouze zadat, zda chcete vafit ¢asové nebo energeticky efektivnim > N zameéstnance. To vSe pri stale
zpUsobem. Systém sleduje kazdy zasuv samostatné, takze doby vareni \ stejné kvalité. Zivot v kuchyni
jsou inteligentné prizplsobeny jak mnozstvi, tak pozadovanému \\ budoucnosti: pohoda a klid

| & | \ ' '
nebo naopak chcete zadit vafit ve stejnou dobu. V kazdém pfipadé vam |

USetrete své organizacni
usili, zefektivnéte vyrobu
a minimalizujte naroky na

‘ & “ S ] ® Funkce iProductionManager
|

vysledku. Vy rozhodujete, zda ma byt jidlo dokonceno ve stejnou dobu,

| rational-online.com/cz/

konvektomat iCombi Pro fekne, kdy a které jidlo mate vlozit, et voila: . .
iProductionManager

jidlo je hotové.

10 11



#) stredni ) intenzivni

+ oplach's ot oplach
cisténi ' ledténim bez tablet

; 12™ 1 69™) 31™
Perfekent. 2 TN e e
Vibec by vas nenapadlo

kolk toho uz uvar1|

Efektivni ¢isténi

Rychlé &istént je rychle nalezeno a rychle
aktivovano. Jednoduse vlozte Cistici tablety do
podlahového odtoku a ¢isténi zacind. Maximalné po
12 minutach mlze vyroba pokracovat.

iCa reSystem+

® Funkce iCareSystem
S funkci iCareSystem Setfite
Cistici prostredky, vodu, Cas
a udélali jste maximum pro
hygienu, Usporu provoznich
nakladi a ochranu Zivotniho
prostredi.

Velké mnozstvi grilovanych pokrm{ zanechavéd mnoho tGpornych necistot,
které blokuji konvektomat iCombi Pro ve vareni jinych pokrmu. To vsak
neplati s funkci iCareSystem. Mimo jiné s ultrarychlym mezi¢isténim za
pouhych 12 minut. Proto je mozné rovnou pokracovat s brokolici bez
prenosu chuti nebo rusivych pacht. A pokud jde o hygienu na konci dne,
iCombi Pro vam fekne, zda je silné&, stfedné nebo mirné znecistény. Vy

se poté rozhodnete, zda spustite ¢isténi ECO nebo standardni ¢istént.
Samoziejmé s odvapnénim. Samozrejmé pres noc. Samoziejmé vzdy
super Cisté a s pouzitim polovi¢niho mnozstvi chemie v bezfosfatovych
Cisticich tabletach*. iCombi Pro si pamatuje vase preference a pristé vam

(v e rational-online.com/cz/iCareSystem
ukaze vhodny Cistici program.

* Ve srovnani s pfedchozim modelem

12 13



® ConnectedCooking
Vykonné sitové feSeni od
spole¢nosti RATIONAL. Abyste
vzdy méli vSe pod kontrolou.

rational-online.com/cz/
ConnectedCooking

14

s ConnectedCooking

iCombi Pro 10-1/1
Postup ,Peceni” byl ukoncen.

s ConnectedCooking

iCombi Pro 6-1/1
Zprava HACCP je k dispozici.

ConnectedCooking.

Vse pod kontrolou.

VSichni dnes mluvi o on-line propojeni. iCombi Pro je ma. Pfipojit
se na ConnectedCooking, zabezpecenou internetovou platformou
od spole¢nosti RATIONAL, nyni miiZete s integrovanym WiFi
rozhranim jiz v zakladni vybavé. Osvédcil se vam recept na krati
prsa? Jednoduse jej odeSlete na vSechny své varné systémy v

siti. NezaleZi na tom, kde zrovna jste. Co ktery varny systém
zrovna déla? Podivejte se na smartphone. Hledate inspiraci?
Vstupte do databaze receptl. Potrebujete aktualizovat software?
Aktualizujete ho pouhym stisknutim tlacitka. Nacist data HACCP?
Hotovo jednim kliknutim. A pokud si pfejete, tak si konvektomat
iCombi Pro sam zavola technika na servis.

Hospodarnost.

MUzZete se na to podivat z jakéhokoli uhlu:

Cisla hovori jasne.

Zarizeni iCombi Pro je inteligentni nejen pii varent,
alei v tom, jak uSetfit. Napfiklad az o 70 %* nizsi
spotfebou energie, az o 60 %* mensi potfebou
vynalozZené prace, az 30%* Usporou mista, az 0 25 %
nizSi spotfebou surovin, az o 95 %* nizsi spotfebou
tuku.

*

© Vyplatiseto
Secteno a podtrzeno: extrémné
kratka doba navratnosti investice,
ale hlavné radost z odvedené
prace.

rational-online.com/cz/invest

Vas zisk Vypocet nakladti Vas zisk navic Spocitejte si
za mésic za mésic sami
Maso/ryby/dribez
Néklady na suroviny
V primeéru o 25 %* nizsi naklady na 184.320 CZK
suroviny diky presné regulaci a funkci =46.080 CZK
iCookingSuite. Naklady na suroviny s iCombi Pro
138.240 CZK
Energie
Spotreba
Jedinecny varny vykon, iProductionManager 6.300 kWh x 4,60 CZK za kWh
a nejmodernéjsi fidici technologie zajisti ) _ =20.286 CZK
Usporu energie az o 70 %*. Spotreba s iCombi Pro
1.890 kWh x 4,60 CZK za kWh
Tuk
Néklady na tuk
Tuk je pfi pripravé pokrm0 témér zbytecny. 1,200 CZK
Naklady na nakup a likvidaci tukd byly =1.140 CZK
snizeny o0 95 %* . Naklady na tuk s iCombi Pro
60 CZK
Pracovni doba
Funkce iProductionManager zkracuje dobu
vyroby az o 60 %?*. Eliminace rutinnich 60 hodin méné x 120 CZK =7.200 CZK
¢innosti pomoci funkce iCookingSuite.
ZmeéCZKovani vody/odvapihovani
Obvyklé naklady
- 7 1.440 CZK
Sc:unl:ja.]CareSystem tyto naklady zcela = 1.440 CZK
RCIRaca Naklady s iCombi Pro
0 CZK
Dodatecny zisk za mésic =76.146 CZK
Vase navyseni zisku za rok =913.752 CZK
Primérna restaurace s 200 jidly za den se dvéma konvektomaty iCombi Pro 10-1/1.
*V porovnani s konvektomaty pred rokem 2016.
15



Udrzitelnost.

Dobre pro zivotni
prostredi, jeste lepsi
Dro penézenku.

Udrzitelnost zachovava zdroje a Setfi penize: energeticky
efektivni vyroba a logistika, nové standardy v oblasti Uspory
energie a likvidace vyslouzilych zafizeni jsou u spolecnosti
RATIONAL samoziejmosti. UdrZitelnost je s konvektomatem
iCombi Pro ve vasi kuchyni stejné pfirozena: usetfite energii ve
srovnani s tradi¢nimi kuchyriskymi spotfebici, budete mit nizsi
spotrebu surovin. Méné nadbytecné produkce. A jeSté k tomu
varte zdravéji.

9 Setrné k zivotnimu prostiedi
Abyste mohli vafit zdravé
a udrzet environmentalni

rovhovahu hodnou svého jména.

rational-online.com/cz/green

Oveérena kvalita.

Konvektomat iCombi Pro
obstoji ve zkousce casu po
dlouha Iéta. Dlouha léta.

Bézny den v kuchyni je narocny. Proto jsou také
konvektomaty RATIONAL robustni a peclivé
zpracované. Za to odpovida na jedné strané vyroba

v Némecku a na druhé strané princip ,jedna osoba =
jedno zafizeni". To znamena, ze kazdy ve vyrobé nese
plnou odpovédnost za kvalitu svého vyrobeného
konvektomatu. Jméno odpovédného technika proto
naleznete na typovém Stitku. Stejné tak jsme narocni i
na nase dodavatele. Vysokeé standardy kvality, neustalé
zlepSovani a zajiStovani spolehlivosti a dlouhovékosti
produktl jsou v centru nasi pozornosti. Neni divu, Ze
nejstarsi konvektomat RATIONAL se pouziva jiz vice
nez 40 let.

® Na to se mlzete spolehnout
Vhodné pro kazdodenni pouziti, kvalitni,
s dlouhou Zivotnosti — pocitejte se
spolehlivym partnerem.

rational-online.com/cz/company

RATIONAL AG. Siegfred-Meister-Stralie 1
D-55859 Landsberg am Lech

Wi rabenai-gnling.com

| proudly assembled by

| [ Tobias Vief |
Mod.
[icP1011E | [189kw |
[ 3NAC 400V 50/60Hz |

Watar nraceura

Made in Germany 17



Technicka specifika. Prislusenstvi.

Mysleli jsme na vsechno. Ty spravné ingredience
pro vas uspech.

Musi byt robustni, vydrzet pracovat kazdy den

a také musi byt vhodny pro naro¢né pouziti

v profesionalnich kuchynich. Ve spole¢nosti
RATIONAL to plati pro stojanoveé voziky i pro grilovaci
a pizza rosty a plechy, odsavace par a gastro nadoby.
Protoze pouze s originalnim pfisluSenstvim
RATIONAL mUzete naplno vyuzit Spickovy vykon
iCombi Pro v celé Sifi aplikaci. VSechno tak bude
Uspéchem, od predsmazenych pokrmdl, kurat, peciva,
az po grilovanou zeleninu. Dokonce i steaky budou mit
delikatni grilovaci prouzky.

® Originalni pFislusenstvi
RATIONAL
Sofistikované prislusenstvi,
diky kterému dosahujeme tak
pusobivych vysledkd.

rational-online.com/cz/prislusenstvi

Konvektomat iCombi Pro udava standardy, pokud jde T X | jCombi Pro
o inteligenci a technologické vlastnosti: :

@ LED osvétleni s integrovanou signalizaci jednotlivych
zasuv( @ 6bodova sonda k méreni vnitini teploty
pokrmu ©® Dynamicka cirkulace vzduchu @ Maximalni
teplota varné komory 300 °C @ Integrovana

ru¢ni sprcha s navijecim mechanizmem @ Parni
generator @ Dvirka varné komory s trojitym sklem

@ VarioSmoker (piislusenstvi): optimalni vysledky
uzeni diky integrovanym varnym postupdm.

Navic: ukazatel spotfeby energie, nova technologie
té€snéni u samostatné stojicich zafizeni,
WiFi bez externi antény

19



Prehled modelt konvektomatt iCombi Pro.

Ktery z nich je pro vas ten pravy?

Konvektomat iCombi Pro pfichazi v rliznych iCombi Pro XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
velikostech, koneckoncu jeho vykon musi Elektrické a plynové provedent
odpovidat vasim potfebam, ne naopak. 20 _
- . . Kapacita 6 x2/3GN 6x1/1GN 10 x 1/1GN 6 x2/1GN 10x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN
nebo 2 000 jidel? Front cooking? Velikost
kuchyné&? Elekt¥ina nebo plyn? XS? 20-2,/1? Pocet jidel za den 20-80 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500
Ktery model patfi do vasi kuchyné? Podélny zasuvny rost (GN) 1/2,2/3,1/3,2/8 1/1,1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN
GN 2/8 GN 2/8 GN 2/8 GN
Vice o moznostech, funkcich a pfislusenstvi
. . Sitka 655 mm 850 mm 850 mm 1072 mm 1072 mm 877 mm 1082 mm
naleznete na adrese: rational-online.com.
Hloubka (véetné kliky dvifek) 555 (621) mm 775 (842) mm 775 (842) mm 975 (1042) mm 975 (1042) mm 847 (913) mm 1052 (1117) mm
Vyska (véetné odvétravaci trubky) 567 (594) mm 754 (804) mm 1014 (1064) mm 754 (804) mm 1014 (1064) mm 1807 (1872) mm 1807 (1872) mm
Piipojka vody R3/4 R3/4 R3/4 R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
Odpad vody DN 40 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50
Tlak vody 1,0 - 6,0 barti 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bart 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar
Modely na elektfinu
Hmotnost 62 kg 100 kg 130 kg 135 kg 173 kg 254 kg 325 kg
Prikon 5,7 kW 10,8 kW 18,9 kW 22,4 kW 37,4 kW 37,2 kW 67,9 kW
Pojistky 3x10A 3x16A 3x32A 3x35A 3x63A 3x63A 3x100A
Pripojka k siti 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V
Vykon v rezimu ,horkého vzduchu* 5,4 kW 10,25 kW 18 kW 21,6 kW 36 kW 36 kW 66 kW
iCombi Classic — technologie poctivého femesla ; .. _
iCombi Classic je odolny, snadno ovladatelny a funguje Vykon v rezimu ,pary >4 kW kW 18 kW 18 kW 36 kW 36 kW 54 kW
stejné presné jako vy. To je dlivod, pro¢ je to na miru Plynové modely
Sité reSent pro ty, ktefi maji zkusenosti a chtéji ovladat
svllj konvektomat ru¢né. Hmotnost 114 kg 149 kg 151 kg 192 kg 273 kg 358 kg
Elektricky prikon 0,6 kW 0,9 kW 0,9 kW 1,5 kW 1,3 kW 2,2 kW
Pojistky 1x16A T1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A
Pripojka k siti 1 NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V
Plynova pfipojka 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G
zemni plyn / zkapalnény plyn G31 / zkapalnény plyn G30*
Max. jmenovity tepelny prikon 13 kW / 13 kW/ 22 kW / 22 kW/ 28 kW / 28 kW/ 40 kW / 40 kW/ 42 kW / 42 kW / 80 kW / 80 kW/
13,5 kW 23 kW 29,5 kW 42 kW 44 kW 84 kW
Multifunkéni panev iVario Pro — zcela odli$n4, ale Vykon v rezimu ,horkého vzduchu* 13 kW / 13 kW/ 22 kW / 22 kW/ 28 kW / 28 kW / 40 kW / 40 kW/ 42 kW / 42 kW/ 80 kW / 80 kW/
stale RATIONAL. 13,5 kW 23 kW 29,5 kW 42 kW 44 kW 84 kW
Vareni, restovani, smazeni — multifunkéni panev ) .. ..
iVario Pro, ktera pracuje s kontaktnim teplem, Vykon v rezimu ,pary 12 kW /12 KW/ 20 kW / 20 kW/ 21 kW /21 kW/ 40 kW / 40 kW/ 38 kW /38 kW/ 51 kW /51 kW/
12,5 kW 21 kW 22 kW 42 kW 40 kW 53,5 kW

je dokonalym dopliikem ke konvektomatu
iCombi Pro. Inteligentni, komfortni, flexibilni. Prosté
bezkonkurenéni tym.

* Pro spravnou funkci musi byt zajistén prislusny piitokovy tlak:

zemni plyn H G20: 18-25 mbar (0,261-0,363 psi), zemni plyn L G25: 20-30 mbar (0,290-0,435 psi), zkapalnény plyn G30 a G31: 25-57,5 mbar (0,363-0,834 psi).
Modely iCombi Pro (LM100) a iCombi Classic (LM200) nesou certifikaci NSF (National Sanitation Foundation) a Ize je najit na NSF seznamu.

e Ml & w2 2V e
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ServicePlus:

/acatek uzasneho partnerstvi.

Kvalitni servis pomaha zafizenim spolecnosti RATIONAL a

vasi kuchyni dosahnout absolutniho Uspéchu spolecné: od
prvni konzultace, pres instalaci, spusténi, zaSkoleni obsluhy, po
aktualizaci softwaru a ChefLine nebo zdkaznickou linku — se
spole¢nosti RATIONAL mate vie. Nebo mUzZete pokracovat ve
vzdélavani na Akademii RATIONAL. Zaroven muzete kdykoli
kontaktovat nékterého z certifikovanych prodejcti RATIONAL
zafizent: ten se nejlépe vyzna ve varnych systémech a najde ten
pravy pro vasi kuchyni. A v pfipadé nouzové situace je servis
spolec¢nosti RATIONAL v dosahu po celém svéte.
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® ServicePlus
Vse s jedinym cilem: abyste svou
investici vyuZivali po dlouhou
dobu, vytézili ze svych varnych
systém{l vzdy maximum a nikdy
nevycerpali nové napady.

rational-online.com/cz/ServicePlus

// _Po Gcasti na Zivém vafeni RATIONAL

live, jsme se rozhodli poridit si varny
systém RATIONAL."

iCombi live.

George Kailis, majitel a manazer TAMALA Café
Bar, Kiti, KyprTAMALA Café Bar, Kiti, Kypr

Nenechte si 0 tom pouze vypravet,

vyzkousejte si to sami.

Dost bylo teorie, je €as na praxi, protoze nic neni presvédcivéjsi
nez vase vlastni zkuSenost: zazijte varné systémy RATIONAL

v akci, nechte si pfedvést inteligentni funkce a vyzkousejte, jak
s nimi miZete pracovat. NaZivo, nezavazné a nedaleko od vas.
Mate dotazy nebo potrebujete informace o moznostech vyuziti
specialné pro vas? Pak nam zavolejte nebo poslete e-mail. Dalsi
informace, podrobnosti, filmy a recenze zakaznik( naleznete na
adrese rational-online.com.

® Zaregistrujte se na:
Tel. +420 226 521 500
info.cz@rational-online.com

rational-online.com/cz/live
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RATIONAL Czech Republic s.r.o.
Evropska 859/115

160 00 Praha 6 — Vokovice
Ceska republika

Tel. +420 226 521 500
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Prévo na technické zmény na zakladé dal$iho vyvoje vyhrazeno.



