PROFESIONALNE
GRILOVANIE PRE HORECA

vysledok ako na drevenom uhli, ale bez dymu

Riesenie pre

steakhousy

restauracie

takeaway
predajne masa

a profesionalne stravovacie prevadzky

Infracervené luce s teplotou 850°C pdsobia
ako zeravé uhliky, maju rovnaky efekt.

Na povrchu grilovanej potraviny vyZzarované
teplo spdsobi Maillardovu reakciu, chrum
kavu korku a vnutro je krasne stavnaté




PROFESIONALNE INFRARAY GRILY

Profesionalne grily WeGrill pre restauracie
plne reSpektuju pévodny koncept grilovania,
to je povzniest a zvyraznit chut, vonu, ale tiez
zaroven zaistit jednoduchost, uc¢innost

a produktivitu.

Elektricky alebo plynovy systém WeGrill za

3 minuaty dosiahne 850°C a tepelna Ziara
posobi v rovnakej Casti infracerveného svetla,
ako pri tradi¢nych Zeravych uhlikoch.
Dosiahnete tak dokonald Maillardovu

reakciu a efekt, ktory nazyvame CRISPY,
krasna vonkajsia korka, pricom maso
zostane vnutri stavnaté.

Ta chut, ta vona, ta typickad a nezamenitelna
chut grilovaného masa.

Séfkuchar Bruno Badolato to vysvetluje.
,0dliste sa od konkurencie a ponuknite
rafinované chute typickej Steak House
restauracie s jednoduchostou, s know-how
a bez strukturalnych zasahov.

Mo6zete grilovat maso, hamburgery, ryby,
morské plody a zeleninu; karamelizovat
a roztopit syry; najrozmanitejSie prevadzky
najdu vo Wegrill platny pracovny nastroj.







VYHODY WEGRILL

80% menej dymu v porovnani s klasickym
grilom na drevené uhliky.

Nase infracervené horaky vyzaruju zhora.
Tuky, ktoré odkvapkavaju z masa pri grilovani,
neprichadzaju do kontaktu so zdrojom tepla,
eliminujd dym a neprijemné plamene, vyhy-
baju sa potencialnej toxicite karbonizacie.

Uz Ziadne prestoje. Klasické varné systémy
potrebuju dlhy cas na zahriatie, treba ich
spravovat a udrziavat v teple. Systému
WeGrill trva len tri minaty, kym sa nahreje.

Vdaka infracervenému spektru sa aktivuje
Mallard reakcia, ktora vytvara chrumkavy
efekt: ta pekna korka vonku a stavnata chut
typicka pre grilované maso.

Meratelné Uspory. Znizte spotrebu energie,
pri grilovani mensieho poctu porcii je moz-
nost zapnut iba jednu zonu.

Nebudete musiet kupovat a spravovat tony
uhlia a vdaka extrémnej flexibilite ho lahko
vyuzije kazdy profesional. Extrémne nizke
prevadzkové naklady.

Metodou grilovania WeGrill, v porovnani

s tradicnou metddou grilovania na drevenom
uhli, znizujeme emisie Skodlivych plynov

do atmosféry a Setrime lesy.

Restauracia s 120 miestami a s tradi¢nym
grilovanim, ma priemernd mesacnu spotre-
bu uhlia 560 kg, to zodpoveda 1 buku, vazia-
cemu 4000 kg.







WeGrill Aberdeen, Hereford a Highlander je profesio-
nalny gril s inracervenym Ziari¢mi-doskami, vyZaruju-
cimi teplo v rovhakom spektre a sile ako Standardné
Zeravé uhliky. Vybaveny vyskovo nastavitelnym grilova-
cim rostom pre prisposobenie sa velkosti porcii a ¢asu
varenia. Potenciometer regulujlci energiu infra Ziare-
nia. Pripraveny na pouZitie za 3 minuty, nevyzaduje
dlhé predhrievanie, optimalizuje Cas a spotrebu.

ASERDEEN

GRIL ABERDEEN

navrhnuty pre kuchyne velkych restauracii

-3 nezavislé salavé zony zo sklokeramiky,regulovatelny vykon kazdej zény

-Velkost gril. roStu v mm: 682 x 474
-max.teplota: 850°C

-Konstrukcia: nehrdzavejlca ocel 304
-Hmotnost 112 kg

- Certifikacia CE a UL

-Rozmer: mm 1 045 x 746,6 x (V) 665,9

Pri grilovani mensieho poctu porcii je moznost zapnut iba jednu zénu

Vdaka ziarivym platniam Wegrill reprodukuje efekt
klasického grilu, ale bez plamenov, bez dymu a bez
zapachu. Rosty je mozné jednoducho rozobrat pre
dokladné Cistenie v umyvacke riadu. Vyberatelné
odkvapové misky na tuk, omrvinky. Grilovacia
mriezka je vySkovo nastavitelna.

Ovladanie, rozdelené podla poctu infra dosiek,
zabranuje zbyto¢nému plytvaniu energiou.

a grilovat na 1/3 plochy, nemusime zapinat vSetky tri a Setrime energiu.

gril model ovladanie spotreba elektro spotreba plyn (NG,LPG) cena [EUR)

ABERDEEN elektricky  WGPM++_E2.0 3 regulatory 3x5kW /400V

7950 €

ABERDEEN plynovy WGPM++_GAS 3 regulatory 1,38kg/hodina 7780 €

Mesacné splatky od: 382 €

H=ER=F0ORD

GRIL HEREFORD

-2 salavé zony zo sklokeramiky, samostane regulovate(né
-max.teplota: 850°C

-Konstrukcia: nehrdzavejlca ocel 304

-Hmotnost 95 kg

- Certifikacia CE a UL

-Velkost gril.rostu v mm: 710 x 374

-Rozmer: mm 1 064 x 574,8 x (V) 583

gril model ovladanie spotreba elektro spotreba plyn NG,LPG) cena [EUR)

HEREFORD elektricky WGPM_E2.0 2regulatory 2x5kW / 400V

6390€

HEREFORD plynovy WGPM_GAS 2 regulatory 0,92kg/hodina 6060 €

Mesacné splatky od: 308 €



HIGHLAMDER

GRIL HIGHLANDER

-1 salava zéna zo sklokeramiky, regulovatelny vykon zony
-max.teplota: 850°C

-Konstrukcia: nehrdzavejica ocel 304

-Hmotnost 53 kg

- Certifikacia CE a UL

-Velkost gril. rostu: mm 387 x 374

-Rozmer: mm 739,2 x 574,8 x (V) 582

gril model ovlddanie spotreba elektro spotreba plyn (NG,LPG) cena [EUR)
HIGHLANDER elektricky WGPS_E2.0 1 reguldtor  5kW/ 400V 5190 €
HIGHLANDER plynovy ~ WGPS_GAS 1 regulétor 0,46kg/hodina 4950 €

Mesacné splatky od: 252 €

GRIL E-MASTER

pre malé rychle obcerstvenie, bufety

-jedna salava zéna, bez moZnosti regulécie (zapni/vypni)
-intenzita grilovania sa reguluje vdalenostou gril.rosta od Zarica
-max.teplota: 850°C, konstrukcia: nehrdzavejlca ocel 304, hmotnost 18 kg.

gril model spotreba elektro  spotreba plyn (NG,LPG) cena (EUR)
TOASTER elektricky WGTE_2.0  2,5kW/ 230V 820 €
TOASTER plynovy WGI017 0,23kg/hodina 770 €

Mesacné splatky od: 55 €
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VYSKUSAJTE V NASOM Gi l[l
KUCHYNSKOM STUDIU I ILL

Ak uvaZujete o nakupe profesionalnej gastrotechniky, predviest aj dalSie moderné technoldgie a zariadenia
ponukame Vam moZnost vyskusat grily WeGrill pre profesionalnu gastronémiu, ukazat trendy

v prijemnom prostredi kuchynského studia. Okrem vo vareni s modernou technolégiou, dat Vasemu
grilov, ak budete mat zaujem, mdézeme v Studiu podnikaniu nové inSpiracie a rozmer.

Staci dohodnut termin na telefonom cCisle +421 907 715 704 alebo e-mailom: amc(dgastrorex.sk

uceleny gastronomicky sortiment
astroRex -
e S o

-projektovanie gastroprevadzok

GASTROREX S.R.O., GASTROREX S.R.O., GASTROREX S.R.O.,
CENTRALA BRATISLAVA BANSKA BYSTRICA KOSICE

showroom, kuchynské studio, showroom, obchod, showroom, kuchynské Stadio,
obchod, sklad, servis sklad, servis obchod, sklad, servis

Mlynské Luhy 80 Zvolenska cesta 141 Priemyselna 1733/2

821 05 Bratislava 974 05 Banska Bystrica 040 01 Kosice

pondelok - piatok 8:30 - 16:30 pondelok - piatok 7:30 - 16:00 pondelok - piatok 7:30 - 16:00
tel.:02 436 38 846. 0907 715 704 tel.: 048 414 5440, 0948 603 069 tel.:0911 243 007, 0948 152 771
e-mail: obchod(dgastrorex.sk e-mail:b_bystrica@gastrorex.sk e-mail:kosice(dgastrorex.sk

www.gastrorex.sk



